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Liebe Backfreunde und Freunde des
Selbermachens

Schoén, dass auch Sie den unverfalschten Geschmack ech-
ter Naturprodukte genieBen méchten!

Selbermachen ist die Devise fur richtige GenieBer. Bei uns
erhalten Sie alles, was Sie dazu brauchen - Gerate, Zubehor
und Bicher.

Darauf haben wir uns spezialisiert:
» rustikales Brot, Brezeln ... backen
« frische Nudeln selbst machen

« fachgerecht réduchern

+ eigenen Most/Saft produzieren

+ Kase perfekt herstellen

« schmackhaftes Bier selbst brauen

Alle Gerate und das noétige Zubehdr aus der Produktliste
kénnen Sie Uber uns beziehen. Ob es um die komplette
Ausstattung geht, oder um einzelne Gerate, Zubehér und
Bulcher mit wertvollen Tips, wenden Sie sich einfach an uns.

Und wenn Sie mdchten, dann kommen Sie doch nach
Eggenstein und schauen sich unser Angebot vor Ort an.
Auch Uber unsere Kurse beraten wir Sie gerne; lhr Anruf
hierzu genigt.

Ihre Bestellung kdnnen Sie gerne schriftlich oder per Fax an
uns richten. Selbstverstandlich sind wir auch telefonisch
oder per Email fiir Sie erreichbar.

Mit freundlichen GriBen aus Eggenstein

Ihr
Wolfgang Oberacker und Familie

P. S.: Sollten Sie Produkte oder Informationen suchen, die
nicht im Katalog zu finden sind, sprechen Sie uns bitte an.
Wir versuchen dann, diese firr Sie zu besorgen. AuBerdem
haben wir Vorfihr- und Ausstellungsgerate zu
Sonderpreisen..

Inhaltsverzeichnis:
Oberacker intern / Messetermine

Kursliste - Seminare

Gedanken zum Selbermachen und ...

Geratebeschreibungen/Datenblatter:
Flockenquetsche / Getreidemiihlen
Kiichenmaschine / Teigknetmaschinen
Rezepte: Brot, Brotchen
Elektrobackéfen

Holzbackéfen / Bausatze
Nudelmaschinen elektrisch
Obstmuhlen und Obstpressen

Preislisten:

Geréate

Zubehdr, Nudeln, Rauchern
Kéasen ....

Bucher

Bierbrauen:
Preisliste Brausets, Zutaten und Zubehor

Bestellformular

7-11
12-15
16-17
18-20
21-29
30-31
32-33

34-43

44-48

43-51

52-54

55-63

64

Und hier noch ein paar Impressionen von der Badischen Herbstschau in Baden Baden / Baden Airpark, auf
der wir téglich Brot im Holzbackofen gebacken sowie Kése, Nudeln und Bier hergestellt haben. Als Gast
war Roy Kieferle bei uns, der die zahlreichen Besucher mit seiner Naturkiiche begeistert hat.
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Oberacker|

Natur & Technik

@ Hobby-Bierbraubedarf
@ Kurse, Zubehdr, Bicher

Ihr Spezialist rund
ums Selbermachen

76344 Eggenstein/K/

Wir stellten auf dem Baden Airpark (bei Baden Baden) aus:

Taglich hatten wird hier am Stand Brot gebacken (im Holzbackofen), Bier gebraut, Kése hergestellt und Nudeln gemacht.

Wir hatten Fernsehkoch Roy Kieferle zu Gast bei uns am Stand. Es gab die Mdglichkeit herrliche Kostproben zu erhaschen, Fragen zu
stellen und handsignierte Biicher zu erwerben. Roy Kieferle ist einer von vielen Profis die mit unseren Geréaten arbeiten. So stehen z.B.
unsere Gerate beim FuBballverein Bayer Leverkusen 04, bei Backern und Hobbybéackern in Klein- und GroBfamilien. Bei Personen und
Gruppen die auf langfristige Funktionalitdt und Qualitat Wert legen.

Unsere Ausstellungsrdume in Eggenstein: Besichtigung, Beratung und Verkauf nach vorheriger Vereinbarung
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U 5o pinden Sie

Und so finden Sie uns:

Eggenstein liegt ca. 10 km ndrdlich von Karlsruhe an der B36.

Von Siiden kommend (Karlsruhe): Bleiben Sie in Eggenstein auf der HauptstraBe bis Sie die 2.BFT-Tankstelle sehen
und biegen Sie dann in die erste StraBe rechts ein (Theodor-Kérner-Str.). Die dritte StraBe links ist bereits die
GellertstraBe.

Von Norden kommend (Bruchsal/Germersheim): Nehmen Sie auf der B36 die Ausfahrt Eggenstein- Leopoldshafen. In
Leopoldshafen fahren Sie Richtung Eggenstein (ca. 1km). Nach der kleinen Briicke (Pfinzkanal) biegen Sie in die zweite
StraBe links (Theodor-Kérner-Str.), dann die Dritte wieder links ein.

Mit der StraBenbahn Linie S1/11: Haltestelle "Schweriner StraBe". Uberqueren Sie die Schienen in Richtung Westen.
Nach ca. 50 m biegen Sie links in den FuBgéngerweg, dann die 2. StraBe rechts in die LessingstraBe. Die zweite
StraBe links ist dann schon die GellertstraBe. Es sind insgesamt ca. 5 Minuten FuBweg.

001-,,) Mannheim/HD

Pfingstmontag zum Deutschen Miihlentag
Waldmiihle RuBheim bei Graben Neudorf
Mit groBen Holzbackofen im Backhaus
Frischer Flammkuchen

Ende Oktober Hoffest Ziegenhof Voorhoeve in Oberderdingen

R

Oberacker - Natur & Technik - Gellertstr. 12 - D-76344-Eggenstein - Tel (+49) 0721-706002 Fax -7818622
internet homepage http://www.oberackerde e-mail :info@oberacker.de
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WCurse wnd Termine 2014

K1 Kleiner Kasekurs auf einem Bauernhof in Liedolsheim

Termine: Samstag 25.7.2014 In diesem Seminar vermitteln wir die notwendigen Grundkenntnisse, verraten auch Tips und Tricks fir ein
Samstag 27.9.2014 gutes Gelingen Joghurt, Quark und Kase. Sie werden sehen wie einfach es ist Weich- und Hartkase selbst

Dauer: 15.00 bis 18.00 Uhr herzustellen. .

Gebuhr: 25,-€

Samstags, Gruppen nach Absprache

K2 Brotbackseminar eintagig

Termine: Samstag 20.9.2014

Samstag 8.11.2014 In diesem Kurs werden wir aus frisch gemahlenem Getreide, den Teig zubereiten und mit Hefe hergestell-

ten Brotteig (Weizen und Dinkel) sowie Sauerteigbrot (Roggenbrot) backen. Ebenso backen wir Baguette.
Dauer:  10.00 bis 16.00 Uhr Als Vesper essen wir selbst hergestellten Flammkuchen mit Rahm, Zwiebel, Speck und Ké&se. Ein von lhnen
Gebiihr:  49,-€ hergestelltes Brot und Baguette kénnen Sie mit nach Hause nehmen. Alle Zutaten sowie Sprudel und Saft
Gruppen nach Absprache sind in der Kursgeblhr enthalten.

VHS Karlsruhe 18.7.2014, 15-20Uhr

21.11.14, 14-20Uhr bei anmelden

K4 Kochen mit Fernsehkoch Roy Kieferle

Termine: Bitte anfragen Mehr als ein Kochkurs! Roy Kieferle wird ganz exclusiv fur Sie Rezepte aus seinem neuen Kochbuch vor-
Dauer: 18.00 bis ca. 22.30 Uhr stellen. Das Gekochte werden Sie in gemutlicher Runde gemeinsam genieBen. Dabei wird lhnen Herr
Gebuhr:  110,- € Kieferle mit seinem in Gber 20 Jahren Berufspraxis gesammelten Wissen rund um die Gesundheit zur
Mindestteilnehmerzahl: 10 Pers. Verfigung stehen. Das Ganze ist ein Fitnessangebot fiir Geist und Seele.

K 5 Brot backen und Kase herstellen

Termine: Samstag 29.11.2014 In diesem Tagesseminar vermitteln wir die notwendigen Grundkenntnisse, verraten auch Tips und Tricks flr
Dauer: 10.00 bis 16.00 Uhr ein gutes Gelingen Joghurt, Quark und Kése. Sie werden sehen wie einfach es ist Weich- und Hartkase
Gebihr: 49,-€ selbst herzustellen. AuBerdem werden wir Brot und Laugenbrezel backen sowie frisch gebackene Brot-fla-
Samstags, Gruppen nach Absprache den gemeinsam genieBen. Es erwarten Sie auch Kostproben von selbstgemachtem Kéase.

K6 Profi-Kasekurs

Termine: 26.10.2014 Dieser Kurs ist fur alle gedacht, die Informationen direkt vom Hersteller von Ziegekése erhalten méchten.
Dauer: 10.00 bis 16.00 Uhr Es kdnnen sowohl Anfanger als auch Fortgeschrittene an dem Kurs teilnehmen.
Gebihr: 77,-€ Der Ziegenhof verarbeitet nur selbst erzeugte Bio-Ziegenmilch zu Yoghurt, Quark, Weich- und Hartkase.

Sonntags, Gruppen nach Absprache ~ Das gelernte ist auch auf die Hertstellung von Kuhmilch und Schafmilch Gbertragbar.

Mittagsmenii 12,50 Euro
Ort: Kaserei Oberderdingen

K 8 Bier brauen

Termine: Samstags 2.8.2014 Im Bierbraukurs werden wir gemeinsam 15 Liter Bier vom Pilsener Typ mit einer Stammwdrze von 12%
Samstags 11.10.2014 nach dem traditionellen Infusionsverfahren brauen. Sie wissen nicht, was das bedeutet? Sie sind neugierig
geworden? Dann sind Sie hier genau richtig. Neben der Praxis bleibt gentigend Zeit, den Brau-prozeB von

Dauer: 10.00 bis 16.00 Uhr den Rohstoffen bis zum fertigen Bier kennenzulernen. Zum AbschluB kann jeder 1 Liter Selbstgebrautes mit
Gebuhr:  49,- € nach Hause nehmen. Zwischendurch gibt es ein kleines Vesper.

Samstags, Gruppen nach Absprache

K9 Fachgerecht rauchern

Termine: Bitte anfragen Der Kurs beinhaltet einen theoretischen und einen praktischen Teil. Jeder Teilnehmer kann nach dem Kurs
Dauer: 10.00 bis ca. 14:00 Uhr  seine Rohwurst, seinen Schinken und seine Salami mit nach Hause nehmen. Desweiteren erhalten Sie eine
Gebuhr:  79,-€ Rezeptsammlung fir Rohwurst, Rohschinken, Grillgew(irz, Salami.

Réucher-Kurse finden im Frihjahr ~ Auch an einen Aufbaukurs fiir die Sommermonate hat unser Metzgermeister schon gedacht. Dort werden
oder Herbst an zwei hintereinander dann Brihwirstchen, mit Hilfsmitteln die in jedem Haushalt vorhanden sind, hergestellt.
folgenden Samstagen statt.
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Auf Messen werde ich immer wieder gefragt: "Lohnt es sich
eigentlich, das Brot selbst zu backen?" Oder, wenn es
darum geht, wie viel ein Backofen oder eine Getreidemiihle
kosten, hore ich oft: "Flr dieses Geld kann ich mir viel Brot
kaufen!"

Natdrlich haben alle, die das behaupten, aus lhrer Sicht
auch recht. Aber, es gibt auch eine andere Sichtweise. Ich
backe nun seit 13 Jahren mein Brot selbst, und ich darf
Ihnen sagen, dieses Brot schmeckt einfach
traumhaft. Der Duft von frisch gebackenem
Brot wirkt immer wieder faszinierend auf mich.
Viele, die uns Hobbybé&ckern und Hobby-
backerinnen verstandnislos gegeniliber ste- @&
hen, haben vielleicht noch kein wirklich gutes
Brot gegessen. Oder aber, sie denken einfach
nur, dass das Brotbacken ein aufwendiges und !
schwieriges Unterfangen ist, dessen Mihe
sich nicht wirklich lohnt.

Wenn dies so ist, dann kann ich Sie nur in
einen meiner Kurse einladen. Wenn wir dort
backen, kénnen wir es oft kaum erwarten, das
heiBe Brot anzuschneiden und wenigstens das
KnauBchen mit frischer Butter und etwas Salz
sofort zu essen. Und dann heiBt es oft: "Mmh,
das ist das beste Brot, das wir jemals geges-
sen haben!" Und wenn wir in unseren Kursen :
auch noch frische Butter machen, dann ist der B&&=
Genuss unbeschreiblich! Dann hat es einfach SpaB
gemacht, und keiner fragt mehr, wie viel Arbeit es war, ob es
sich Uiberhaupt gelohnt hat, oder gar, wie viel Geld es geko-
stet hat.

Auch wenn Sie sich Uiberlegen, was so ein Backofen kostet,
der doch schlieBlich auch eine langfristige Anlage ist. Ich
vergleiche die Investition in einen Backofen gerne mit der
Anschaffung eines Computers. Ein Computer kostet heute
so viel wie ein Backofen. Der Computer ist allerdings nach
zwei Jahren schon veraltet; ein Backofen oder eine
Getreidemihle hingegen stehen nach dieser Zeit noch
genauso da, wie beim Kauf.

Eine Getreidemihle zum Beispiel wird jeden Tag auf’s Neue
genutzt. Und das fir die unterschiedlichsten Zwecke:
Getreideschrot fur das Musli, Mehl fur die
SoBen, fir Kuchen, Brot und Brétchen. Ve
Ein Backofen ist eine Anschaffung fur das
Leben. Darin wird alles gebacken: helle und !
dunkle Brote, freigeschobene oder Brote aus
der Backform, lange oder runde Brote, Hefe-
oder Sauerteigbrote. Auch Brotchen, Baguette =—
und Laugenbrezeln werden darin gebacken. =l
Gerade Laugenbrezeln, da habe ich schon viel ¥\
herum-experimentiert mit Temperaturen, Gar-
zeit, Wasser- und Milchanteil und Butter, habe
Rezepte studiert und andere Hobbybé&cker- und
béackerinnen sowie gelernte Béacker gefragt.
Auch ich lerne nie aus, kann jedoch heute sagen, ein Gefuhl
fur die Brezeln entwickelt zu haben, und dass diese sehr
gelobt werden.

Oder auch das Baguette. Ein ganz groBes Geheimnis steckt
noch immer im franzdsischen Baguette, und der Frage, wie
bekomme ich dieses original franzésischeBaguette hin, wie
ich es aus meinen Urlauben in Frankreich kenne; und nicht

wie das, welches ich beim Supermarkt um die Ecke
bekomme. Ich mdchte natlrlich nur ohne Backhilfsmittel
backen, denn Back-hilfsmittel finde ich "unsportlich und
unndtig". Chemische Mittel dienen nur dazu, Zeit zu spa-
ren, und sie erlauben auch kleine Fehler des Béckers, der
immer hundertprozentig gleichbleibende Qualitdt an seine
Kunden liefern muss. Wir hingegen brauchen das nicht;
und nebenbei dirfen wir auch nicht unterschéatzen, dass
_diese Backhilfsmittel sehr teuer sind.
o= Uber eine eventuelle Schadigung unserer
*. Gesundheit bzw. den Ausldser von Allergien
mal ganz abgesehen. Ich sage deshalb
ganz einfach: "keine Chemie in meinem
Brot". Die Natur hat uns doch alles gegeben,
was wir zur natUrlichen Lebens-mittelverar-
beitung brauchen! Aber das hoért die
Lebensmittelindustrie nattrlich nicht gerne.
Der Trend zu Fertigprodukten, die nur noch
mit Wasser angerihrt oder in der Mikrowelle
heiB gemacht werden, ist sehr stark. Aber
¥ wo bleibt da der gute, urspringliche
8 Geschmack? Da sind wir Hobbybécker- und
% béackerinnen doch viel zu verwdhnt und
gewdhnt an den Duft und den Geschmack
des Selbstgemachten!
Auch wenn wir nicht selbst die
Grundnahrungsmittel wie Getreide, Ge-
muse, Obst, usw. anbauen kénnen, so kénnen wir doch bei
den kleinen Geschéaften im Ort, auf dem Wochenmarkt
oder direkt beim Bauern einkaufen. Somit flieBt das Geld
den kleinen und mittleren Unternehmen zu, bleibt in der
Region und flieBt so schlieBlich auf die eine oder andere
Art auch wieder zu uns zurick.
AuBerdem kdnnen wir somit den giftfreien Anbau unterstit-
zen und kaufen sogar oft noch billiger und immer besser
als beim Supermarktriesen ein. Wie mag es wohl eines
Tages sein, wenn es die kleinen und mittleren Betriebe
nicht mehr gibt, und nur noch die GroBkonzerne herrschen,
die doch letztlich nur das eine Ziel haben, ihre Aktionare mit
noch héheren Renditen zu befriedigen; und das zu Lasten
der Quali-tat ihrer Produkte und schlieBlich unserer
Gesundheit?
Ich denke, dann hat des Verbrauchers
letzte Stunde geschlagen!
l Dann durfte die Aussage eigentlich nur
.' noch lauten: "lch mache mein Brot
= selbst!"
. Fur mich kann ich sagen, dass mir das

_ macht. Mein Selbstgemachtes schmeckt
nicht nur besser, es ist auch gestnder.
Ich spare Geld dabei, und ich betrachte
es auch nicht als Arbeit (auBer die
Backstube aufraumen). Ich mache alles
in meiner Freizeit und sehe das Brotbacken, Ké&sen, Nudel-
machen, Rauchern, Bierbrauen, Mosten, usw. sogar als
Entspannung an.

Und wenn ich wirklich mal keine Zeit zum Selberbacken
habe, dann fahre ich wirklich sehr, sehr weit und bezahle
jeden Preis fur ein wirklich gutes Brot...
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Flocken-Quetschen Preis ¢

Flockino mit Stahimahlwerk (links)
Schnitzer mit Steinlwalzen (mitte)
Eschenfelder mit Stahlwalzen (rechts)
Holztrichter und Deckel siehe Preisliste
Flockenquetsche zum Bierbrauen:
Leistung ca. 75 kg Malz / Stunde mit Motor
(nicht im Lieferumfang enthalten)
Stahl-Walze 120 mm, stufenlos einstellbar
Trichterfassungsvermégen: ca. 3 kg Hand Getreidemiihlen Preis ¢
Preis: siehe Preisliste MUlino mit Manlsteinen (1INKs)
Vagabund mit Mahisteinen (mitte)
Kornmuhle Zassenhaus (rechts) siehe Preisliste
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Derhoc %rﬁ schafft alles...

Haferflocken, Mohn oder Leinsaat quetschen,

der neue FlocMan macht das alles spielend leicht.

Ob kleine oder groBe Mengen, Flocken machen

oder dlige Saaten verarbeiten,

auf Knopfdruck ist der FlocMan fiir Sie da.

Er arbeitet mit 40 dB extrem leise, auch stundenlang,
wenn es sein muss.

Ein wahres Kraftpaket, und dazu noch auffallend schon.
Geniessen Sie es, ihn fur sich arbeiten zu lassen.

Elektrische Flockenquetsche Floc Man
Mahlleistung/Quetschmenge in g/min 80-100
Trichterfllllmenge in g/Weizen 700
Mahlwerk Edelstahlwalzen Industriemotor mit Getriebe

Stromaufnahme in Watt 160
Lautstarke in dB ca. 40
Gewicht in kg 5,5
AuBenmal B/T/H in cm 150 x 300 x 310
Preis incl. MwSt. siehe Preisliste

Getreidemiihle und -Flocker Duett 100
Mahlleistung in g/min 100
Trichterfillmenge in g/Weizen 1400
Mahlisteine Korund/Keramik in mm 85
Industriemotor mit Stromaufnahme in Watt 360
Lautstarke in dB 70
Gewicht in kg 15,5
AuBenmal B/T/H in cm 220 x 332 x 405
Preis incl. MwSt. siehe Preisliste
Getreidemiihle und -Flocker Duett 200
Mahlleistung in g/min 100
Trichterflllmenge in g/Weizen 1400
Mahlsteine Korund/Keramik in mm 85
Industriemotor mit Stromaufnahme in Watt 600
Lautstarke in dB 70
Gewicht in kg 17,5
AuBenmal B/T/H in cm 221 x 332 x 405
Preis incl. MwSt. siehe Preisliste

Seite 8



Elektrische Getreidemiihle Fidibus 21
Mabhlleistung in g/min 100
Trichterfillmenge in g/Weizen 850
Mabhlsteine Korund/Keramik in mm 75
Industriemotor mit Stromaufnahme in Watt 260
Lautstarke in dB 70
Gewicht in kg 6,2

AuBenmal B/T/H in cm

150 x 150 x 320

Preis incl. MwSt.

siehe Preisliste

Elektrische Getreidemiihle Fidibus XL
Mahlleistung in g/min 200
Trichterflllmenge in g/Weizen 1400
Mahlsteine Korund/Keramik in mm 85
Industriemotor mit Stromaufnahme in Watt 600
Lautstarke in dB 72
Gewicht in kg 9,0

AuBenmal B/T/H in cm

165 x 165 x 365

Preis incl. MwSt.

siehe Preisliste

 Flebirische Cletleis tdlemniih,

Elektrische Getreidemiihle

Fidibus classic

Mabhlleistung in g/min 100
Trichterfillmenge in g/Weizen 1000
Mahlsteine Korund/Keramik in mm 85
Industriemotor mit Stromaufnahme in Watt 360
Lautstarke in dB 70
Gewicht in kg 7,0

AuBenmalB B/T/H in cm

152 x 152 x 335

Preis incl. MwSt.

siehe Preisliste

Elektrische Getreidemiihle

Fidibus Magic

Mabhlleistung in g/min 100
Trichterfillmenge in g/Weizen 850
Mahlsteine Korund/Keramik in mm 75
Industriemotor mit Stromaufnahme in Watt 260
Lautstarke in dB 70
Gewicht in kg 6,2

AuBenmalB B/T/H in cm

170 x 165 x 345

Preis incl. MwSt.

siehe Preisliste
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Der Erfolg bestitigt G0, ...
unsere Bemiihungen...

Welser
Messe
1948-1952

) \ Kdrntner
b Messe
g 1955

Internationale
W Messe Miinchen
1978

Notwendiges Zubehor bon pliernnonal - -
; ; " - B ' .« Trophy for Qualiry
Osttiroler Getreide-FaBl, Grie3- und Mehlsiebe, i - g 3 Paris 1990
Zirbenholzschiisseln
ol Kornquetsche
-
A 100 Rondella La Perla
o MaBe in cm H/B/T: 38/23/23 MaBe in cm H/B/T: 36/ ¢20 / 20 Male in.cm H/B/T: 33/20/25
Eeala Holzart: Zirbe Holzart: Erle / Zirbe Holzart: Kiefer
BYEH Trichterfiillmenge: 0,93 kg Trichterfiillmenge: 0,6 kg / 1,0 kg Trichterfiillmenge: 0.8 kg
NNy Mahlleistung Mabhlleistung Mahlleistung
: . fein/grob (Std.): 5kg/7kg fein/grob (Std.): 4keg/6kg fein/grob (Std.): 4kg/6kg
Mahlwerk: Stein Mahlwerk: Stein Mahlwerk: Stein a

M 0cm . Mahlstein @ 9cm © Mahistein @:
i i 360 Watt A otorlei 5 360 Watt i otorleistung:
220 Volt  Anschiuf: Volt
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Typen: A200 bis A500

Hausmiihlengetreu sind die Typen A200 bis
A500. Durch die langsame Umdrehung der
Mahlsteine - weil iibersetzt angetrieben - wird
das Mahlgut auch bei Kingerer Mahldauer nur
minimal erwiirmt. Dadurch sind diese Typen
sehr gut fiir hthere Leistungen im Daucrbetrieb
gecignet. Erzeugt werden die Typen A200 bis
AS500 mit Naxosstein, Sextener Urgestein oder
als Sonderanfertigung mit der neuangefertigten
Natur-steinmischung.

Wir empfehlen die Verwendung in Haushalt,
Schulen, landwirtschaftlichen Betriehen, Hotels,
Pensionen, etc.

Typ A200:siehe Preisliste
NA ca. 7-10 kg, SU ca. 5-7 kg Korn

Typ A300: siehe Preisliste
NA ca. 15-20 kg, SU ca. 10-15 kg Kom

Typ A400: auf Anfrage
NA ca. 25-30 kg, SU ca. 15-20 kg Korn
Typ A500: auf Anfrage

NA ca. 50-70 kg, SU ca. 30-35 kg Korn

Tradition und Fachwissen
prigen auch heute noch den Bau von
Getreidemiihlen. .

Die beste Art, alles Wertvolle im Getreide
zu erhalten, ist es, selbst zu mahlen.

A NA15-20 kg gen®

NA25-30 kg auf Anfrage

A700MSM

Steinmahlwerk: Wahlweise Naxosstein (NA) oder
Sextener Urgestein (SU). Der Feinheitsgrad iBt sich
mittels Handrad stufenlos von auen verstellen.
Elektr. Motor

380 V mit Uberss
lastungsschutz. &

A300MSM: -
elektr. Motor 220 V
Stundenleistung:

\o\e
SU 10-15 kg We‘é\s\‘s‘
A400MSM:
eleku. Motor., 400 V
Stundenleistung:
SU 15-20 kg

AS00 MSM:
elektr. Motor, 400 V 7. N
Stundenleistung: ﬁ//(r‘/ ‘ A

NA 50-70 kg, auf Anfrage |
SU 30-35 kg

A700 MSM:

elektr. Motor., 400 V
Stundenleistung:

NA 70-100 kg. auf Anfrage
SU 40-50 kg

Type: 160MSM

Mit angebauter Mehlsiebmaschine.

Massives Kiefernholz.
Steinmahlwerk:Porzellan-Kunststeinmischung
Elektr. Motor; 1kW /50Hz / 230V
Stundenleistung: ca. 12-15 kg Getreide

Mafle in em B/H/T: 330 / 850/ 950

Gewicht: ca. 30 kg '
Preis: 1902,- d

Osttivoler Geteeidemiihlen
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Kiichenmaschine

Fassungsvermdgen kg Teig

2

Schisselinhalt in Liter

Anschluf3 in Volt

5
230

Stromaufnahme in Watt 250
Gewicht in kg 16,5
AuBenmalB B/T/H in cm 38x21x39

Preis incl. MwSt.:

Knetarm aufklappbar, Schiissel abnehmbar

siehe Preisliste-

Gabelkneter

fir weiche Teige

Fassungsvermdgen kg Teig 4
Schiisselinhalt in Liter 10
AnschluB in Volt 230
Stromaufnahme in Watt 600
Gewicht in kg 17
AuBenmal B/T/H in cm 35x50x42

Preis incl. MwSt.:

Knetarm aufklappbar, Schiissel abnehmbar

siehe Preisliste-

fiir schwere Brotteige, Baguette, Pizza
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Teigknetmaschinen - Spiralkneter

Geignet fur alle Brot-, Pizza-, Nudelteige.
Kessel und Knethaken aus Edelstahl.

Extrem starke Lagerung aller beweglichenTeile.

Teigknetmaschine IM 8H

Fassungsvermdgen kg Teig 5
Schiisselinhalt in Liter 8
AnschluB in Volt 230
Stromaufnahme in Watt 250
Gewicht in kg 30
AuBenmaf B/T/H in cm 45,5x26,5x36,5

Preis incl. MwSt.:

Knetarm fest

Knetarm aufklappbar

Preis siehe Preis-

Teigknetmaschine MX 5
Fassungsvermdgen kg Teig 4,0
Schiisselinhalt in Liter 6
Anschluf3 in Volt 230
Stromaufnahme in Watt 370
Gewicht in kg 40
AuBenmaf B/T/H in cm 55x28x50

Preis incl. MwSt.:

Schiissel abnehmbar

Knetarm aufklappbar

Preis siehe Preis-

Abmessungen
Antriebsleistung

Haussler Teigknetmaschine: ALPHA

BxTxH:20 x40 x40 cm
0,37 kW, Industriemotor

Anschlupwert

230 Volt, 50 Hz, 0,37 kW

Antriebsdrehmoment
Fassungsvermdgen
Mindestmenge
Kesselinhalt

70 Kp am Knetarm

3 kg Mehl, 6 kg (Teigausbeute)
ca. 10 % der Hochstmenge, 300 g
8,5 Liter

serienmapig:

auf Wunsch:

Zeitschaltuhr (Timer) bis 99 min ]
Anschlupkabel 1.5 mlang, 3 x 1,5 mm?2 mit Schukostecker
Gewicht 29 kg

- abnehmbarer Kessel

- abnehmbarer Knethaken

- schwenkbares Oberteil

- Ruhrwerk mit Ubersetzungsgetriebe
und zwei Ruhrbesen ;

Farben:
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- Kesseleinsatz fiir Kleinstmengen
Eiweif, Sahne, us.w,

- Ersatz-Teigkessel

- Rot, Ultramarineblau, Mintgrun,

- Edelstahlausfiihrung

Edelstahlausfiihrung mit 2 Geschwindigkeiten
Preis siehe Preisliste



Teigknetmaschinen - Spiralkneter

Unsere Spiralkneter sind ideale Gerate fur Pizzerias, Konditoreien, Backereien und auch fir den Haushalt. Bei
der Produktion werden ausschlieBlich hochwertige und widerstandsfahige Materialien verwendet. Die spezi-
elle Form der Spirale gewéhrt die Herstellung perfekt gemischter Teige innerhalb von wenigen Minuten. Der
Rahmenbau besteht aus verstarktem Stahl, um Iastige Erschiitterungen wéahrend des Arbeits-
vorganges zu vermeiden. Behalter, Spirale, Zentralachse und Schutzgitter sind aus rostfreiem Stahl gefertigt.
Alle rotierenden Teile des Ubertragungssystems sind kugelgelagert. Dadurch wird eine erhebliche Dampfung
des Arbeitsgerausches erreicht. Das Reduktionsgetriebe ist selbstélend. Der Elektroteil ist mit
Niederspannungsschaltern gemass den gesetzlichen Vorschriften ausgeriistet. Die Gerate entsprechen samt-
lichen Auflagen hinsichtlich der Unfallverhiitung. Die Lackierung ist fir den Umgang mit Lebensmitteln zulas
sig. Alle Modelle von 10 bis 34 kg Teig sind serienmaBig mit Rader ausgestattet.

PREISE SPIRALKNETMASCHINEN EUR INCL. MWST.

Nr. Modell... ......... Euro Ausfiihrung Mehlmenge maximal
713013 IM5CE ... ........ ... 870,00 Fest 3 kg Mehl
713023 IM8CE ... .... ... 970,00 Fest 4 kg Mehl
713033 IM12CE. .... ... 1.280,00 Fest 6 kg Mehl
713043 IM18CE.. .... ... 1.390,00 Fest 8 kg Mehl
713053 IM25CE.. ... .... 1.590,00 Fest 12 kg Mehl
713153 IM38CE. ............... 1.820,00 Fest 15 kg Mehl
713163 IM44CE.. ............... 1.920,00 Fest 19 kg Mehl
713063 IM12CEA... ... 1.630,00 Aufklappbar 6 kg Mehl
713073 IM18CEA.............. 1.760,00 Aufklappbar 8 kg Mehl
713083 IM25CEA.............. 1.970,00 Aufklappbar 12 kg Mehl
713173 IM38CE A... ... 2.200,00 Aufklappbar 15 kg Mehl
713183 IM44CEA....... ... 2.290,00 Aufklappbar 19 kg Mehl
713093 IM12CE 2V..... ... 1.440,00 Fest/ 2 Géange 6 kg Meh
713103 IM18CE 2V..... ... 1.590,00 Fest/ 2 Gange 8 kg Mehl
713113 IM25CE 2V..... ... 1.820,00 Fest/ 2 Géange 12 kg Mehl
713193 IM38 CE2V..... ... 1.990,00 Fest/ 2 Géange 15 kg Mehl
713203 IM44CE 2V..... .. 2.150,00 Fest/ 2 Gange 19 kg Mehl
713123 IM12CE A 2V 1.840,00 Aufklappbar/ 2 Gange 6 kg Mehl
713133 IM18CEA2V........ 1.940,00 Aufklappbar/ 2 Gange 8 kg Mehl
713143 IM25CE A 2V ........ 2.106,00 Aufklappbar/ 2 Gange 12 kg Mehl
713213 IM38CEA2V....... 2.390,00 Aufklappbar/ 2 Gange 15 kg Mehl
713223 IM44CE A2V ........ 2.550,00 Aufklappbar/ 2 Gange 19 kg Mehl
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Technische Daten: T @ig@mmm@@m@%
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IM5CE - IMBCE IM12CE - IM18CE - IM25CE - IM38CE - IM44CE IM12CEA - IM18CEA - IM25CEA - IM38CEA - IM44CEA

Modeil

Type v R TR S T« TR S SN o T S e
\\@Q \\x\q,t, @\m \‘\\‘b rﬁ§-‘ :gb \,\u‘* \\,& \\,\\\%

&
Modéle W & \\@

\\@,

Te%gmasse [F g
‘Dough kg e Saat
kgdePate - Ny it

Fassungsvermagen Liter
Capacity liter 7 10 15 20 33 40 50 15 20 33 40 50
Litrage de cuve

Bow! dim o (axh) St 216 2620 3221 36K21 406 45x26  50x27 3221 36x21
-Dirm, decuvecm(ﬁxh) . S e L T T e S et

6 4505 01

Durchmesser Stahlspirale cm
Inox spiral diam. cm 14 16 18 18 22 22 30 18 18 22 22 30
Spirale inox diam. ¢cm

S prod Telgmenge kg
Dough Plhour kg =
- 'Petnssage hrfkg

M0 MO 0 48 70 100 MO 0.

Lénge (A) ¢cm
Length {A) cm 52 54 64 68 74 82 85 65 69 75 83 86
Longueur (A) cm k

Hohe @ om
Height (B} cm
Hauteur (B) cm

Breite (C} cm

Width {C) cm 26 28 35 39 43 48 53 37 41 45 50 55
Largeur (C) cm

“Monaphase molor -
. Mateur Mﬂnaphasg_ £

Dreiphasenmotor
Treephase motor 0,5 0,5 1 1 1.5 2 2 1 1 15 2 2
Moteur Triphasé

Drmphasenmutﬂr HP 2 Geschw
Threephase molor, 2 speed .
MuieurTfiphasé 2vit el

1%

OB 081 1350 1725 U3 081 081 LB 1TRS 28

Gewicht kg
Weight kg 33 36 60 65 85 105 10 80 85 15 130 140
Poid kg
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Beschreibung: Der Backofen kann fir alle Speisen wie z.B Brot, Brétchen, Pizza aber auch Fleisch, Fisch,
Geflugel, Auflaufe, Kuchen und Geback verwendet werden. Es kann sowohl direkt auf der beheizten Steinplatte
am Boden gebacken werden (Brot, Brétchen, Pizza) als auch in Blechen und Formen in zwei verschiedenen
Hoéhen.

Durch seine Schamotte Ausmauerung verfugt der Ofen Uber eine groBe Speicherwarme die bei allen Speisen
von Vorteil ist. Brot und Pizza gehen gut auf, der Teig wird locker und knusprig. Auch Fleisch bleibt durch seine
hohe Anfangshitze (da sich die Poren schnell schlieBen) innen saftig und zart, auBen knusprig. Selbst Auflaufe,
Kuchen und Gebéack erhalten durch die gleichméBige, intensive Temperatur ein besseres Aussehen und einen
besseren Geschmack.

Der Steinbackofen backt nach dem Prinzip der Gewdlbe-Holzbackéfen, wobei die oberen und unteren
Steinplatten mit elektrischen Heizstaben erwarmt werden. Die Seitenwéande des Steinbackofens sind aus email-
liertem Stahl und somit leicht zu reinigen. Die Steinplatte wird nur mit einem Besen (hitzebestandig) abgefegt
oder im kalten Zustand mit einem feuchten Tuch abgewischt. Der Steinbackofen nimmt keine Gerliche an, so
daB Brot, Fleisch und Kuchen nacheinander gebacken werden kdnnen. Hierzu reicht je nach Temperatur die
Resthitze vom Brotbacken aus.

Auch das Dérren gelingt im Gewolbesteinbackofen sehr gut, da die Schamottesteine die Temperatur lange hal-
ten und die Feuchtigkeit des Dérrgutes, wie im Holzbackofen, aufnehmen kénnen.

Technische Daten:

AuBenmaBe (BxTxH): 60 x 60 x 39,5 cm
Backflache (BxTxH): 46,5 x 46,5 x 18,5 cm
Temperatur oben/unten: 300 Grad Celsius (stufenlos, getrennt einstellbar)
AnschluBwert: 3,3 kW an 230 Volt
Gewicht: 71 kg
Schamotteausmauerung: Boden und Gewdlbe
Lieferumfang: incl. Backblech 46,5 x 46,5 x 2 cm emaillier. Das Backblech
kann in zwei verschiedenen Hbéhen eingesetzt werden.
Preis: siehe Preisliste
fir Einbauktchen mit 60 cm Einbauéffnung!
Weiteres Zubehor: Backbleche, Brot/Pizza-EinschieBer, Backkérbe und -formen

Empfohlen von Roy Kieferle, Vollwertkoch und Autor Restaurant
Wagnerstiible - Dobel/Schwarzwald

in der SWR Fernsehsendung Familienrat
am Donnerstag, den 19.04.2001
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Voraussetzung fir das Gelingen sind die eingebauten
Spezialbackplatten. Diese sind schnell vorgeheizt und kiihlen
beim Offnen der Tare nicht ab. Die Speicherbackplatten werden
direkt beheizt (energiesparend). Bei Brotchen und Brot kénnen
die Teiglinge ohne Form auf die Platte geschoben und direkt
gebacken werden (durch den Teigkontakt mit der heiBen Platte
entwickelt sich sofort Dampf). Andere Backwaren werden in
geeigneten Formen auf die Platte gestelit.

Far die Reduzierung der Oberhitze in jeder Etage werden
Abschirmbleche eingeschoben. Ohne Abschirmbleche wird
eine Strahlungshitze von oben von dber 300°C erreicht. Die
Abschirmbleche werden zum Backen von freigeschobenem
Brot, Grillen und anderen Gebéckarten enthommen.

Da jedes Backgut Feuchtigkeit abgibt, die durch die
Spezialdichtung der MANZ Tire im Ofen bleibt, ist ein
WasseranschluB nicht nétig. Der Dampfaberdruck entweicht
vorne unterhalb der Tlre oder wird nach hinten durch einen
Schlauch abgeleitet. Da der Dampf steigt, ist der Backraum
immer voll mit Dampf gefiillt.

Sie backen, braten und garen im eigenen Saft des Backgutes,
ohne Zufiihrung von Wasser oder Verwendung von Druck.
Dies ermbglicht vitaminreiche Back-/Garergebnisse mit ein-
maligem Geschmack.

yp  |AnschiuB- [Spannung |Absicherung |[AuBenmaBe [innenmaBa |Hahe in cm |Gewicht

wert in kW [in Volt in cm {BXTxH) [in cm (BxT) [Etagen 1-3 [inkg  |Preis
10/1 1,6 230 16A | 50x60x45 | 38x44 2 T
10/2 25 230 16A | 50x60x65 | 38x44 | 2017 50
10/3 34 [230/400| 16A | 50x60x85 | 38x44 | 2017717 | 62

Ausstattung:

B Alle Geréate sind komplett aus Edelstahl
B Etagenschaltung je nach Bedarf

B Beleuchtung der obersten Etage

® Dampfabzug vorne unterhalb der Tiire
M Tirscharnier rechts
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Der Primus entspricht mit seiner
Backflache von 61 x 41 cm dem
Bedarf eines kleineren Haus-
haltes. Dieses Modell bietet Platz

Der INO 2004 bietet mit seiner
Backflache von 70 x 70 cm Platz
fir ca. 9 Brote a 1 kg und entspricht
dem Bedarf des mittleren Haushal-

Der INO 2006 hat eine Backflédche
von 70 x 105 cm und bietet Platz
fir ca.15 Brote a 1 kg. Er deckt
mtuihelos den Bedarf des gréBeren

ftir 6 Laibe Brot a 0,75 kg. tes und des kleinen Gastronomie-  Haushalts und ist das ideale Ein-
betriebes. Damit z&hlt er bereits zu  steigermodell fiir den Direktver-
den kleinen Profigeréten. markter.
Elektrobackofen Primus Elektrobackofen INO 2004 Elektrobackofen INO 2006
Backflache 61 x41x23cm Backflache 70x70cm Backflache 70x105¢cm
Laibinhalt a 0,75 kg 6 Laibinhalt a 1 kg 9 Laibinhalt a 1 kg 15
AuBenmalB B/T/H 84,8 x 58 x 45 cm AuBenmalB B/T/H 95 x 101 x 100 cm AuBenmalB B/T/H 95 x 136 x 100 cm
Etagen 1 Etagen 1 Etagen 1
Gewicht 94 kg Gewicht 185 kg Gewicht 254 kg
Leistung 4,55 kW Leistung 5,0 kW Leistung 7,5 kW
AnschluB 400 Volt AnschluB 400 Volt AnschluB 400 Volt
Schwadanlage keine Schwadanlage serienmaBig Schwadanlage serienmaBig
Preis Stand, -Einbaugerét siehe Preisliste Preis € siehe Preisliste Preis € siehe Preisliste

— Weitere GréBen auf Anfrage —

— Alle in diesem Prospekt gemachten Angaben sind ca.-Werte. Technische Anderungen vorbehalten.

Elaussler = lono

MONO — der ideale Elektro-

Steinbackofen fiir die Ein-
bauktiche. Das exclusive und
zeitlose Edelstahldesign und
solide Verarbeitung dieses
Haushaltsbackofens  machen
den MONO zu einem Schmuck-
stiick in jeder klassischen als
auch modernen Kiiche. Ob als
Standgerét oder zum Einbau in
die Kiichenzeile, mit seinen
KiichennormmaBen und der
AnschluBméglichkeit an jede
220V-Steckdose bietet |hnen
der MONO alle Variationsmdg-
lichkeiten der Aufstellung.
Durch seine Vollschamottie-
rung des Backraumes steht der
sKleine” in puncto Back- und
Bratqualitdt, Ausstattung und
Bedienungsfreundlichkeit  sei-
nen ,groBen Bridern” in nichts
nach.

Pro-Thermic Doppelglastiire:
energiesparend und reinigungsfreundlich

TR

MONO eingebaut mit Blende

MONO als Standmodell
Elektrobackofen Mono
Backflache 37 x40 cm | Gewicht 64 kg
Laibinhalt 2 750 g 4 | Leistung 3000 Watt
AuBenmaf B/T/H 64,5 x 53 x40 cm | AnschluB 230 Volt
Einbaudffnung B/H 56,8 x 45 cm | Preis (Stand-/Einbaugerat)  siehe Preisliste
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Der kleinste Ofen fiir den Hobbybéacker.
Mit einer Backfldche von 36 x 72 cm faBt
er ca. 3 Laibe & 1 kg. Fur diesen Ofen
findet man in jeder Ecke noch ein Plétz-
chen.

Haushaltsbackofen fiir ca. 8 Laibe. Mit ei-
ner Backfldche von 60 x 70 cm entspricht
er dem Bedarf eines mittleren Haushal-
tes. Ideal fiir die ztinftige Gartenparty.Ob
Spanferkel, Haxen, Pizza oder Héhn-
chen, die Party wird fir Sie und lhre
Géste zu einem unvergeBlichen Erlebnis.

Mit einer Backleistung von 12 Laibe &
1 kg reicht dieser Ofen schon fir gréBere
Anspriiche. Aber auch fiir Vermarktungs-
Einsteiger kann dieser Ofen ausreichen.
Auch hier garantiert die Vollschamottie-
rung eine hervorragende Backqualitét.
Backflédche 60 x 100 cm.

Holzbackofen Typ HABO 2/3 Holzbackofen Typ HABO 4/6 Holzbackofen Typ HABO 6/8
Backflache 36x72cm Backflache 60 x 70 cm Backflache 60 x 100 cm
Laibinhalt 2-3 Laibinhalt 5-8 Laibinhalt 8-12
AuBenmal B/T/H 60 x 95 x 102 cm AuBenmal B/T/H 85 x 95 x 115¢cm AuBenmaB B/T/H 85x125x115¢cm
AbgasanschluB* 78 cm AbgasanschluB* 90 cm AbgasanschluB* 90 cm
Rauchrohr @ 13 cm Rauchrohr @ 15cm Rauchrohr @ 15cm
Gewicht 350 kg Gewicht 520 kg Gewicht 650 kg
Preis siehe Preisliste Preis siehe Preisliste Preis siehe Preisliste

* vom FuBboden bis Mitte Rohr

* vom FuBboden bis Mitte Rohr

Ausfiihrung A: Flir Bausatz
Typ HABO 4/6 und HABO
6/8: Tir mit Einbaurahmen
komplett aus GuB.

Ausfiihrung B: Fiir Bausatz
Typ HABO 4/6 und HABO
6/8: Tiir mit Einbaurahmen
und Aschenkanal komplett

* vom FuBboden bis Mitte Rohr
- weitere GroBen auf Anfrage -

@'ﬁﬁlzbackofen-Bausétze fir Heimwer-
ker. Bauen Sie Ihren Ofen nach lhren

eigenen Ideen und Vorstellungen. Ob mit
oder ohne Dach, ob ins Haus oder fiirs
Freie. Wir liefern lhnen den ,heissen
Kern”. Die duBere Gestaltung des Ofens
kénnen Sie selbst vornehmen. Ob mit
Klinkersteinen ummauert, oder mit Leicht-
bausteinen — gestalten Sie den Ofen
nach lhrem Gefallen. Selbstversténdlich
erhalten Sie eine Aufbauanleitung, und
unsere Fachleute stehen lhnen bei Fra-
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aus Gul3, Aschenkasten. gen zum Aufbau gerne zur Verfligung.

lhrer Phantasie sind fast keine Grenzen

. Ausfiihrung C: Fiir Bausatz ~ gesetzt. Ein kompletter Holzbackofen-

@ Typ HABO 4/6 und HABO  Bausatz beinhaltet: Kompletten Satz

gfc‘h’; Cf)’gﬁg"io’zt IZ‘t’t’ g’;‘; Schamottesteine einschlieBlich Mortel,

GuB. Asch enkasteﬁ Rauchrohrstutzen aus GuB mit Klappe

o und Betétigungsgestédnge, Hitzeschild,

Ausfiihrung D: Fir Bausatz  Bjmetallzeigerthermometer bis 600° C,

ey HABO 15und HABO 20: 5 liaryng, ~ Quarzsandschiittung, Ofen-

] ur nach vorn klappbar mit - ; ..
000500000 Einbaurahmen und Aschen-  ture aus GuB, je nach Ausfiihrung (A, B,
kanal komplett aus GuB, C, D) mit oder ohne Aschenkanal und
[=] Aschenkasten. Aschenkasten. Aufbauanleitung.
Holzbackofen-Bausatz Typ HABO 4/6 | Typ HABO 6/8 Holzbackofen-Bausatz Typ HABO 15 | Typ HABO 20
Backflache 60 x 70 cm 60 x 100 cm Backflache 90 x 140 cm 90 x175cm
Laibinhalt 5-8 8-12 Laibinhalt 1kg Brote 28 34
AuBenmal B/T/H* 85x95x55¢cm | 85x 125 x 55 cm AuBenmaB B/T/H* 115x165 x55cm | 115x 200 x 55 cm
Rauchrohr @ 15¢cm 15cm Rauchrohr @ 15 cm 15 cm
Gewicht 430 kg 545 kg Gewicht 1080 kg 1170 kg
Ausfuhrung/Preis siehe Preisliste siehe Preisliste Ausfiihrung/Preis siehe Preisliste siehe Preisliste
* AuBenmaBe des Backofenkerns mit Isolierung



— — ie ersten richtigen Backéfen aus Lehm bauten die alten
D ’ J , =7 Griechen. Es waren sogenannte direkte Backdfen, die
- ; ; YO @ (ZICIQ @1 it Holz behizt wurden. Direkt heiBt, daB im Innenraum des
Ofens geheizt wird. Die Hitze steigt in das Gewdlbe des
Ofens, wobei die Oberhitze gréBer als die Unterhitze ist. Bei
dieser Ofenart bilden sich auf der Oberfldche des Brotes
Rést- und Geschmackssstoffe, die Fein schmecker beson-
ders schétzen. Auch heute, im Zeitalter modernster Techni-
ken, ist diese Art des Brotbackens unibertroffen. Mit unse-
rem Holzbackofen wird das auch fiir Sie Wirklichkeit. Uralte
Tradition vereinigt sich mit zeitgeméBen Anspriichen. Der
Holzbackofen ist transportabel, also an keinen festen Platz
gebunden. Er ist handwerklich gefertigt, dadurch grundsolide
und von langer Lebensdauer. Alle mit dem Feuer direkt in
Bertiihrung kommenden Teile, sowie die gesamte Vorderfront
sind aus speziellem handgefertigten Ofengul3 hergestellt.
Eine starke Ausmauerung aus hochwertigem Schamotte und
eine Bauweise die dem Kachelofenprinzip entspricht, garan-
tieren eine gleichméBige, lang anhaltende Backhitze. Die
Backfldche ist von vorn bis hinten voll ausnutzbar. Mit einma-
ligem Aufheizen kann Schwarz-, oder Vollkornbrot, danach
Kuchen und Feingebéck gebacken werden. Eine Attraktion
auf lhrer Party: ,Zaubern” Sie aus dem Backofen auch Brat-
hdhnchen, Spanferkel, Pizzen oder sonstige Spezialitdten
nach lhren eigenen Rezepten. Sie und lhre Gaste werden
vom Holzbackofen begeistert sein. Ob Sie in Ihrem Holz-
backofen backen, braten oder dérren, nach dem néchsten
Aufheizen ist der Ofen wieder geruchs- und geschmacks-
neutral!

Als Zubehor gibt es Backbleche, Bratpfannen und Dérrgar-
nitur. Wenn der Ofen im geschlossenen Raum aufgestellt
wird, ist ein geeigneter KaminanschluBB erforderlich. Bei der
Aufstellung im Freien genligt ein ca. 2 m langes Rauchrohr.
Bei der Uberdachung bzw. Integration Ihres Ofens sind Ihrer
Phantasie keine Grenzen geseizt.

@ ie Bedienung und Handhabung
des Ofens ist denkbar einfach.

Das Aufheizen mit trockenem Brenn-
material dauert ca. 1,5-2 Stunden.
Nachdem der Ofen die richtige Tempe-
ratur erreicht hat, wird mit Hilfe einer
Aschenkriicke die Restglut und Asche
in den Aschenkasten gestreift. Mit dem
Bimetallzeigerthermometer kann nun
die tatsdchliche Temperatur im Back-
raum abgelesen werden. Jetzt wird die
Backfldche mit einem Besen oder Wi-
scher ausgefegt. Nachdem der Ofen
einige Zeit abgestanden ist, damit sich
die Hitze gleichméBig verteilt, kann
eingeschossen werden.

Nach ca. 1-1'/2 Stunden Backzeit, je
nach Brotart und LaibgréBe, wird das
fertig gebackene Brot herausgenom-
men. Danach kann ohne Nachheizen
noch Kuchen und Feingebédck ge-
backen werden. Die Temperatur im In-
neren des Ofens féllt wéhrend dieser
Backvorgénge (ca. 1,5 Stunden) von
300° C auf 200° C ab. Die Resthitze
kann z.B. zum Dérren von Obst und
Pilzen oder dergleichen ausgenutzt
werden.

Backen direkt auf den heiBen Schamottesteinen. Backzeit fir Flammkuchen 1-2 Minuten,
Pizza 2-4 Minuten, Brot ca. 1-1,5 Stunden.

Oberacker Natur & Technik - Gellertstr. 12 - D-76344 Eggenstein, Tel: (+49) 0721-706002 - Fax: (+49) 0721-7818622 -
. email: info@oberacker.de - Internet: http://www.oberacker.de - Anderungen vorbehalten
Offnungszeiten: Montag bis Samstag von 9-18 Uhr Abholung nur nach telefonischer Vereinbarung
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Mit einer Backleistung von 3-4 Pizzen
reicht dieser Ofen schon fiir gréBere An-
spriche. Aber auch fiir Vermarktungs-
Einsteiger kann dieser Ofen ausreichen.
Auch hier garantiert die Vollschamottie-
rung eine hervorragende Backqualitét.
Backfldache 70 x 100 cm.

Haushaltsbackofen fiir ca. 2-3 Pizzen.
Mit einer Backfldche von 60 x 68 cm ent-
spricht er dem Bedarf eines mittleren
Haushaltes. Ideal fiir die ziinftige Garten-
party.Ob Spanferkel, Haxen, Pizza oder
Héhnchen, die Party wird fiir Sie und lhre
Géste zu einem unvergeBlichen Erlebnis.

Der kleinste Ofen fir den Hobbybécker.
Mit einer Backfldache von 60 x 62 cm fal3t
er ca. 1-2 Pizzen. Flir diesen Ofen findet
man in jeder Ecke noch ein Platzchen.

Holzbackofen Modell 100 Holzbackofen Model 70 Holzbackofen Modell 60
Backflache B/T/H 70 x 100 x 24 cm Backflache B/T/H 70 x 68 x 24 cm Backflache B/T/H 60 x 62 x 21,5 cm
Laibinhalt 8-12 Laibinhalt 5-8 Laibinhalt 2-3
AuBenmaB B/T/H 80 x 108 x 44 cm AuBenmaB B/T/H 80 x 75 x 44 cm AuBenmal B/T/H 70 x 69 x 38 cm
Tar InnenmaB B/H 43,5x20cm Tir InnenmaB B/H 43,5x20cm Tir Innenmaf B/H 33,5x 16,5 cm

Gewicht Ofen ohne FuBgestell 280 kg

Gewicht Ofen ohne FuBgestell 200 kg

Gewicht Ofen ohne FuBgestell 150 kg

Preis Ofen siehe Preisliste

Preis Ofen siehe Preisliste

Preis Ofen siehe Preisliste

Preis FuBgestell unlackiertsiehe Preisliste

Preis FuBgestell unlackiertsiehe Preisliste

Preis FuBgestell unlackiertsiehe Preisliste

zbackofen fiir Heimwerker. Bauen Sie Ihren Ofen nach Ihren eigenen Ideen und Vorstellungen. Ob mit oder ohne Dach, ob ins

Haus oder fiirs Freie. Wir liefern Ihnen den ,heissen Kern“. Die duBBere Gestaltung des Ofens kénnen Sie selbst vornehmen. Ob

mit Klinkersteinen ummauert, oder mit Leichtbausteinen — gestalten Sie den Ofen nach Ihrem Gefallen. Ihrer Phantasie sind fast
keine Grenzen gesetzt. Ein kompletter Holzbackofen beinhaltet: Kompletten Satz Schamottesteine einschlieBlich Mértel. Rauch-
rohrstutzen aus GuBB mit Klappe und Betétigungsgestdnge, Bimetallzeigerthermometer bis 500° C, Isolierung, Ofentiire aus GuB, je

nach Ausfiihrung mit oder ohne Aschenkasten. Preis ohne Gehduse abztglich 100,- Euro.

Oberacker Natur & Technik - Gellertstr. 12 - D-76344 Eggenstein, Tel: (+49) 0721-706002 - Fax: (+49) 0721-7818622 -
_email: info@oberacker.de - Internet: http:/Awww.oberacker.de - Anderungen vorbehalten
Offnungszeiten: Montag bis Samstag von 9-18 Uhr Abholung nur nach telefonischer Vereinbarung
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Flammeuchenofen

zum backen und grillen, fahrbar, komplett mit Kamin
und Backschieber (Holz o. Bild)
sowie Thermometer bis 500 Grad
MaBe o. Gestell: BxHxT 42x45x50cm
Backflache: ca. 40x40cm
Gewicht: ca. 50kg

Preis: siehe Preisliste
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FlammEuchenofen "

CHECK LIST FC50

COMPOSITION DU FOLR FOST S COMPESITION OF THE OVEN FOS) A ZUSAMMENSETZUNG DES OFENS FTS(

1:141-.:-|:ll||t!-.'u| I:ln:f.rrnpr.lnn Baschreibung ::::_:::: ::
Frangals Erigrlist edrbsch
Nunmer
1 Chapeay chinain Chifiess Bal Chiresmcher Hul 4
1 Tube de fumee (cheming=} Fire-tube (chimnay) Hezrohr {Kaminj 2
| Casson Taur Twvan box Ofenkastan e
1 H_ﬂul.ﬂllq]f—h ask Ul Asehmnbatlich 4
i Pierre réfracinire Refrackory slons Pefrakibrer Sism 5
1 Erill {mox] Gnll (staimless) Gril {rostirel) B
1 Palgrde anill [lnox) Gl handla {stainless) Girllgriff irosthral) 7
1 Pratanu Pels dlio] Shaved plabe [wand) Sthaulalplatie [Halg) g
1 Manche Palle (hods ) Shovel slese (vood) Sthaulelhii=e (Moiz} g
1 faghre supésienre Higher rack Hitheres Hagal 10
1 Etagéra infdriaure Lawar rack Higdrigareras Regal 11
1 Fred meant dreit Front right foot ‘arn Bechis Full 12
1 Pied avant gauche Front left foot ‘arg Linkz Fel 13
| Frad arvilire drod Hear right faat Hintan Rechts Full 14
1 Predd !rrile_lt diuchs Read =l Taoh Hirlan Links Ful 15
3 Aouletie five Fixesd casle Feales Rola 16
2 Rouletts pivotanie france Swiveding caster with brakes Gabremstes. Drehrolle 17
3 Barres diagonates da renfort Diaganal bars for renfarcemant Diagganale Stangen fir Yerstarkung 15
kil Wik MEnl5 HWarl5 Screw Sthraiibe MEXI1S 1%
] Fendelle M& HE Clamping Festklammen M6 20
g Etrow Me Ha nut Huttar M& 215
I Mig 4 B 3, 5523w Wood sorew 3,523 mm Holzschrawha 3,523 2rom 21
1 Vis & bo= 3.541%mm ‘Waal screw 3, 5x15mm Holebehraobs 3,521 5mm 23
- - -
Vue éclatée/ Burst sight/ Explodierte Sicht
¥
£
|
1
=
=
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Rourde @%@@@@@f@m it @KIM@@@@

» Eine Pizzadfen-Baureihe flr den professioneffen Einsatz in vielen GréBen (Innendurchmesser von, 90 _
bis 160 cm). Backleinstung : bis zu 1000 Pizzas pro Tag.

» Alle unsere Pizzadfen bestehen aus hitzefestermn Beton mit hohem Alurniniumoxidgehalt und bieten
damit hochste Temperaturbestdnaigkeit. Die Bodenplatten sind aus ulfraverschieiBfestem, hifze-
besfono’rgem gebranntem Material, : :

» Die Hohe der Ofendecke wurde speziell auf folgende Belonge obgeshmmf
- Optimale Wdrmezirkulation,
- Gefinger Holzverbrauch. o
- Problemioses Einschieben von Holz und Pizzas.

. Alle diese Qualitdten machen diese Pizzadfen zu unersetziichen, Iefsfungsfoh/gen Heifern die schon'
in mehreren Tausend Betrieben geschdizt werden, '

fnnen-_@ Q0 cm

i—ﬁ*% . _Auﬁeﬁobmeésungeh_:'
7 \ f 120x135

1

]

/I \\ Kom'[nousgong :

fr e i :__' : : : = 20x20 cm
| .

GCewicht : 400 kg

Kapazitdt : bis zu 40 Pizzas/Stunde fir Pizza @ 300 mim - Metallion Sieh_e S =
' Preisliste -

: nnen@ 1Cem

' AuBenobmessungen : | . ' .
135450 . Z—h

"Kom'fnqusg'cng : //’!‘\\ \ o 7 /I ' \\

20x20 cm L b t :
[P ;
Gewicht : /00 kg e

Kapazitat : bis zu /0O Pizzos/Sunde fir Pizza @ 3C0 mm

Tur aus GuPeisen

Innentd ; 130 cm
— _ Aubenabmessungen
3. f TN 165x180
a4 i—u"z‘ . \ KGrﬂihauSgong .
o } t L; | ) 20x20°cm . :
L ‘——,1:::5_.«, ‘ L s _E . Gewicht : 1000 kg +

- Tiir aus GuBeisen

Kapazitdt : bis zu 110 Pizzas/Stunde fir Pizza & 300 mm - Mt Versfdrkung';ring
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Schamottesteine, Zement, Worcel |

Backofensteine, Hauskamin- bzw. Cheminéesteine,
Platten, Schamottezement, Stampf- und GieBmasser

Nr. Bezeichnung MaBe in mm Stilck/Sack Stiickgewicht
je Palette ca. kg
24- 560 Backofensteine 240 x 90 x 60 400 2,45
30- 960 300x 90 x 60 300 3,10
h-bawb1 Breitwélber E 65 E 340 250 x 65 x123/103 270 3,50
h-bawh 1 Halbwalber E 90 E 175 240 x 90 x 60/ 40 480 2,05
h-bawh3 £ 90 2250 240 x 90 x 61/ 47 480 2,20
h-bawhz2 7 90 E175 300 x 90 x 60/ 40 330 2,55
i2H -10-  Hatbwolber DIN 2H10  $124 $750  250x 124x 69/ 59 250 3,80
i2H -16- 2H16 ©124 0 450 250 x 124 x 72/ 56 250 3,80
i2H -24- 2H24 5124 5280 250 x 124 x 76/ 52 250 3,80
h-bagp 1 N+F-Gewodlbe-Halbplatte £ 480 600 x 300 x 65 20,20
h-bagm1 AnpaB-Mittelstein 125 £ 2 600 300 x 155/ 125.85 6,30
h-bagm2 245 aE 720 300 x 275/ 245.85 12,20
h-bagm3 365 2 & 840 300 x 395/ 365.85 18,20
(Gewdlbestarke 65 mm, lichte Hohe 380 mm; Einbautiefe je Paar bzw. Satz 300 mm)
h-kag 52 Gewdlbeplatte mit Nut und Feder  klein 520.300.50 46 17,30
h-kag 66 groB 660.300.60 34 24,30
30-2450 Backofenplatten 300 x 240 x 50 135 6,10
30-3050 300 x 300 x 50 110 7.65
30-3060 60 100 9,20
sLb3634 LAVATON-Pizzabackplatte 365 x 345x 13 3,40
far Haushaltsbackéten
h-brr5% Brennkessel-Radialstein Radius 550 290/235x110x 65 300 3,55
25-1240 verschiedenfarbig lieferbare Steine 250 % 124 x 40 440 2,35
25-1264 und Riemchen fiir Hauskaming bzw. 64 250 3,80
25- 640 Cheminees (wahiweise hellgelb, rot oder 250 x 64 x 40 810 1,20
25- 664 rétlich-braun brandfarben} 64 520 1,95
40-4040 Platten 400 x 400 x 40 60 12,00
50-2564 500 x 250 x 64 (P3) 50 15,00
50-3740 500 x 375 x 40 (P1) 60 14,00
50-3764 64 (P5) 35 22,50
50-5064 500 x 500 x 64 (P6) 25 30,00
60-5050 600 x 500 x 50 44 28,00
60-5064 64 20 36,00
60-5080 80 15 45,00
60-6064 600 x 600 x 64 20 43,00
70-5064 700 x 500 x 64 15 42,00
70-5080 80 15 52,50
80-5080 800 x 500 x 80 14 60,00
90-5080 800 x 500 x 80 9 67,50
s-q-100 1000 x 500 x 80 9 75,00
fNup376 Nut- und Feder-Platten 375 x 250 x 64 72 11,40
fNup506 500 x 250 x 64 50 15,20
fNup605 600 x 250 x 50 56 14,25
fNup656 650 x 300 x 60 40 22,80
fNup755 750 x 300 x 50 44 21,50
fNup805 900 x 250 x 50 28 21,50
hNu5204 Nut- und Feder-Bankplatten {mit reduzierter 500.200.40 130 6,20
hNu5205 Warmeleitfahigkeit: z. B. bei 300 °C nur 0,58 W/mk) 500.200.50 a6 7,75
m-z325y Schamottezement  gelb/grau Polysack a25kg 40 25,00
m-z302E " 12 Eimer & 2,50 kg in Karton a30kg 20 30,00
uB491tz Tonerdeschmelzzement a25kg 40 25,00
uktklcp KLEPULCK Feuerfest-Kleber a25kg 40 25,00
uktkpcy Klepack 2K Feuerfest-Klebepaste in Karton a 7kg 28 7,00

mit 8 Spritzbeutel+Binder - Packungen a 0,85 kg
Stampf- und GieBmassen LAVATON

m-IF 25y Lav F grau/schwarz Polysack a25kg 40 25,00
m-IR25y Lav TR ? az2bkg 40 25,00
m-IC25y Lav VR gelb/grau Polysack a25kg 40 25,00

Preise siehe Preisliste
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 Sieine, Zemeni, Woriel ... |

N+F-RohranschluBsteine
2160 und 175 mm

N+F Gewoélbeplatte und
AnpaBmittelstein
art 7168..

h-gapbp.

Beispiel Backofen-Selbstbau: Unterbau, Isolierung, Gewdlbe, RauchrohranschluB mit Klappe, Thermom.
Lénge, Breite, Frontbereich und &duBeres Aussehen frei wahlbar. Z. B. Backflache 90x120cm
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Professionelle Nudelmaschine: OPI D

Technische Daten: Ausfiihrung in Edelstahl

Fassungsvermdgen: 2,0 kg Mehl
Produktion pro Stunde: 6 kg Nudeln

Motor: 0,8 PS
Gewicht der Maschine: 27 kg
MaBe: 500 x 300 x 250 mm
Motor: 400 Volt (230 Volt)
Preis incl. 1 Matrize:  siehe Preisliste
Zubehor: Elektr. Abschneidevorrichtung
Matrize: 18 versch. Formen
Teigplatte

Professionelle Nudelmaschine: OPI 3
Technische Daten: Ausfiihrung in Edelstahl

Fassungsvermoégen: 3 kg Mehl/Grief3
Produktion pro Stunde: 8/10 kg Nudeln

Motor: 1,0 PS

Gewicht der Maschine: 65 kg

MaBe: 365 x 500 x 445 mm

Motor: 400 Volt (230 Volt auf Anfrage)

Preis incl. 4 Matrize,

incl. Abschneider:

Preis gesamt: siehe Preisliste
AuBerdem im Preis enthalten ein Ventilator
(Vortrocknen der Nudeln) und ein Korb

zusatzliche Matrizen: 18 versch. Formen
Penne Matrize mit
Teigschneider: Preis siehe Preisliste

Professionelle Nudelmaschine: OPI 6
Technische Daten: Ausfiihrung in Edelstahl

Fassungsvermdgen: 6 kg Mehl/GrieB3
Produktion pro Stunde: 15/18 kg Nudeln

Motor: 1,5PS

Gewicht der Maschine: 100 kg

MaBe: 400 x 580 x 1120 mm

Motor: 400 Volt (230 Volt auf Anfrage)
Preis gesamt: siehe Preisliste

Mit Wasserkiihlung: siehe Preisliste
AuBerdem im Preis enthalten ein Ventilator
(Vortrocknen der Nudeln) und ein Korb

zusatzliche Matrizen: 18 versch. Formen
Penne Matrize mit

Teigschneider: Preis auf Anfrage
Ravioli Vorsatz: Preis auf Anfrage
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Presse

) i it 7
Korbdurchm. 220 mm 260 mm Korbdurchm 400 mm Korbdurchm. 500 mm
Betatigung mechanisch, Ratsche Betatlgung mechanisch, Ratsche Betatigung handhydraulisch
Presse OP20  OP40 Presse PR50 M Presse PR 60 H

mechanlsch Ratsche

WA, 7
Betatlgung mechamsch Ratsche

» Korbdurchm. O mm

Betatigung handhydraulisch

OP-Obstpressen

Ohne groPen Kraftaufwand wird
durch die hohe Ubersetzung des
verschleipfreien Druckwerkes der
gewilinschte Prefdruck von 4-5 ati
erreicht. Der hohe Druck bewirkt
eine optimale Ausbeute des Press-
gutes bis 70 % und einen schnellen
Prefvorgang. Z.B. OP 10 ca. 25 Ltr.
pro Stunde. Die Hebelbewegung
beim Prefvorgang erfolgt stets von
oben nach unten. Die Presse behalt
ihren festen Stand und ist einfach zu
bedienen.

Prefbiet und Korb sind aus
langjahrig abgelagertem Buchen-
holz gefertigt. Der Rahmen der
Presse ist schwenkbar, um das Ein-
fiillen des Mahlgutes in den
Presskorb zu erleichtern. Eine Obst-
miihle 13ft sich auch direkt auf den
PreBkorb aufsetzen. Die Presse ist
leicht und schnell zu reinigen.

Presse PR60M

Korbdurchm _

mechanisch, Ratsche

Presse PR 60 EH

PR-Obstpressen

Obstpressen aus stabiler Stahlkon-
struktion mit Mittelspindel. Der
Presskorb besteht aus zwei mit
Schnellverschliissen verbundenen
Halften. Dies ermoglicht eine
schnelle und einfache Entleerung
und Reinigung.

Die Betatigung des Druckwerkes
erfolgt mechanisch.

Seite 32

PR-Obstpressen, hydraulisch
Schnelles und rationelles Auspres-
sen mit einer hydraulischen Betati-
gung. Alle hydraulischen Pressen
sind mit Rader ausgestattet und
leicht beweglich.

Bei der elektrohydraulischen Be-
tatigung wird der vorgewahite Pref3-
druck wahrend des Pressvorgangs
automatisch beibehalten.

Die elektrohydraulischen Modelle
sind auf Anfrage mit einem
schwenkbaren Korb oder als Aus-
fihrung mit 2 Bieten lieferbar.

 elektrohydraulisch 380 V



Obstmiihle OM 6

Hausmosterei m. TP 10/TP 20

 TTke/90kg

Hausmosterei

Eine komplette Einheit zur prakti-
schen Saftgewinnung aus eigenem
Obst. Mit dieser Ausriistung kon-
nen Sie jederzeit frischen Saft
abpressen. Sie haben aber auch die
Méglichkeit, gesunden, naturbelas-
senen Vorrat als Siipmost oder
Wein zu schaffen. Die kompakte,
leicht transportable Einheit ist auch
bestens flr eine gemeinschaftliche
Nutzung unter Freunden, Bekann-
ten oder im Verein geeignet.

Hausmosterei Super mit elektrisch
betriebener Obstmiihle, Presse TP
10 oder TP 20 wahlweise, Gestell
und Maischewanne.

e

7

Saftmenge pfo Vorgang ca. 12- 16 Ltl

Ma[3e B/T/H cm
7

D

54X42x69

i

Preﬁkraft 810t

Tisch-Presse TP

Diese handliche Kleinpresse fiir den
Hausgebrauch mit Handantrieb ist
im PrePsystem, Saftausbeute und
Arbeitsweise gleich wie die gewerb-
lichen Lohnmostereien.

Obstmiihle OM 10 Zubehor: Maischeschaufel.

halt Ga 10Un G 0L

Schwungrad @ 340 mm 340 mm

Leistung  ca. 80 kegh ca

Ma[ie B/T/H cm 70x50x45 86x40x67 '
« / ‘

gl ,',

Motorlelstu ng -

DM 10 E Das Obst wird schichtweise (mit

Flillrahmen) in Polyester-Preptlicher
eingepackt, dazwischen wird jeweils
ein Pressrost gelegt.

Mit einem hydraulischen Zylinder
wird der Stapel mihelos und voll-
standig ausgepreft (bis ca. 80 %
Saftausbeute). Der Saft kann direkt
(ohne Umfiillen) in ein Fap laufen.
Alle saftberiihrenden Teile sind fiir
Lebensmittel geeignet, Saftwanne
aus Edelstahl, Prefroste aus unbe-
handeltem Akazienholz, Tiicher aus
Polyestergewebe.

Obst- und Beerenmiihlen mahlen
und quetschen in einem Arbeitsgang.
Sie sind sehr stabil und erbringen
eine gute Leistung. Samtliche mit
dem Saft in Beriihrung kommende
Teile sind rostfrei. Die Miihlen sind
vielseitig einsetzbar zum Mahlen von
Obst, Beeren, Trauben und ahnlichen
Friichten. Die Miihlen kdnnen direkt
auf eine Korbpresse gesetzt werden.
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Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro | Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro
Gerate - Ubersicht Getreidemiihlen, elektrisch
. mit Holzgeh&use und Steinmahlwerk,
Flockenquetschen, Handbetrieb * Fidibus
702.023  Modell Flocker 162,50| 706163  Modell Fidibus Magic 279,00
Gestell aus Kiefer, mit Stahlwalzen Edelstahl, @ Stein: 7,5 cm
702033  Modell Flocino 109,00 Leistung ca. 100 g/Min.
mit Stahlwalzen, Gehause Holz und Kunststoff, 706.003 Modell Fidibus Classic 339,00
Als Tischmodell, ) Buche massiv, @ Stein: 8,5cm
Leistung ca. 80-100 g/min Leistung ca. 3 kg/Std. fein
702.053  Modell Eschenfelder 157,00 706.004 Modell Fidibus Mdium Buche massiv, @ Stein: 8,5 299,00
Buchenholz-Gestell mit Leinél behandelt, cm
Stahlwalzen, Holztrichter Leistung ca. 100g/min. fein
702.043  Maltmill ) 320,001 706.123 Modell Fidibus XL 419,00
Super-Malz-Schrot-Muhle mit Hand-Kurbel, Buche massiv, @ Stein: 8,5 cm
thé\z_sttellbar " Motor (nicht i Leistung ca. 200 g/Min. fein
» Mit angeschlossenem Motor (nicht im .
; ; 708.500 Espressomiihle Modell Callas; 259,00
Lieferumfang) Leistung 150 kg/Std. Gehause aus Edelstahl, Bohnenbehalter aus Glas,
702.054  Modell Eschenfelder 139,00 Leistung 200 W, MaRe (Breite, Héhe, Tiefe): 11,2 cm
Buchenholz-Gestt_eII mit Leindl behandelt, x29cmx 18,3 cm
Stahlwalzen, Alurichter . 706143 Modell Fidibus Duett 100, elektrisch, auch als 569,00
Flockenquetsche nutzbar
Buche massiv, @ Stein: 8,5 cm
Leistung ca. 100 g/Min. fein
706.153 Modell Fidibus Duett 200 XL, elektrisch, auch als 669,00
Flockenquetsche nutzbar
Buche massiv, @ Stein: 8,5 cm
Leistung ca. 200 g/min
706.153,2 Modell Fidibus Duett 200 XL, elektrisch, auch als 509,00
Flockenquetsche nutzbar
702.063 Malzmiihle 120 mm Walze 258,00 Buche massiv, @ Stein: 8,5cm
Super-Malz-Schrot-Mtihle mit Hand-Kurbel, Leistung ca. 200 g/min
verstellbar o
leferomiang) Lerstng ca 75 kgrstd. Getreidemiihlen, elektrisch
Vbt 83 W |g gretd. 190,00 mit Holzgehduse und Steinmahlwerk
702.064 alzmiihle 80 mm Walze ) H
Super-Malz-Schrot-Muhle mit Hand-Kurbel, ;_Igsttwciler. * Waldner- Wiederhold
verstellbar Hausssler
* Mit angeschlossenem Motor (nicht im 706.013 A90, Modell Rondella 332,00
Lieferumfang) Leistung ca 50 kg/Std. Kiefernholz, @ Stein: 9,0 cm .
Leistung ca. 3 kg/Std. fein Gstivoler
Flockenquetsche elektrisch 706.014 G‘mmﬂﬁﬂ 298,00
705.013  Modell FlocMan . 320,00| 706.023  Modell A100 - 460,00
fast gerauschlos, auch Olsaaten,Edelstahlwalzen, Elgf(tarnholz, % kSt/eS"t]d 1]9'.0 cm @
modernes Gehause aus schénem Holz und €eistung ca. 4 kgrotd. 1ein
Metallblenden ) 706.026 Modell Erika O 598,00
ca. 80-100 g / min. Zirbelholz, @ Stein: 10,0 cm
Leistung ca. 4 kg/Std. fein @
. . - 706.033 Modell A130 630,00
Getreidemiihlen, Handbetrieb Kiefernholz. @ Stein: 13,0 cm
704013  Kornmiihle, Modell Zassenhausen 84,95 Leistung ca. 6 kg/Std. fein
Holzgehause, mit Stahlkegelmahlwerk (gemahlenes
allt i 706.043 Modell A200 - Naxos 1750,00
Mehi fallt in Sc.hublade) Kiefernholz, @ Naxosstein: 20,0 cm
704033  Mohn Handmiihle _ 40,40 Leistung ca. 7 kg/Std. fein
MZ:Z::}Tl]r;r\:}/:éﬁgirbiéﬂn%s;ogfmbeschlchtung 706.044  Osttiroler Getreidemiihle Modell A200, Sextener 1750,00
Kiefernholz, @ Sextener Natururgestein: 20,0 cm
704.073 Handmiihle, Modell Mulino (Kornkraft) 89,00 Leistung ca. 5 kg/Std. fein
Buchenholzgehause, ca. 15x 15x 25 x cm,
Mahlstein aus Naxos Basalt, kann zum Mahlen 706.045 '\K’!°?e"'f‘|2°°®' gte’.(t?ggro 1950,00
zwischen den Knien gehalten werden lerernhoiz, © stein. 20,0 cm
Handmiihle. Modell Vagabund. die Miihle fi 64.00 Sonderanfertigung mit Handkurbel
rundes Buchenholzgehause, @ 7,5 cm und ca. 35 Kiefernholz, @ Stein: 20,0 cm
cm hoch, Mahlstein aus Naxos Basalt Sonderanfertigung mit Handkurbel
706.046,1 1 Satz Ersatzsteine fur Getreidemuhle, A 300 595,00
706.053 Modell A300 - Naxos 2230,00
Kiefernholz, @ Naxos-Stein: 30,0 cm
Leistung ca. 20 kg/Std. fein
706.024 Modell Family von Waldner 460,00
Zirbenholz, @ Stein: 10,0 cm
Leistung ca. 4 kg/Std. fein
706.025 Modell IV kl. Backermiihle 704,00
Larchenholz, @ Stein: 12,0 cm
Leistung ca. 30 kg/Std. fein
706.026 Modell Volksmiihle Il Kiefernholz, @ Stein: 8,0 cm 289,00
Leistung ca. 9 kg/Std. fein
706.027 Modell lll Universalmiihle 454,00

704013

Seite 34

Buchenholz, @ Stein: 9,0 cm
Leistung ca. 15 kg/Std. fein
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Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro | Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro
706.027,1 Handkurbel fir Modell lll Universalmiihle 62,001 710.002 Mehrzweckfett lebensmittelecht fiir 22,00
Teigknetmaschinen. Wird in Gewerbebetrieben
und in der Industrie im Lebensmittelbereich
. . . . verwendet
Siebmaschinen / Siebmiihlen
. . Spezifikation:
708.003 Mf'&gﬁ'ﬁ%sﬁ?%& Modell MO 850,00 physiologisch unbedenklich entsprechend dem
’ ’ Deutschen Lebensmittelgesetz; Farbe: weil};
708.014 Mehl Siebmaschine, Modell 3KKA 2210,00 Temperatureinsatzbereich: -25 °C - +125 °C
fur A2 00, A300, A400
massives Kiefernholz, 710.007 v“cgige" Alpha 2 Gang 1770,00
abnehmbare Schissel
708.023 Siebmuhle, A160P-MSM 3550,00 Inhalt ca. 4,5 kg Teig
Getreidemuhle mit Mehl-Siebmaschine =
Zirbelkiefer, @ Granit-Stein: 16,0 cm . .
Leistung 7 kg/Std. fein Teigauswellmaschine
708.033  Siebmiihle, A300P-MSM 4500,00| 710.064  IGF Teigauswellmaschine 1499,00
Getreidemuhle mit Mehl-Siebmaschine fur Flammkuchen und Pizzen bis 30 cm @
iefer, @ Granit-Stein: 30,0 cm 710.065 Teigauswellmaschine RM30 850,00
Leistung 20-25 kg/Std. fein fur Flammkuchen und Pizzen bis 30 cm @
. A 708013
Riihr- und Knetmaschinen 710.064,1 FuBschalter zu Teigauswellmaschine IGF, fur 85,00
713.074 PLS5, 5 Liter Universalruhr- und Knetwgrk, ) 1130,00 Flammkuchen und Pizzen bis 30 cm &
?;szhvgﬁﬂl%lé%;gg%)e(ggaosn;ﬁrste|Ibar fur weiche 710.066  Gebrauchte Teigauswellmaschine RM30 750,00
4009Watt 16,5 kg fur Flammkuchen und Pizzen bis 30 cm @
713.075 PLS5, 6,55 Liter Universalrihr- und Knetwerk, 1090,00
Geschwindigkeit stufenlos verstellbar fur weiche
Teige. BTH 410x230x420mm
500 Watt, 19 kg
710.093  Teigknetmaschine, Modell MX 5, 1490,00 y
abnehmbare Schissel e
Inhalt ca. 3,5 kg Teig, 61, Gewicht ca. 36 kg, 370 e :
Watt N
BTH 520x280x440
710.203 Teigknetmaschine Gabelkneter, 1350,00 E \\
abnehmbare Schussel, Knetarm hochklappbar und - & .
abnehmbar, speziell fur Baguette und andere Brot- Y 4
bzw. Hefeteige a
Inhalt max 4 kg Teig oder 2,5 kg Mehl, Volumen 10
Liter, Gewicht ca. 17 kg, 600 Watt, 230 Volt
BTH 350x500x420 . .
710213  Kiichenmaschine Teddy 5L, 1100,00 Spira 'Te. knetmas_chm_en .
robuste leise Ktichenmaschine mit abnehmbarer Modellreihe IM, wei mit nicht
Schussel, Knetarm, Ruhrarm, Schneebesen, abnehmbarer Edelstahl-Schiissel. 1
hochklappbar, fur Brot, Kuchen, Sahne uvm. —_
Inhalt z. B. max 2,5 kg Broteig, 3 kg Sandkuchen, 16 Geschindigkeiten
Stuck Eiweil3, 4kg Hackfleisch Volumen 5 Liter, 713013 Modell IM 5CE 870,00
Gewicht ca. 18 kg, 500 Watt, 230 Volt, ' feste Schussel
710214  Kichenmaschine Teddy 5L, 713.042  Spiralknetmaschine, Modell IM 8H, feste Schiissel, ~ 1190,00
Sonderausstattungen Preise auf Anfrage hochklappbarer Knetarm, knetet ca. 5 kg Teig
Haussler Spiral-Teigknetmaschinen 713023  Modell IM 8CE 970,00
weiR, Edelstahl-Schiissel abnehmbar feste Schussel
Inhalt ca. 7 kg Teig
710.003  Modell Alpha 1560,00
auch in den Farben blau, mint, rot (und Edelstahl
gzgeﬂ Agfpreg)herhéltlllch Spiral-Teigknetmaschinen
abnehmbare Schusse H T H
Inhalt ca. 4,5 kg Teig Modellreihe IM. weiR mit abnehmbarer
710004  Modell Alpha 1685.00 Edelstahl-Schiissel, 1 Geschwindigkeit
Edelstahl 713.063  Modell IM 12CE A 1630,00
abnehmbare Schussel abnehmbare Schussel
Inhalt ca. 4,5 kg Teig Inhalt ca. 10 kg Teig, incl. Rader
710.006  Modell Alpha 2 Gang 1935,00] 713.073 Modell IM 18CE A 1760,00
Edelstahl abnehmbare Schussel
abnehmbare Schussel Inhalt ca. 14 kg Teig
Inhalt ca. 4,5 kg Teig 713.083 Modell IM 25CE A 1970,00
710.001 Mehrzweckfett lebensmittelecht fiir 7,00 abnehmbare Schussel
Teigknetmaschinen. Wird in Gewerbebetrieben Inhalt ca. 22 kg Teig, 400 Volt, incl. Rader, Gewicht
und in der Industrie im Lebensmittelbereich ca. 115 kg
verwendet 713473 Modell IM 38CE A 2200,00
Spezification e e
physiologisch unbedenklich entsprechend dem ) g 1eig
Deutschen Lebensmittelgesetz; Farbe: weiR; 713.183 Modell IM 44CE A 2290,00

Temperatureinsatzbereich: -25 °C - +125 °C
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abnehmbare Schussel
Inhalt ca. 19 kg Teig



o tElekiro= wnd Holzbackdfen. .

712023
Inhalt 5 kg Brot, 3 Pizzen, (400V), bis 320 ° C, ohne

risch,
| schamottiert, 50-500 Grad

2xBackflache70x75 cm, 18 kg Brot, 8 Pizzen (400V),

(400V), Edelstahl-Gehause, Gewicht 400kg, 50-500

Grillrost, BXHXT 42x45x50cm, Backflache 40x40cm

Untergestell, Aschenkasten fur Holzbackofen, Modell
70

Untergestell, Aschenkasten fur Holzbackofen, Modell
100

Preis Euro

3530,00

2590,00

2800,00

3400,00

5470,00

6380,00

1250,00

590,00

1590,00

2070,00

40,00

480,00

540,00

930,00

2700,00

3250,00

3750,00

8630,00

Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro | Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung =
712.053 Model_l_ INO 2006
Spiral-Teigknetmaschinen, E%‘;'ftﬂ?ghfg?réﬂ(ggov)
Modellreihe IM, weiR mit abnehmbarer bis 320° C, 254 kg
Edelstahl-Schiissel, 2 712143 Modell Primus
Geschwindigkeiten Backflache 61 x 41 cm
713123 yb%%ﬂ“tﬂ:ezspéﬂuzs\éel 1840,00 Untergestell, ohne Einbaublende
2 Geschwindigkeiten, '
Inhalt ca. 10 kg Teig Steinbackofen, elek
Gewicht ca. 80kg, 400Volt innen vo
713133 Modell M 18AD 2V 1940001 /1,643  Elektro-Steinbackofen, Modell EO-B-1,
2 Geschwindigkeiten. Backflache70x75 cm, 9 kg Brot, 4 Pizzen (400V),
Inhalt ca. 14 k% Teig ! Edelstahl-Gehause, Gewicht 160kg, 50-500 Grad,
) mit Untergestell
713143 Modell IM 25CF A 2V 2190.00f ) 653 Elektro Steinbackofen, Modell EO-B-11,
2 Geschwindigkeiten. Backflache70x75 cm, 15 kg Brot, 6 Pizzen (400V),
Inhalt ca. 22 k% Teig ! Edelstahl-Gehause, Gewicht 210kg, 50-500 Grad,
) mit Untergestell
713.213 Modell IM 38CE A 2V 2390,00 g .
abnehmbare Schussel, 712.663 Elektro Steinbackofen, Modell EO-B-2,
2 Geschwindigkeiten = ;
- Edelstahl-Gehause, Gewicht 290kg, 50-500 Grad
Inhalt ca. 15 kg Teig : ’ ’ ’
mit Untergestell
713223 Modell IM 44CE A 2V 2590001 ) 673 Elektro Steinbackofen, Modell EO-B-22,
2 Geschwindigkeiten ’ 2xBackflache70x75 cm, 30 kg Brot, 12 Pizzen
Inhalt ca. 19 kg Teig Grad, mit Untergestell
Gewolbe-Steinbackofen Holzbackofen
teilschamottiert ohne Fussgestell, komplett montiert
712.105 (Bsewkiﬂil__b?‘- S‘:ginlzgckofen 2080,00| 717.003 Iélolilﬂoacrlfofgcr)\, '\ggdellﬁo
ackflache 46 x 46 cm ackflache 60 x 62 cm
Inhalt 3,5 kg Brot (230V) « fir 2-3 Laibe
bis 300 ° C, incl. Backblech * incl. Thermometer
717.113 Flammkuchenbackofen und Grill
fahrbar, komplett mit Rauchrohr, Backschieber aus
Holz, Thermometer bis 500 Grad, Ganzmetall
schwarz lackiert mit Steinbackplatte zum
Flammkuchen und Pizza backen sowie Edelstahl
Gewicht ca 50kg
717.013 Holzbackofen, Modell70
Backflache 70 x 68 cm
« fur 5-8 Laibe
Vo * incl. Thermometer
71210 717.023 Holzbackofen, Modell100
- Backflache 70 x 100 cm
- fur 8-12 Laibe
Manz-Brotbackofen, elektrisch, + incl. Thermometer
innen Edelstahl 717.014  Aschenkasten fur Holzbackofen, Modell 60/70/100
711,003 Modell 10/1 1730,00 Mafe: BxTxH 54x57x9
Backflache 38 x 44 cm 717.015
Inhalt 5 kg Brot (230V) 200
bis 250° C i
711.013  Modell 10/2 2180,00 717.016
Backflache 2 x 38 x 44 cm
Inhalt 10 kg Brot (230V) |
bis 250 ° C 717017  Fahrbares Untergestell Modell 60/70/100
711.023 Modell 10/3 2590,00
Backflache 3 x 38 x 44 cm " L
Inhalt 15 kg Brot (230v) /11013 Haussler-Holzbackofen
bis 250 ° C mit Fussgestell, komplett montiert
714.003 Modell HABO 2/3
Haussler-Steinbackofen, elektrisch, Backflache 36 x 72 cm
nnen voll schamottiert Modell HABO 4/6
712.003  Modell Mono 1970,00| 714013 Baock?léche 60 x 70 cm
Ture Edelstahlfarben, Backflache 37 x 40 Inhalt 4-6 Laibe
Inhalt 3 kg Brot (230 V) bis 320° C Modell HABO 6/8
741045  Mini Pizza Ofen, Bodensteinplatte 29,5x29,5¢m, bis 190,00| 14023 B S che 80 % 100 cm
300Grad, 1200WV, 230Volt, AuRenmafe Inhalt 6-8 Laibe
LxBxH40x35x25cm, Gewicht 7kg Modell HABO 15
712.013 mﬁ%?gbggrgﬁrﬁgbaugerét 222500 7140 B fiache 90 x 140 om
Inhalt 15 Laibe (Preis auf Anfrage
Ture Edelstahlfarben, Backflache 37 x 40 cm ( ge)
Inhalt 3 kg Brot (230 V) bis 320 ° C = 714043  Modell HABO 20
LA BaCkﬂaChe 90 X 175 cm
712.043 Modell INO2004 = 1850,00 Inhalt 20 Laibe

Backflache70 x 70 cm
Inhalt 9 kg Brot (400V)
bis 320 ° C

A o0 R

9639,00



THolzbacko

Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro | Best.Nr. Artikel-Bezeichnung Preis Euro
716.118 Holzbackofen Bausatz 60x120 1690,00
% | 5 | 5 Backflache ca. 90x90cm, Komplettbausatz incl.
E?#jzﬁrrkgf Izbackofen-Bausatze Bodenschamotte, Gewdlbeschamotte,
Schamottesteine vorme und hinten, Schamotte
716.013  Bausatz fur Modell 4/6 A 1710,00 Rauchrohranschluf3, Edelstahlrauchrohr mit
Backflache 60 x 70 cm, fur 4-6 Laibe Abgasklappe und Mauerdurchfuhrung, GuRture,
. Aschekasten, Thermometer, Kachelofenmértel K,
716.023 g:gff?a%hf:%gn: t;%"c#sfgr 4-6 Laibe 1990,00 Aufbautips. Gewicht ca. 570 kg. Auf Wunsch:
’ Ziegelsteine, Quarzsand sowie 5 cm Dammschicht
716.033  Bausatz fur Modell 4/6 C 2170,00 fur AuRenisolierung.
Backflache 60 x 70 cm, fur 4-6 Laibe Weitere Gréfen auf Anfrage
716.043 Bausatz fiir Modell 6/8 A 2010,00| 716.117 Holzbackofen Bausatz 90x150 2040,00
Backflache 60 x 100 cm, fur 6-8 Laibe Backflache ca. 90x150cm, Komplettbausatz incl.
. Bodenschamotte, Gewélbeschamotte,
716.053 g:gff?a%hf:%gn: ﬁ'%l(l) Ic-:lrﬁBfgr(g%BLaibe 2290.00 Schamottesteine vorme und hinten, Schamotte
! Rauchrohranschlu3, Edelstahlrauchrohr mit
716.063 Bausatz fiir Modell HABO 6/8C 2490,00 Abgasklappe und Mauerdurchfiihrung, Gufture,
Backflache 60 x 100 cm, fur 6-8 Laibe Aschekasten, Thermometer, Kachelofenmértel K,
o Lavaton F Aufbautips. Gewicht ca. 570 kg. incl.
716.073 Egé'ff%tihf:rgg)'(ﬁ%"c"n'qu?-,?fssf_gi)be 3770,00 Ziegelsteine, Quarzsand sowie 5 cm Dammschicht
’ fur AuRenisolierung.
716.083  Bausatz fiir Modell HABO 20 (D) 4540,00 Weitere GréRen auf Anfrage
Backflache 90x175 cm, fur 20 Laibe 716.015 Pizzaofen 110 1950,00
Innendurchmesser: 110 cm, AuRenmalRe:
150cm*135cm, Rauchabzug: 20cm*20cm, , Gewicht:
Holzbackofen-Bausatze 700kg, erfullt die CEE-Norm/CE-Norm, fur
for Heimwerker Gratin, Hihnchen, Fisch, Brot, Pizza (70 Stck/Std.),
) Kuchen, Grillgerichte, Braten
716.014 Pizzaofen 90 1700,00 )
Innendurchmesser: 90cm, Aufienmafe: 716.016  Pizzaofen 130 _ 2750,00
120cm*135cm, Rauchabzug: 20cm*20cm, (minimale Innendurchmesser: 130 cm, Auftenmale: -
SockelmaRe*: 145cm*150cm), Gewicht: 450kg, T, 180cm*165cm, Rauchabzug: 20cm*20cm, , Gewicht:
Gitter: 44cm*50cm, 1000kg, erfullt die CEE-Norm/CE-Norm, fur
erfullt die CEE-Norm/CE-Norm, fur Gratin, Huhnchen, Fisch, Brot, Pizza (110 Stck/Std.),
Gratin, Huhnchen, Fisch, Brot, Pizza, Kuchen, Kuchen, Grillgerichte, Braten
Grillgerichte, Braten 716.017 Pizzaofen 160 3900,00
716.114  Holzbackofen Bausatz 90x90 1500,00 Innend*urchmesser: 160 cm, Aul&enlnalle: )
Backflache ca. 90x90cm, Komplettbausatz incl. 195cm*210cm, Rauchabzug: 20cm*20cm, , Gewicht:
Bodenschamotte, Gewslbeschamotte, 1500kg, erfullt die CEE-Norm/CE-Norm, fur
Schamottesteine vorme und hinten, Schamotte Gratin, HUhnchen, Fisch, Brot, Pizza (160 Stck/Std.),
Rauchrohranschlu®, Edelstahlrauchrohr mit Kuchen, Grillgerichte, Braten
Abgasklappe und Mauerdurchfuhrung, GuRture,
Aschekasten, Thermometer, Kachelofenmértel K,
Aufbautips. Gewicht ca. 370 kg. Auf Wunsch:
Ziegelsteine, Quarzsand sowie 5 cm Dammschicht
fur AuRenisolierung.
Weitere GroéRen auf Anfrage
rieo Iélgézl(gggﬁg?an ?g):gs(;:trzn7%¥plettbausatz incl 100 Steine/Mortel fiir Holzbackofen
Bodenschamdtte, Gewdlbeschamotte, ' (Versandkosten eXtra)-
Schamottesteine vorme und hinten, Schamotte 716.303 Seitengewdlbe fur Backraumbreite 480mm, lichte 61,00
Rauchrohranschluf3, Edelstahlrauchrohr mit Héhe 380mm, 65mm dick, Tiefe 300mm, Gewicht
Abgasklappe und Mauerdurchfuhrung, GuRture, 20,2 kg
Aschekasten, Thermometer, Kachelofenmértel K, . . . .
Aufbautips. Gewicht ca. 370 kg. Auf Wunsch: 716.313 a/httelsteln fur Backraumbreite 600mm, Gewicht 6,3 19,00
Ziegelsteine, Quarzsand sowie 5 cm Dammschicht 9
fur AuBenisolierung. 716.323 Mittelstein fur Backraumbreite 720mm, Gewicht 12,2 37,00
Weitere Gréfen auf Anfrage kg
716.111 Holzbackofen Bausatz 60x60 1340,00| 716333  Mittelstein fur Backraumbreite 840mm, Gewicht 18,2 55,00
Backflache ca. 60x60cm, Komplettbausatz incl. kg
Rauchrohranschluf, Edelstahirauchrohr mit - 716.344  Bodenplatte 300x300x60mm, Gewicht 7,6kg 22,00
GieBmasse, Aufbautips. Gewicht ca. 300 kg. Auf 716.363  Stein 250x124x64mm, Gewicht 3,8kg 4,30
Winsot Zlegeisioie Quarzsand sowte Som
Weitere GréRen auf Anfrage 716.373 Keilstein fur Turbogen 250x124x76/52mm, Gewicht 5,80
716116 Holzbackofen Bausatz 90x120 1790,00 3.8kg (2H24)
Backflache ca. 90x90cm, Komplettbausatz incl. 716.374 Keilstein fur Turbogen 250x124x72/56mm, Gewicht 5,80
Bodenschamotte, Gewélbeschamotte, 3,8kg (2H16)
Schamaftesteine verme und hinten, Schamote 716375 Keilstein fur Turbogen 250x124x69/59mm, Gewicht 5,80
Abgasklappe und Mauerdurchfuhrung, GuRture, 3.8kg (2H16)
Aschekasten, Thermometer, Kachelofenmortel K, 716.393 RohranschluBstein NF 250x250x64mm, d=175mm, 16,80
Aufbautips. Gewicht ca. 570 kg. Auf Wgnsch: ) Gewicht 4,4kg
Zlegelsteine, auarzsand sowie 5 om Dammschicht 716394  RohranschiuBstein 250x250x64mm, d=160mm, 18,10
Weit ra Gewicht 4,4kg
716.400 Bodenplatte 500x500x64mm, Gewicht 30kg 77,00
Gusstiiren/Zubehor fiir Holzbackofen
718.013 Ausfihrung A 469,00
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- Hlolzbackofen wnd Zubeh

=,
Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro | Best.Nr. Artikel-Bezeichnung Preis Euro
718.023  Ausfuhrung B “@ 739,00 719.051 Regenhaube fur Rauchrohre mit @ 15,0 cm 79,00
B48x H27cm — 719.052 Dachdurchfuihrung Neigung 0-10 Grad, Edelstahl, far 199,00
718.033  Ausfuhrung C TD 890,00 Einwandige Rauchrohre mit @ 15,0 cm,
B 48 x H27cm = Bleitiberlappung 75x65cm
718043  Ausfuhrung D — 1095,00 (siehe passenden Regenkragen)
B70x H27cm \‘ 719.054 Regenkragen fur Dachdurchfuhrung, Edelstahl, fur 39,00
718.053 GuRtire AC 6 T 25000 einwandige Rauchrohre mit @ 15cm
' Offnung: Breite 43,6 cm -
Hohe: 23,5¢m i Edelstahl-Rauchrohre fiir Holzbackofen
718.056 Gussture Pizza ) (=] 250,00 13,0 cm, Wandstarke 1 mm
;(g(f)fr::%\g Breite 48 cm H6he: 24cm, Aussen: 30cm 719101 gerade, Nutzlange 100,0 cm @ 13,0 72.00
718063  GuRture AC 62, 2-tirig 440,00| 719111 gerade, Nutzlange 46,0 cm @ 13,0 38,00
’ Offnung: Breite 53,8 cm 719.121 gerade, Nutzlange 26,0 cm @ 13,0 25,00
Hoéhe: 25,1cm o
719.131 gebogen, starr 90°, mit RV @ 13,0 79,00
718.054 Isoliertiire aus Stahl AC 1 190,00
: A 719.141 Mauerschelle, Modell K 19,00
Bre!te ?4 cm Héhe: 22 cm fur Rauchrohre mit @ 13,0 cm
718.064 g%:?enzzecar#igmhlﬁ‘)ccy 20000 719.151 Regenhaube fur Rauchrohre mit @ 13,0 cm, 0,6mm 41,00
718.055  Isoliertre aus Stahl AC 15 200,00| 719132 gebogen, starr 90°, ohne RV 13,0 7000
Breite 52 cm Héhe: 22 cm 719.133 Edelstar_]lrosette fur Rauchrohr @ 13,0 cm, 19,00
718.065 Isloliertire aus Stahl AC 16 290,00 Wandstarke 1 mm
Breite 52 cm Hohe: 30 cm 719.134  Edelstahl T-Stuck @ 13,0 cm, Wandstarke 1 mm 82,00
. - Feuerungsanschluss
718.163 8#&3:{9 Aé?eﬁgéétgré% 718083 42000 Bitte bei Bestellung angeben: T-Stuick mit Muffe
Hohe: g1 Zem ’ innen 134mm oder Verbindung aulen 128mm
o Kondensatschale fur T-Stuck Edelstahl @ 13,0 cm 38,00
718.083 GuRture von Modell 70/100 280,00| 719.137 S 1 , ,
- Offnung: Breite 43,5 cm H6he: 20cm Wandstarke 1 mm, mit Ablauf
- Rahmen: Breite 53,5 cm Ho6he: 26 cm (auBen); 31 719.138 Kondensatschale fur T-Stuck Edelstahl @ 15,0 cm, 55,00
cm (mitte), Zarge: 40 mm, Materialstarke, 10 mm Wandstarke 1 mm mit Ablauf
718.003  GuBture von Brunner mit Glas und doppelwandig 390,00f 719.145 Edelstahl-T-Stuck @ 15,0 cm, Wandstéarke 1 mm 120,00
- Offnung: Breite 40 cm Héhe: 24cm Feuerungsanschluss
_ . Bitte bei Bestellung angeben: T-Stuck mit Muffe
718.103 R."auchrohrstutzen _Gun’ d—c;6_5/1 75mm1, g|t5KIappe 160.00 innen 154mm oder Verbindung aulen 148mm
fur senkrechten Einbau, 0 INNEN ,0CM 719.140 Kondensatschale fur T-Stuck Edelstahl @ 15,0 cm, 35,00
d auRen 17,5cm Wandstérke 1 mm ohne Ablauf
h 12cm 719.438 Kondensatschale fur T-Stuck Edelstahl @ 15,0 cm, 31,20
Lange der Stanae 30cm Wandstarke 0,6 mm mit Ablauf
g g 719.445 Edelstahl-T-Stuck @ 15,0 cm, Wandstarke 0,6 mm 75,20
718.113 Rauchrohrstutzen d=180mm, mit Klappe fur 122,00 Feuerungsanschluss
senkrechten Einbau Bitte bei Bestellung angeben: T-Stuck mit Muffe
718123 Rauchrohrstutzen d=150mm, mit Klappe fur 198,00 innen 154mm oder Verbindung auRen 148mm
waagerechten Einbau -Haussler habo 4/6-20 719.136 Mauerdurchfuhrung, doppelt, @13,0cm, 18,00
718.133  Gestange zur Rauchrohrklappen Steuerung, OEM 58,00 Wandstarke 1 mm
Haussler bis 100cm Backflache 719.139 Mauerd_grchft]hrung, doppelt, @ 15,0 cm, 39,00
718.143  Gestange zur Rauchrohrklappen Steuerung, OEM 97,00 Wanastérke 1 mm
Brunner bis 100cm Backflache
Edelstahl-Rauchrohre fiir Holzbackéfen
Edelstahl-Rauchrohre fiir Holzbackéfen 18,0 cm, Wandstarke 1 mm
15,0 cm, Wandstarke 1 mm 719.180 gerade, Nutzlange 100,0 cm @ 18,0 120,00
719.001 gerade, Nutzlange 100,0 cm 115,00] 719.181 gerade, Nutzldnge 50,0 cm @ 18,0 64,00
719.301 gerade, Nutzlange 100,0 cm 63,20 719.185 Edelstahlrohrreduzierung von 180mm auf 125mm 65,00
719.011 gerade, Nutzléange 46,0 cm 49,00
719311  gerade, Nutzlange 46,0 cm 32,80 Stampf, GieBmasse, Mortel fiir
719.021  gerade, Nutzlange 26,0 cm 39,00 Holzbackofen _
. . zur Herstellung von Backofensteinen und zum
719.022  gerade mit Abgasklappe, Nutzlange 26,0 cm 188,00 Verfugen
719.042  Rauch Ablenkblech Schwarzblech 60001 719203  Lavaton F Stampf und Giesmasse zur Herstellung 49,00
719.023  Edelstahl Rauchrohr Reduzierung, @ 15,0 cm Muffe 79,00 von Backofensteinen oder fur gréRere Fugen, 25 kg
auf @ 13,0 cm glatt, Wandstarke 1 mm, Lange ca 719204  Lavaton TR Stampf und Giesmasse zur Herstellung 78,00
20,0cm von Backofensteinen, 25 kg (F genugt fur den
719.321 gerade, Nutzlange 26,0 cm 22,40 Backofenbau)
719.025  Abgasklappe zum Selbsteinbau, @ 14 cm, 30,00| 719.213 Kachelofenmértel K zum Ausfugen der _ 26,80
Wandstarke 2 mm, Lange 24 cm Backofensteine mit fur PreRfuge, 25 kg, keramisch
abbindend (etwas elastisch)
719.031 gebogen, starr 90°, mit RV 115,00] 719223  Schamottezement, 25 kg fur gréRere Fugen bis Smm 30,10
: ' ' hydraulisch abbindend (wird sehr fest)
719.032  gebogen, starr 90°, ohne RV 89,00
719.143 Edelstahl Rosette fur Rauchrohr @ 15,0 cm, 29,00
Wandstarke 1 mm . . o
719331 gebogen, starr 90°, mit RV 72,00 Nudelmaschinen, Handbetrieb 720053~
° 720.053 Modell Imperia, Haushaltsgerat aus Edelstahl, 66,50
719.332 gebogen, starr 90°, ohne RV 62,40 Walzen Teigplatte, 2mm und 6,5mm breite Nudeln
719.041 Mauerschelle, Modell K 22,00

fur Rauchrohre mit @ 15,0 cm
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Nudelmaschinen

/ Richerschrinke

Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro | Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro
722.005 Modell P6 5590,00
mit Abschneider, inkl. 4 Matrize (Bronze),
720013 PN109~/ Wasserkuhlung
N " Inhalt 6,0 kg Mehl
r Leistung ca. 16 kg Teig/Std. (400 V)
o*r!' s 722.705 Modell P12mit Abschneider, inkl. 4 Matrize 8380,00
y (Bronze), Wasserkuhlung, Doppelknetbecken
Inhalt 6,0 kg Mehl
Leistung ca. 25-35 kg Teig/Std. (400 V)
Haussler-Nudelmaschinen, elektrisch 722.704  Ravioligruppe P6 - P12 Gewicht 17,8 Kg 2615,00
- Ravioligruppe P6 - P12 Abmessungen 300x550x370
720.014 Modell Emma (Nachfolger von PN100), Anthrazit, 1830,00 mm
Inhalt 1,0 kg Mehl, inkl. 1 Matrize . )
Leistung: cg. 3 kg Teig/Std. (230 V) 722034  Ravioli-Vorsatz fur Modell P3 1730,00
720.013 Modell PN100 1625,00| 722.006,1 360,00
Edelstahl, inkl. 1 Matrize 722203 Modell OPI20 14875,00
Inhalt 1,0 kg Mehl mit autom. Abschneider fur kurze Nudeln,
Leistung ca. 3 kg Teig/Std. (230 V) Wasserkuhlung, Lufter, Nudelsieb, inkl. 1 Matrize
720015  Abschneider fur Nudelmaschine, Modell Emma 320,00 (722213), Gewicht: 375 kg
(Nachfolger von PN100) einfliigelig (230 V) Inhalt 20 kg, Doppelknetbecken
Leistung ca. 50 kg Teig/Std.
720.103 Modell Luna 1225,00
inkl. 3 Matrize 722403  Modell OPI30 18385,00
Inhalt 0,5 kg Mehl inkl. 1 Matrize (722413) und autom. Abschneider fur
Leistuné; ca. 1,5 kg Teig/Std. (230 V) kurze Nudeln, Wasserkuhlung, Lufter, Nudelsieb,
(Nr.:5,19,49) Gewicht: 395 kg
Lieferbar in den Farben: antrazit, weif, - Inhalt 30 kg, Doppelknetbecken
ultramarinblau - Leistung ca. 90 kg Teig/Std.
Profi-Nudelmaschinen, elektrisch Kleine HeiRrducherschrinke
721.001 Modell Dolly 2100,00| 737.013 Modell Smoky Il - Holzfeuerung 192,00
inkl. 4 Matrize Edelstahl, fur ca. 6 Fische, incl. 3 Stangen
Inhalt 2,0 kg Mehl und 6 Haken, H/B/T 600 x 400 x 300
Leistung ca. 5 kg Teig/Std. (400 V) 737.023  Modell Smoky | - Elektroheizung 279,00
721.010 Raviolatrice Manuale 34x40mm 1700,00 Edelstahl, Thermostat gesteuert, mit Ober -
und Unterhitze, fur ca. 6 Fische, mit Fettauffang und
721002 Modell OP1D 2100,00 Rost, H/B/T 250 x 310 x 460
Inhalt 2,0 kg Mehl 737.053 Modell Smoky rund tragbar, Elektroheizung 160,00
Leistuné; ca. 5 kg Teig/Std. (230 V) Edelstahl, Unterhitze, fir ca. 2 Fische, mit
. . Fettauffang und Rost, d=50 =25 cm
721.003  Abschneidevorrichtung 406,00 i i )
fur Modell OPI D 737.063 Réaucherofen M201, Edelstahl, mit Glasscheibe 211,00
HxBXT 65x35x25
721.008 Penne Abschneidevorrichtung und Matritze fir 510,00 . . ) )
Nudelmaschine, Modell Dolly 737.064  Raucherofen M200, verzinkt, mit Glasscheibe 106,00
HxBXT 65x35x25
722.004 Modell P3 4040,00 T
mit Abschneider, inkl. 4 Matrize (Bronze) 737.065  Thermostat fur Raucherofen M200/201 41,90
Inhait 3,0 kg Mehl _ 737066  Heizstab 500W fur Raucherofen M200/201 26,90
Leistung ca. 9 kg Teig/Std. (400 V) . o
. 737.069 Heizschlange 2000W fur Raucherofen M200/201 41,90
725.001 Nudelmaschine P.Nuova 4730,00 ) : )
Inhalt 4,0 kg Mehl, inkl. Teig-Mischer und Cilindro 737.067  Fischlegegitter gewellt, verschromt fur 7,50
Teigplattenwalze Ré&ucherofen M200/201
A ﬁlﬂs‘t;ﬁ?% gi'ng\)n I;% Egé%dz. o(fggo\r/ﬁrlrt{ 1,2PS), 737.068  Fett Abtropfrinne Alu fur Raucherofen M200/201 8,00
. o i 737054  Raucherkasten, Edelstahl 130,00
725.002 Ravioli Set fur Nudelmaschine P.Nuova 2650,00 24x41x18 mit Deckel, Fettauffang und Rost
- Leistung: ca. 25 kg Std., Gewicht 19kg, MaRe
280x560x300mm
incl 1 GréRe von Auswahl: 20x20, 34x40, 40x50,
34x95, 80x80, 70x70x70mm
725.003  Tagliatelle Set fur Nudelmaschine P.Nuova fir 1160,00
2mm, 6mm, 12mm Trauben-, Obst- und Beerenpressen,
- Leistung: ca. 18 kg Std., Gewicht 9,5kg, MaRe Handbetrieb
240x245x115mm E—
725004  Gnocchi Set fir Nudelmaschine P.Nuova ,screw* 2850,00 Presse mit mechanischer Betitigun
und/oder , piston* Oberteil zurtickschwenkbar
- Leistung: ca. 40kg Std., Gewicht 22,5kg, MaRe
210x330x525mm 730.103 ll\llgdlttelé ?Ps 430,00
nha
725.005 Press Einheit (Extruder) fur Nudelmaschine P. 1950,00
Nuova incl. 4 Messing Matrizen 730.113  Modell OP10 480,00
- Leistung: ca. 13kg Std., Gewicht 12kg, MaRe Inhalt 10 |
330x160x270mm 730123  Modell OP20 580,00
725.006  Abschneider fiir Press Einheit (Extruder) fiir 375,00 Inhalt 20|
Nudelmaschine P.Nuova 730.124 Modell OP40 730,00
725007  Messing Matrize fiir Press Einheit (Extruder) fir 78,00 Inhalt 40 |
Nudelmaschine P.Nuova 786t . OP5  OP10
725008 Messing Matrize mit Tefloneinsatz fiir Press 89,00 Presse mit mechanischer Betatigun
Einheit (Extruder) fiir Nudelmaschine P.Nuova erteil fest
auf Anfrage
722.001 Vorfuhrgerat Nudelmaschine, Modell P3 3300,00 i .
Inhalt 3,0 kg Mehl, inkl.4 Matrizen: ovale Nudel Hydraulische Tisch-Packpresse
17, Spirelli 469, Tagliatelle 28, Spaghett Nr. 9 730203 TP10 395,00

(Bronze) und Abschneider
- Leistung: ca. 9 kg Teig/Std. (400 V)
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Collered

Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro | Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro
730213  TP20 450,00] 733016  Fur Gasanschluss A 42,80
Inhalt pro Pressung 20kg, Leistung ca. 60-80 Gasset-Einschraubruckschlagventil
Liter/Stunde mit Schlauch, Anschluss fur G 1/4” fur Speidel 50l
730223  TP40 590,00 Druckmostfass dm
Inhalt pro Pressung 40kg, Leistung ca. 100-120 733.018 CO2 Druckminderer LS 77,00
Liter/Stunde (Arbeitsdruck bis 10 bar) ; j
fur Speidel 501 Druckmostfass £
733.019 CO2 Gasflasche 92,80
P gefullt mit 2 kg Kohlensé&ure i
Zubehor fiir Obst-u. Beerenpressen fur Speidel 501 Druckmostfass ' Mg
731.014  Pressack zum Beeren pressen fur Obstpresse 2300 433000  Fir Gasanschluss e, ‘i 42,80
Modell OP5 Gas-Einschraubriickschlagventil, Anschluss fur G
731224  Pressack fur Modell OP10, grob fur Apfel 26,00 1/4” fur Speidel 501 Druckmostfass
731226  Pressack fur Modell OP5, grob fir Apfel 23,00| 733.053 Dfryckmingere': 10 lt)fa"r, Modell DM10 92,00
. - fur alle Druckmostfasser
731.227 Pressack fur Modell OP40, grob fur Apfel 39,00 Druckmostfass. Modell DE50 Berger 249.00
731208 Press-Sack fur Modell OP20, grob fur Apfel, d=33, 3000 33133 o g ’
h=32cm -mit Hahn unten
731229  Pressack fur Modell OP20, fein fur Beeren, d=33, 27001 7331533 Fassburste fur Speidel 29,75
h=32cm _ FaR, fur Bohrmaschine
731230  Press-Sack fur Modell OP10, grob fur Apfel 2600| 733143  Druckmostfass, Modell DF50Gas-Berger 279,00
731.231 Pressack fur Modell OP40, grob fur Apfel 35,00 -rlnr?th(aslg(s;:hggllﬂu[z
731.033  Press-Tuch fur Modell OP20 15,00 -mit Hahn unten
731004 Vaseline Ol, Onologisches Ol, Schutzél gegen 7,90
Luftsauerstoff flr Saftfasser, medizinisch rein, bildet » _Ei
einen Schutzfilm auf der Getranke Oberflache “gil:ﬁfra?rs\ﬁgrﬂ%?\e'mﬂsz Ll\ll\?adszg:'tbe
731.128  Stapelbehalter weis 75x49x31, 80 Liter 45,00 werden
———
733.144 E%ﬂ:}fgga?%mit Schwimmdeckel 168,00 fiir Wein und Schnaps
(Untergestell auf Anfrage) 734003  Modell EFG1 71,10
Inhalt ca. 1|
733145  Tauchsieder 3,3kw 230 Volt (weitere Tauchsieder 249,00| 734.013  Modell EFG3 86,40
auf Anfrage) Inhalt ca. 3
733.146  Edelstahlfass mit Schwimmdeckel 244,00 )
- Inhalt ca. 200 | 734023  Modell EF5 96,60
(Untergestell auf Anfrage) Inhalt ca. 51
734.033 Modell EF10 107,00
733147  Tauchsieder 2,2kw 230 Volt (weitere Tauchsieder 230,00 Inhalt ca. 101 VY
auf Anfrage) - 734043  Modell EF15 127,00
. " Inhalt ca. 15 |
u 2 734053  Modell EF25 148,00
Obstmiihlen @ o Inhalt ca. 25 |
B . . 255,00
Trichterinhalt ca. 6 I, Leistung: ca. 50 kg/Std. Inhalt ca. 50 |
Modell EF25 300,00
732.013 Modell OM10 330,00| 734.055
mit Handkurbel Inhalt ca. 100 |
Trichterinhalt ca. 10 |, Leistung: ca. 80 kg/Std.
732.014  Halterungsklammern Obstmuhle, Modell OM10, an 29,99
OP10/20
732.015 glaalg%l}lzlggsklammern Obstmuihle, Modell OM10, an 34,51 Gartopfe aus Ton, naturfarben
735.003 Modell 7,5 | 37,00
732023 Mogell OM10E 844.00 Inhalt 15 1, @ aufen 23 cm, Hohe 35 cm
Trichterinhalt ca. 15|, Leistung: ca. 90 kg/Std. 735.013  Modell 10| . 45,00
732033 Modell Schabermiihle 837,00 Inhalt 10 I, @ aulen 24 cm, Héhe 42 cm
elektrisch 735.023 Modell 15| 66,00
fur Steinobst und alle anderen Obstsorten, Leistung: Inhalt 15 I, @ aulen 29,5 cm, Héhe 44 cm
%i.hg?j?elrglstd., 400 Volt, ohne Gestell, Wanne, 735.033 Modell 20 | 79,00
Inhalt 20 I, @ auRen 29,5 cm, Héhe 52 cm
732.043 Untergestell mit Maischewanne fur Obstmuhle, 158,00
Modell Schabermuhle, incl. Maischeschaufel rot
732.034  Modell Schabermiihle 898,00
fel'j?kstnasiﬁgbst und alle anderen Obstsorten, Leistung: Gemiise- u.Krauthobel, Krautstampfer
ca. 800 kg/Std., 230 Volt, 220 Volt auf Anfrage ohne Holz, naturfarben
Gestell, Wanne, Schaufel 736.013 Modell 44/16 25,00
- 2 Messer
732.033.1 m:gtﬁ!cichabermuhle 990,00 L/B 44 x 16 cm
fur Steinobst und alle anderen Obstsorten, Leistung: 736.033  Modell 65/25 99,00
ca. 800 kg/Std., 400 Volt, 3 Messer
L/B 65 x 25 cm
Druckmostfiasser und Zubehor 736,043 Modell 75128 135,00
auch far Wein und Bier geeigne L/B 75 x 28 om
Pink-Speidel-Berger
733014  Modell DF50-Speidel 265,00| 736.063  Modell 41/14 22,00
Inhalt ca. 50 | 1D A4 v A4 Ama
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Wellerei / ‘Einmachen / Sonstiges

«

=

Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro | Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro
736.073 Modell 38/12 13,30| 713.103,2 Leihgebiihr fur Teigknetmaschine Modell IM 71,40
2 Messer 25CEA
L/B38x12cm , )
736.083  Krautstampfer 19,50 Inhalt ca. 20 kg Teig
Massiv Holz 713.103,4 Leihgebuhr fiir Teigknetmaschine Modell IM 59,50
Lange 65 cm, D-Teller 13 cm 18CEA
abnehmbare Schussel,
736.093  Krautstampfer 17,50 1 Geschwindigkeiten,
Massiv Holz Inhalt ca. 10 kg Tei
Lange 62 cm, D-Stampfer 7 cm ' g lelg
736.103 Holzzange 4,90 .
fur Gurken, Sauerkraut, Grillgut Gebraucht-Gerate
Lange 50 cm
736.113  Krautbohrer, verchromt mit Holzgriff, Lange 23,5cm 29,00 7131332 Gebrauchtgerit Spiralknetmaschine 1600,00
Modell IM18CEA 2V, feste Schiissel, 2-Stufen-
Regulierung, knetet ca. 14 kg
712.105,1 Gebrauchtgerat Elektro Gewdlbe Steinbackofen 1800,00
. A Backflache 46 x 46 cm Inhalt 3,5 kg Brot (230V) bis
Haushalts-Gerédte, Sonstiges 300 ° C, incl. Backblech
737.043 Spargelschaler 25,50
am Tisch zu befestigen, Spargel oben rein - einmal
ziehen - fertig geschalt !! Einfach Spitze in der
Spargelzeit
737.044 Mohrenschiler Einsatz 15,50
Zur Verwendung des Méhren Schélers brauchen Sie
die passende Halterung, enthalten im Spargel
Schaler (Art.-Nr.: 737043)! M&hren oben rein -
einmal ziehen - fertig geschalt !
737.010  Schnapsbrennen mit 1Liter Maische 49,00
Kupferbehilter
737.115  Dorrapparat Stockli 109,90
Dorrex Kunsstoffsiebe 3 Stiick, 600 Watt, 230
Volt, ohne Timer, Dérrgitter 33,5cm
737.126 Dampf Entsafter Edelstahl 7.5 Liter 95,00
737.115,2 Dérrapparat Stéckli Dérrex Timer 139,90
Kunsstoffsiebe 3 Stiick, 600 Watt, 230 Volt, mit
Timer, Dorrgitter 33,5cm
737.115,1 Stockli 20,00
Kunsstoffsiebe 2 Stiick
737.125 Graef Master 183 Brot - Allesschneider 349,00
elektrisch, Messer glatt d=170mm, incl.
Messerscharfer, Tablett, 230 Volt, 130 Watt
737.115,3 Dorrapparat Stockli Dorrex Timer 159,90
Edelstahisiebe 3 Stiick, 600 Watt, 230 Volt, mit
Timer, Dorrgitter 33,5cm
737.115,1 Dorrapparat Stockli 119,90
Dorrex Edelstahlsiebe 3 Stiick, 600 Watt, 230
Volt, ohne Timer, Dérrgitter 33,5cm
737.213 Champion Saftpresse 428,50
737223  Grobes Entsaftungssieb Champion Saftpresse 15,00
737233  Glaskanne fiir Champion Saftpresse 9,95
737.253 Green Star 1000 Saftpresse 499,00
741.034 Teegebackmaschine Profi Ganzmetall, fur ca. 496,00
600g Teigmasse, 10 Formen, 1=270, d=50,
h=180mm, Gewicht ca. 3kg
741.036 Teegebdckmaschine Profi Ganzmetall, fur ca. 35,00
600g Teigmasse, 10 Formen, =270, d=50,
h=180mm, Gewicht ca. 3kg
Leih Gerite
Preis pro Wochenede
710.063,1 Leihgebuhr fur Teigauswellmaschine, fir 47,60
Flammkuchen und Pizzen bis 30 cm @
741.055 Pizza Steinbackofen, 70x70cm Backflache, bis 500 150,00
Grad,
gebraucht, gepruft und gereinigt. Mietekosten incl.
Zubehor / Wochenende
710.063,3 Leihgebihr fiir Teigauswellmaschine, fir 47,60
Flammkuchen und Pizzen bis 30 cm @
713.103,1 Leihgebuhr fiir Teigknetmaschine Modell IM 59,50
18CE 2V
abnehmbare Schussel,
2 Geschwindigkeiten,
Inhalt ca. 14 kg Teig
Seite 41




Seite 4%



Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro | Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro
~\ 111.013 Holzrahmen, @ 20 cm 17,90
Zu behor 111012  Holzrahmen, @ 17 cm 13,90
111.023  Holzrahmen, @ 25 cm 22,00
¢ Brezel baCken 111.063 Kunststoffrahmen @ 30,5cm, 33,00
* Backen und Getreide mahlen Maschenweite 0,85 mm,
F Bl h Pf Drahtstérke 0,24 mm
[ ]
om."en’ eche, annen 111.073 Kunststoffrahmen @ 30,5 cm, 34,50
» Schiisseln Maschenweite 1,20 mm,
Drahtstarke 0,28mm
o 111.083 Mehlsieb, Kunststoffrahmen 47,00
Zubehér zum Brezel backen Well mil Edeisiahigewebe, innen 0 425 om,
101.016 Abtropfblech, 24,00 esamthohe 11,5 ¢cm, Einflllhdhe 10 cm, Gewic
; ; 910 g, Maschenweite 0,80mm, Drahtstarke 0,32mm,
Efcfielstahl, L/B 35x 38 cm, 2 cm hoch, eine Seite sehrgstabil, 2-teilig, Unterteil auswechselbar
orren (Ersatzteil)
101.046 Profi-Brezelrost 30,20
silikonisiert, L/B 40 x 60 cm . . .
. Getreidesilo aus Kiefernholz
101.066 Lauhgl;entaﬁchloffslw Linge 45 16,00 wird an der Wand befestigt. Durch die Glasscheibe
Stahl verchromt, ¢m, Lange 45 cm hat man immer einen Blick auf die Vorratsmenge
101.067 Laugentauchloffel 19,00 113.003 Modell PK 75.70
Stahl verchromt, @ 18 cm, Lange 45 cm ) Inhalt ca. 5 kg — '
101.076  Brezellauge 11,20 M
i 113.013 odell OT 75,70
Kanister Inhalt 5 | Inhalt ca. 5 kg
101.077 Brezellauge 3,50
Inhalt 1,01 A
101.086  Buchkopie ,,Die Laugenbrezel* 5,10 Brotformen aus Pedd'gmhr’ rund
' 59 Seiten, (k’opie) Béackermeister Fritz Schrempf Zum gehen lassen des Teiges
115016 @ 20cm 10,20
fur ca. 0,5 kgTeig
i 115.026 @ 22cm 11,20
Zirbelholzschalen i far oa. 1,0 kg Teig
aus einem Stuck gedrechselt, wunderschéne
hochwertige Holz-Schuisseln, Héhe ca. 7cm 115.036 fﬂ 26 CTS \q Tei 12,20
103.013 @ 16cm 2350 grzcsa. ,5 kg Teig e
115.046 cm ;
103.023 ©@20cm 35,80 fur ca. 2,0 kg Teig
103033 @25cm 44501 15056 @ 30cm 16,30
103.043 ©@30cm 56,80 fur ca. 3,0 kg Teig
103.053 @35cm 74,60 | 115.066 fﬂ 32 CTO o Tei 16,40
103.063 D 40cm 00,00 Ur ca. 4,0 kg Teig
115067 @ 32cm 20,90
fur ca. 4,0 kg Teig
1030. .
ﬁﬁ:‘r:tltsiteos?f:haufel aus Holz, Alu und Brotformen aus Peddigrohr, lang
Zum gehen lassen des Teiges
105.003  Mess-Schaufel 600 15,40
117.016  25cm 10,20
m%lazft%?%%ah N fur ca. 0,5 kg Teig
' ' 11,20
105.013  Mess-Schaufel 100 \ g920| 117026 28cm )
d - fur ca. 1,0 kg Teig
Holz, klein/eckig 1070
Inhalt ca.100 ml - 117.036 1§_2 cm 15 kg Tei 12,20
107.023  Mess-Schaufel 450 8,20 urca. 1,0kg leig
Aluminium, Inhalt ca. 450 ml, 200g, Lange 310mm 117.046 ;56 cm 00 kg Tei 15,90
107.013  Mess-Schaufel 800 ‘ 11,90 UE ca. z,0kg elg_ _
Aluminium, groR/eckig 117.057 Garkorb aus Peddigrohr, lang, 42 cm, breit 22 cm, 19,90
Inhalt ca. 800 ml, 350mm lang hoch 10 cm stumpfe Ecken fir ca. 3 kg Teig
107.033 Messchaufel 1400 9,50 117.066 54 cm _ 22,40
Kunststoff fur ca. 3,0 kg Teig
Inhalt ca. 1400 ml 117.056 38 cm 17.90
107.024  Mess Schaufel 1500 16,90 fur ca. 2,5 kg Teig
Aluminium, Inhalt ca. 1500 ml, 44
d Zirbelk 10905, Garkorbe aus Stroh, Gartiicher
Getreidefass aus Zirbelkieter 4 10,20
Ein Schmucksttick in der Kiiche und ein praktrischer 118.003 G?rkorb aus Stroh, rund, 2 28 cm, Inhalt ca. 2 kg ’
Vorratsbehalter fur Getreide, Hafer, etc. 118.013  Garkorb aus Stroh, oval, 33/23 cm, Inhalt ca. 2 kg 10,20
109.003 Inhalt ca. 0,35 kg 39,90| 118.023 Garkorb aus Stroh/Bast, rund, @ 30 cm, Inhalt ca. 2 12,20
kg
109.013 Inhalt ca. 0,5 ki 59,90
Inhalt 10 kg 6900| 117-216 Gartuch, 60 cm breit, Ifd Meter, 12,20
109.023 nhait ca. 1,0 kg ' Material: Halbleinen (52 Baumwolle, 48 Leinen,
109.033 Inhalt ca. 1,5 kg 76,90 Naturbelassen ohne Chemiefasern)
109.043 Inhalt ca. 2,0 kg 77,90 | 117217 Gartuch, 70 cm breit, Ifd Meter, 14,20
Inhalt 50k 129 90 Material: 100%Leinen, naturbelassen ohne
109.053 nhalt ca. 5,0 kg ' Chemiefasern)
1110 . . 117.218  Gartuch, 70 cm breit, 5m lang, 60,00

Mehlsiebe mit Holz- und
Kunststoffrahmen, mit Metallgitter
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Material: 100%Leinen, naturbelassen ohne
Chemiefasern)



Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro | Best.Nr. Artikel-Bezeichnung Preis Euro
125.047,2 mit Stiel (28mm) 300cm 58,00
: : : L/B ca. 40 x 20 cm
Brotpinsel mit Holzstiel ‘ - fur angliche
119.033 Burstenkopf 8 x 12 cm, 22,80 und kleinere runde Brote
8-reihig
hG:r?d-eLiﬁggzegz;oegm 119003 125.054,1 Backschieberblatt schmal und lang, L/B ca. 40x16 20,00
cm
119.043 Burstenkopf 7 x 13 cm, 17,80 fur langliche Brote, Baquette, 2. Wahl, Holz
8-reihig gebogen
Ges.-Lange 41 cm, Borstenlange Scm, Naturborsten
in Holz gestanzt Braunzange 125.054,3 Backschieberblatt schmal und lang, L/B ca. 50x15 20,00
cm
fur langliche Brote, Baquette, 2. Wahl, Holz
Flammkuchenbrett gebogen
121.016 Fichten / Birkenholz 2,60
L/B 33 x33cm A
121026  Fichten / Birkenholz 220 Backschieber, Metall / Edelstahl
L/B 30 x 30 cm 125.063 Gesamt-Lange 180 cm
; ; L/B ca.30x 30 cm
121.036 D%hg%nxlfarlé;nholz 290 « fur Pizzen, langliche und grofRe runde Brote
SPERRGUT + 20,- EURO VERSAND
] 125.094  Backschieber - Metall/ Edelstahl ohne Stiel (fur 45,00
Back- und Nudelbretter ‘ ; P 25mm Stiele), fur runde Pizzen bis ca. 30cm,
Tannenhol; _mit Hartholz- Stirnleisten, | | W Material sehr stabiles 2mm Eddelstahlblech
beste Qualitat 1 125073  Gesamtlange 130 cm 72,00
123.013 L/B48x68cm h 43,50 L/B ca. 30 x 30 cm
f « fur Pizzen, langliche und grofie runde Brote
123023  L/B56Xx770m | | 49.10 SPERRGUT + 20,- EURO VERSAND
Backschieber, Hartholz ‘ Ikt 125503  Einnetzschissel, Schapf Halbkugel, fur genetzes 68,00
125.013  Gesamtlange 60 cm W' 33,70 Brot, Edelstahl Halbkugel mit Stielhalter, ohne Stiel,
’ L/B ca. 53 x 18 cm d=20cm, h=10cm, Gewicht 0,62 kg
« fur langliche Brote
125.014  Backschieber mit Griff, L/B ca.30x40 cm, fur 15,50 Backtroge aus Fichtenholz mit Deckel
Flammkuchen Die Alternative - darin hat man friher schon den
125.015 10 Stck Backschieber mit Griff, L/B ca.30x40 cm, fur 125,00 Teig von Hand geknetet
Flammkuchen 127.016  L/B/T 770 x 380 x 280 cm 240,00
125.023 Sgsgéntélaé;gg gron cm, 3530| 157026  L/BIT 640 x 330 x 230 cm 210,00
« fur Iahgliche und 127.036 L/B/T 470 x 290 x 190 cm 195,00
kleine runde Brote
125.033 Sgsgéntéla‘fi;%g g%cm 59,00 Dauerbackfolie ,,Dicke Qualitat” -
« fur Piézen, langliche sBE:kaitpl?ﬁ Das Blech bleibt ber die Folie ist
und groRe runde Brote enr praxtisch: Das blech bieibt sauber, die Folie IS
Haussler ganz leicht zu saubern und kann Uber viele Monate
) verwendet werden
125.043  Stiel verschraubt Gesamt-Léange 180 cm 54,00 | 129.044 L/B 50 x 50 cm 11,50
L/I? ca. 50 x 30 cm 129.045 Ifd. Meter, 1m breit 39,50
' L%rdp'fégg'rljgggcgr%te 829.054 Papier aus echtem Pergament, auch als Backpapier 0,40
SPERRGUT + 20.- EURO VERSAND ‘ verwendbar - 50cm breit
125.043,1 ohne Stiel (28mm), L/B ca. 50 x 30 cm ‘ 46,00 . i
« fur Pizzen, langliche T Teigschaber Profi, Kunststoff
und grofe runde Brote 131016  Klein, elfenbein-farbig 0,80
125.046  Stiel verschraubt Gesamt-Léange d=cm 54,00 L/B12,0x 8,8cm
??ugnlgizzen und groRe runde Brote 131.026  mittel, elfenbein-farbig 1,30
SPERRGUT + 20,- EURO VERSAND L/B148x99cm
i = 131.036 groR, elfenbein-farbig 2,00
125.046,1 ogncemStlel (28mm), d=cm 1o50-15000 46,00 L/B 216 x 12,8 cm
« fur Pizzen und groRe runde Brote 131.046  Teigschaber, Abstecher, Metall, L/B 120x120 mm 5,90
125.047  Stiel verschraubt Gesamt-Lange 180 cm 48,00 Kunststoffgriff, schwarz, hart.
L/B ca. 40 x 40 cm 131.056 1 Stuck Messer zum Brot, Brétchen, Baguette 2,50
« fur langliche einschneiden. Kunststoffgriff mit Rasierklinge
und kleinere runde Brote Edelstahl, Lange 13,5cm
SPERRGUT +20,- EURO VERSAND 131.066 10 Stuck Messer zum Brot, Brétchen, Baguette 20,00
125.047,1 ohne Stiel (28mm) 40,00 einschneiden. Kunststoffgriff mit Rasierklinge
L/B ca. 40 x 20 cm Edelstahl, Lange 13,5cm
« fur langliche
und kleinere runde Brote B
Mess-Becher, blau graduiert,
1250432 mit Stiel 300cm(28mm), L/B ca. 50 x 30 cm 64,00 Kunststoff lebensmittelecht
« fir Pizzen, langliche 133.0141 Inhalt 11 4,30
und grofie runde Brote ’ Inhalt 2 1 720
1250462 mit Stiel 300cm(28mm), d=cm pa00 | 1330241 :
33cm 133.034,1 Inhalt 31 10,20
« fir Pizzen und groRe runde Brote 133.0441 Inhalt 5| 12,80
Reinigungsbesen,
135.013  Messingbesen ohne Stiel (24mm) 26,00
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Breite 16 cm



Gehause aus Edelstahl, Messingfuhler 40 cm lang,

Gehause aus Edelstahl, Messingfuhler 30 cm lang,

Gehause aus Edelstahl, Messingfuhler 80cm lang,

Gehause aus Edelstahl, Messing-Fuhler 20 cm lang,

Gehause aus Edelstahl, Messingfiihler10 cm lang,

Gehause aus Edelstahl, Messing-Fuhler 10 cm lang,

Gehause aus Edelstahl, Edelstahlfiihler10 cm lang,

Gehause aus Edelstahl, Edelstahlfiihler10 cm lang,

Gehause aus Edelstahl, Edelstahlfiihler10 cm lang,

Gehause aus Edelstahl, Edelstahlfiihler10 cm lang,

Mieten Thermometer, Gehause aus Stahl verzinkt,

Bimetallzeigerthermoneter bis 120°C, @ Anzeige: 80

Bimetallzeigerthermoneter bis 120°C, @ Anzeige: 80

Gehause aus Edelstahl, Edelstahlfuhler 40 cm lang,

Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro | Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung
135.014  Messingbesen quer ohne Stiel (24mm) 29,00 139.016 1 Paar aus weiRer Baumwolle
Breite 16 cm Profi-Qualitat, extrem
135.015  Messingbesen quer ohne Stiel (24mm) 35,00 hitzebesténdig
Breite 22 cm
135023  Messingbesen ohne Stiel (24mm) 32,00 Einbau-Thermometer-Bimetall, mit
Breite 22cm Fiihlerstab
135.043  Mehlbesen, Lange 30cm 10,00] 4141015
Zum Abfegen von Mehl auf Arbeitsflachen ' d=9mm, Bimetallzeiger
135053  Kesselburste, Lange 22cm 6,00 @ Anzeige: 63 mm
« fur Holzbackofen bis 500° C
135.063 Kesselburste, Breite 22cm 8,00 141.019 2 >
d=9mm, Bimetallzeiger
. . @ Anzeige: 63 mm
135.024  Messingbesen ohne Stiel (24mm) 49.00 - fur Holzbackofen bis 500° C
Breite 40cm
135.025 Messingbesen ohne Stiel (28mm) 53,00 141.045 d=9mm, Bimetallzeiger
Breite 40cm @ Anzeige: 63 mm
135.016 Messingbesen quer ohne Stiel (24mm) 52,00 « fur Holzbackofen bis 500° C
Breite 40cm 141.025
135017  Messingbesen quer ohne Stiel (28mm) 56,00 d=9mm, Bimetallzeiger
Breite 40cm @ Anzeige: 63 mm
. . . . « fur Holzbackofen bis 500° C
135.033  Stiel 24mm fur Messingbesen und Ofenkriicke ca. 4,60
160cm 141.029
. " . . d=9mm, Bimetallzeiger
135.034  Stiel 24mm fur Messingbesen und Ofenkriicke ca. 12,00 @ Anzeige: 63 mm
300cm « fur Holzbackofen bis 500° C
135.035  Stiel 28mm fur Messingbesen und Ofenkriicke ca. 15,00] 141039
300cm d=9mm, Bimetallzeiger
135.037 Backhaus Set: Messingbesen 22cm, Besen mit 145,00 (%] Anzelge: 50 mm ] s
Pflanzenfaser 30cm, BackschieRer 50x30cm, « fur Holzbackofen bis 500° C
Ofenkrlcke 30cm, Stiele 24mm, 180cm lang 141049  Gehause aus Edelstahl, Edelstahl-Fiihler 10 cm
komplett montiert, BRD Versand plus SPERRGUT + lang, d=6mm, Bimetallzeiger
135.036 Backhaus Set: Messingbesen 40cm, Besen mit 220,00 » fir Holzbackofen bis 500° C
Pflanzenfaser 40cm, BackschieRer 50x30cm, 141.059
Ofenkriicke 40cm, Stiele 28mm, 300cm lang ’ d=9mm, Bimetallzeiger
komplett montiert, BRD Versand 1%} Anzefge: 63 mm
Spedition « fur Holzbackofen bis 500° C
135038  Backhaus Set ohne Stiel (24mm) 110,001 141032  Gehuse aus Edelstahl, Messingfuhler5 cm lang,
22cm, Besen mit Pflanzenfaser 3 d=9mm, Bimetallzeiger
50x30cm, Ofenkriicke 30cm @ Anzeige: 63 mm
135.040 Backhaus Set ohne Stiel: Messir| 140,00 « fur Holzbackofen bis 500° C
Besen mit Pflanzenfaser 40cm, £137006 141.060
50x30cm, Ofenkriicke 40cm, fur Stiele Z8mm ' d=8mm, Bimetallzeiger
135.073  Stiel 28mm fur Messingbesen und Ofenkriicke ca. 6,60 @ Anzeige: 63 mm
160cm » fir Holzbackofen bis 600° C
133.054  Aschenkriicke fur Holzbackofen ohne Stiel (24mm), 15,40 | 141.065 2 5
30cm breit, 10cm hoch, 12mm dick d=8mm, Bimetallzeiger
@ Anzeige: 63 mm
. . ) « fur Holzbackofen bis 600° C
133.055  Aschenkricke fur Holzbackofen ohne Stiel (28mm), 19,40
40cm breit, 10cm hoch, 15mm dick 141.065 A >
d=8mm, Bimetallzeiger
@ Anzeige: 63 mm
133.060  Haussler-Aschekrticke fur Holzbackofen ohne Stiel 39,00 - fur Ho|gbackofen bis 600° C
(24mm), 28cm breit, 8cm hoch, 9mm dick, Gewicht:
7209 141.093 I
. " . Messing-Fuhler 150cm lang,
133.056  Aschenkriicke fur Holzbackofen ohne Stiel (24mm), 17,40
40cm breit, 10cm hoch, 15mm dick mm, incl. 2 Handgriffe
B 141.094 Mieten Thermometer, Gehause aus Edelstahl,
Ofenbiirste aus Pflanzenfaser Messing-Fuhler 150cm lang,
137.006  Ofenburste (wie Handfeger) 4,60 1 r
mit kurzem Stiel mm, incl. 2 Handgriffe
Lange 30 cm 141.014 A >
137.007  Ofenbirste (wie Handfeger) 5,90 %=2?Zr2fgz'.r%‘§t‘;q"ﬁ'ger
mit kurzem Stiel - . : °
Lange 45 cm far Holzbackof-en bis 500 C" o
137.016 breite Ofenbiirste ohne Stiel 1330 141.027 Thermometer Einbauflansch fur Messingfuhler
Breite 30 cm, mit Stielhalter, fur 24mm Stiele 141.028 Thermometer Einbaurohr Eisen 40 cm, ca. 22mm
137.036 breite Ofenburste ohne Stiel 17,30 AuBendurchmesser
Breite 40 cm, mit Stielhalter, fur 24mm Stiel 141.030 Thermometer Einbaurohr Eisen 20cm
137.037 breite Ofenburste ohne Stiel 21,60| 141.018 Gehause aus Edelstahl, Edelstahl-Fuhler 30 cm
Breite 40 cm, mit Stielhalter, fur 28mm Stiel lang, d=6mm, Bimetallzeiger
137.026  extrabreite OfenbUrste 19,30 ?fﬁnﬁglgﬁéffom bis 500° C
mit langem Stiel )
Breite 30 cm, J ™ 141.031

Lange (inkl. Stiel) 160 cm

Backhandschuhe

139(:6\

Seite 45

Thermometer Einbaurohr Eisen 30 cm, ca. 22mm
AuBendurchmesser

Preis Euro

12,70

36,00

34,00

63,00

32,00

29,00

25,00

30,00

34,00

27,00

53,50

63,50

63,50

130,00

180,00

41,00

7,90
10,00

7,00
39,00

8,50



— Zubehdr zum Backen

Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro | Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro
141.021 Gehause aus Edelstahl, Edelstahlfthler 50cm lang, 46,00 | 4,043 Digital-Thermometer, DT/200 84,40
d=6mm, Bimetallzeiger Anzeige 0-200°C, MeRstab ca. 30 cm
@ Anzeige: 63 mm « sehr hohe Anzeigegenauigkeit
« fur Holzbackofen bis 500° C
141.012  Thermometer Einbauflansch fur Edelstahlfthler 9,90
141.024  Gehéause aus Edelstahl, Edelstahl-Fuhler 20 cm 37,00 . .
lang, d=6mm, Bimetallzeiger Zubehoér Backéfen
@ Anzeige: 63 mm
e . o 143.006 Holzbackofen Farbe, 22,00
fur Holzbackofen bis 500° C Eisenglimmer Anthrazit, Inhalt 0,75 |
141.016  Gehause aus Edelstahl, Edelstahlftihler 60 cm lang, 51,00 » Hitzebestandige Farbe bis 300°C
d=6mm, Bimetallzeiger 135
@ Anzeige: 63 mm 143.014 golzbgckofen;]Farbe,l halt 400 mi 3.50
e : ° praydose schwarz, Inha m
fur Holzbackofen bis 500° C - Hitzebestandige Farbe bis 650°C
141.017  Gehéause aus Edelstahl, Edelstahl-Fuhler 80 cm 68,00 Gluhbi 250
lang, d=6mm, Bimetallzeiger 143.024 uhoirne, ’
@ Anzeige: 63 mm * 15W bis 300°C
* fur Holzbackofen bis 500° C 143.057,2 Lavaton Steinbackplatte fur Backofen, L/B/H 59,50
36,5x34,5x1,3 cm mit Schieler 30x35cm
. . « wird lose auf ein Backofen-Gitterrost gelegt
Braten-Einstich-Thermometer .
i o ) 143.061 Schamotte Steinbackplatte, 25,00
141073  Bimetall-Braten-Einstich-Thermometer bis 120 C, 10,00 Gesamt-Breite 30 cm, Lange 40, Héhe 2,5 cm
Fuhler (spitz) 10 cm, Anzeige 55 mm, d=4mm « werden lose auf ein Backofen-Gitterrost gelegt
141,063  Bimetall-Braten-Einstech-Thermometer bis 120 C, 20,00] 143062  Schamotte Steinbackplatte plus SchieRer, 40,00
Fahler (spitz) 30 cm, Anzeige 63 mm, d=6mm Gesamt-Breite 30 cm, Lange 40, Hohe 2,5 cm
» werden lose auf ein Backofen-Gitterrost gelegt
_ i P 143.076  Schmale GuRform fur Backofen zur einfachen 44,00
gfacnk:ff:;SThermometer’ Bimetall, mit Dampferzeugung, L/B/H 350x50x55 mm
141.047  Anzeige bis 600 C, Edelstahl 59,00
Bimetgllzeiger Kastenformen, Stahlblech
Ziffernblatt emailliert, @ Anzeige: 78 mm aluminiert, blauglanz
141.048  Anzeige bis 600 C, Edelstahl, StandfuR, Ose 69,00 145017  blau-glanz 12,20
Bimetallzeiger ) L/B/H21x10x 7cm
Ziffernblatt emailliert, @ Anzeige: 78 mm 145027  blau-glanz 13,20
141.0471 Anzeige bis 600 C, Edelstahl 59,00 L/BH25x 11 x 7,5¢cm
Bimetallzeiger ini 16.30
Ziffernblatt emailliert, @ Anzeige: 78 mm 145.036 ﬁl,lémné%nx 12 x8cm '
141.026 bi_S 300° C_, Alu Standful® 12,80 145.037 blau-glanz 15,30
Bimetallzeiger L/B/H 30 x 12 x 8 cm
@ Anzeige: 63 mm, o
145.046 Kastenform, aluminiert, 22,40
141005 bis 400° C, Edelstahl 47,00 L/B/H 36 x 13,5x 10 cm ;
Bimetallzeiger
@ Anzeige: 63 mm,
Hinweis: Das Ziffernblattes kann sich im Bereich um S;J?S:rﬂ)zrrn;g,fgghlblech
300 Grad verfarben. Die Funktion und ’
Ablesemdéglichkeit der Thermometers ist dabei 147006 @ 24cm 11,20
einwandfrei. 147.016 @ 28 cm 12,20
141.010 bis 300° C, Edelstahl 12,80 13.20
Bimetallzeiger 147.026  @32cm '
@ Anzeige: 63 mm, 147046 @ 36¢cm 14,50
147.056 @ 20 cm Hoéhe 2,5 ? 9,20
. . 147.066 @ 24 cm Hoéhe 2,5 1470 10,20
Backofen-Thermometer, elektrisch, mit 147076 @ 28 om Hohe 2.5 11,20
Drahtfiihler N
lektrisches Th t it Diaital-Anzei 85.00 147.086 @2 32 cm Héhe 2,5 12,20
141.035  elektrisches Thermometer mit Digital-Anzeige } i -
Drahtfuhler 1m lang, bis 400° C, Nicht fir die 147106 @ 20 cm Hohe 2,5 aluminiert 11,20
Messung in Flussigkeiten geeignet 147.116 @ 24 cm Hohe 2,5 aluminiert 13,20
142.055 Digitalthermometer bis 1150 Grad, ohne Drahtfuhler 59,00 147126 @ 28 cm Hohe 2,5 aluminiert 14,20
142,056  Drahtfuhler bis 1150 Grad, 1.5 m lang 58,00 147136 @ 32 cm Hohe 2,5 aluminiert 15,20
142,060  Drahtfuhler bis 1150 Grad, 1.5 m lang, 6mm 93,00| 147146 @ 32 cm Héhe 2,5 Quicheform blauglanz mit 18,20
142,057  Verlangerung 1,56 m zu Drahtfuhler 1150, Sonderantf. 25,00 herausnehmbarem Boden
(far Artikel 141058) 147050 @ 16 cm Hohe 2,5 7,70
142,058  Drahtfuhler bis 1150 Grad, 1 m lang 50,00| 147051 @ 18 cm Hoéhe 2,5 8,20
142,068  Nur Drahtfahler bis 300 Grad fir Messgerat 1950 147052 @26 cm Hoéhe 25 10,70
GTH1150, 1 m lang, flexibel zur Messung in .
Flussigkeiten geeignet 9 147.006 @ 34 cm Hoéhe 2,5 13,20
142,050  Drahtfuhler bis 1150 Grad, 1 m lang plus 1m 79,00 147.027 @ 34cm 13.90
AnschluRkabel (fest verbunden) 147036 D 38cm 15,30
Thermometer fur Fliissigkeiten, Pizza u. Flammkuchenblech, Eisen
elektrisch, mit Fiihlerstab rund Hshe ca 1 cm
149.016 D 24cm 6,90
149.017 @20cm 5,90
149.026 @ 28cm 8,90
149.036 @32cm 10,20
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Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro | Best.Nr. Artikel-Bezeichnung Preis Euro
149.037 D 36cm 1290| 161.086  Bratenpfanne extra stark, 2mm, geschwérzet, mit 2 59,00
Griffen, Gewicht ca. 3,2 kg 1=46/40cm, b=27/25¢cm,
h=16,5/10,0cm
Lochbleche aus Alu 161.096 Bratenpfanne extra stark, 3mm, mit Stiel und Griff, 89,00
151.016  L/B34x37 cm 29,00 Gewicht ca. 5 kg d=45cm, Imax=85cm
« fur alle Elektro-Steinbackéfen der Modelle MONO 117.226 Kaisersemmeldriicker ohne Loch, d=8cm, Edelstahl 15,00
117236  Kaisersemmeldricker mit Loch, d=8cm, Edelstahl 15,00
Backbleche aus Edelstahl
153.013 L/B/H35x%x 38x5cm 49,00
« fur den MONO-Backofen Zu behbr
153.033 L/B/H 35 x 38 x 2 cm 32,70
« fur Elektro-Steinbackofen
Modell MONO * Nudeln, Riuchern, Kisen ...
153.043 Alu L/B/H32x60x2cm 39,00
« fur Elektro-Steinbackofen
INO 2002 und INO 2004
610023  Fett-Reiniger 9,70 Zubehér zum Nudelmachen
Zur Reinigung von Metall Matrizen fur PN 100
(z.B. Backéfen innen, e .
Backbleche) Spruhflasche 202.020 Matrize fur Nudelmaschine PN 100, gebraucht 50,00
Inhalt 1000 ml Matrizen fiir Luna
720.113 Matrize aus Bronze @ 55,00
. .. Matrize aus Bronze Q Q 75,00
Teigschiisseln aus Edelstahl 7201131 Nr. 99V
SChwere.AUSfUhrung saco| 202113 Matrize aus Messing Q Q 82,00
150.015 @ 28cm, T!efe 11cm | 202.1131 Matrize aus Messing Q @ 98,00
159025 @ 32cm, Tiefe 12 cm 29,70 Matrizen fiir OPI D hs 4B
159.035 @ 36 cm, Tiefe 14 cm 3890|1044  Matrize aus Bronze = 115,00
159.045 @ 40 cm, Tiefe 16 cm 50,00 Teigstarke einstellbar
] « fur Maultaschen, und
150.046 @ 39 cm, Tiefe 13 cm 40,00 “dickere” Teigplatten
) 1590 . . 723.044  Matrize aus Bronze 166,00
Spezialformen und Bleche Teigstarke einstellbar
- « fur Maultaschen, und
161.016 Brotformen-Verband, 4-teilig, 4 Kastenformen fest 33,20 P i H
miteinander verbunden, aluminiertes Stahlblech dickere” Teigplatten
Inhalt je Kastenform ca. 1 kg Teig 724.044  Matrize aus Bronze 208,00
L/B58 x20cm Teigstarke einstellbar
. . « fur Maultaschen, und
161.026 Toastbrotform mit Schiebedeckel, 18,90 o oilas )
Inhalt ca. 0,75 kg Teig dickere” Teigplatten
L/B/T 27 x9,5x 9,5¢cm Matrizen fir P3 u. P6
161.103 Tortenring mit Unterlage 16,90
Material: Edelstahl, Durchmesser: 30cm (Unterlage);
28cm (Ring), H6he Ring: 8cm, Gewicht: ca. 1kg P;Ié‘s?eﬁlgjomrﬂﬁgn trocknen
161.046 Baguetteblech, 65,00
4 Langsmulden, 3 mm Lochung, 204.013 ['/OBIZ40 % 50 cm 38,00
L/B 60x40 cm
161.048 Wolfs- bzw. Léwenzahnblech, 8 Langsmulden, ohne 26,00| 204.033 E/?BIZGO ¥ 80 em 64.50
Lochung, L/B 40x28,5 cm, blauglanz
204.043 Kunststoff 13,90
L/B 60 x 40 cm
161.049 Baguetteblech, 3 Langsmulden, ohne Lochung, L/B 38,00 204.044 Kunststoff 204 15,90
40x31 cm, blauglanz L/B 60 x 40 cm Héhe 75mm
161.047 Baguetteblech, 3 Langsmulden, 3 mm Lochung, L/B 68,00
60x40 cm 204.053 10 Stuck Kunststoff 125,00
161.056 Baguetteblech, 54,00 L/B 60 x 40 cm
4 Langsmulden, 3mm Lochung
L/B35x38cm
« passend auch fur alle Elektro-Steinbackéfen der Nudelverpackung
Modelle MONO 206.014 1000 Stuck, 65,00
L/B 16x27+7cm Falte (Tiefe)
161.058  Baguettblech, 40,00
2 Langsmulden, 3mm Lochung Bodenfaltenbettel
L/B 18 x 38 cm 206.015 1000 Stick, 52,00
« passend auch fur alle Elektro-Steinbackéfen der L/B 14,5x23,5+6¢cm Falte (Tiefe)
Modelle MONO Bodenfaltenbeutel
161.076 Baguetteblech, 55,00 | 206.016 1000 Stuck, 48,00
3 Langsmulden, 3 mm Lochung L/B 11,5x19+5cm Falte (Tiefe)
L/B 35x 60 cm Bodenfaltenbeutel
161.078  Baguetteblech, 3 Langsmulden, 3 mm Lochung L/B 59,501 206.026 100 Stuck, 6,90
32,5 x 53 cm, 4 Seiten Rand L/B 11,5x19¢cm
161.066  Backblech-Teiler 17,90 Kreuzbodenbeutel
Edelstahl, von 30-60cm ausziehbar, 5 cm hoch 206.025 100 Stuck, 7,50
» schmale Metall-Platte, zum Unterteilen eines L/B 14,5x23,5cm Kreuzbodenbeutel
Backblechs 206.0131 1000 Stiick, GréRe 1 55,00
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L/B 14,5x 26 cm
Bodenfaltenbeutel



Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro | Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro
206.026,1 1000 Stick, 61,00 | 308.007 R&uchermehl Buche, Inhalt 15 kg, mittel 15,00
LB X Sem 308002  Rauchermehl Buche, Inhalt 1 kg, mittel 130
206.0251 1000 Sttick : 67.00| 308.014 Ré&uchermehl, 500g, mit Wacholder, fein 2,50
"7 L/B 14,5x23,5¢cm Kreuzbodenbeute 308.023 Pokelsalz zum Trockensalzen 1kg 5,00
206.013,6 100 Stuck, GréRe 1 6,00| 810.046,2 Lake Messer zur Bestimmung des Salzgehaltes 0 12,90
L/B 14,5x 26 cm -25 Beaume, Lénge 18 cm
Bodenfaltenbeutel
206.017 100 Stuck, 6,20
L/B 14,5x23,5+6cm Falte (Tiefe)
Bodenfaltenbeutel Réaucherschrank-Thermometer
206.033 100 Stuck, GroRe 3 9,50| 308.013  einbaufahig, mit verschiebbarem Flansch, Material, 44,00
L/B 21 x 37 cm Messing-Fuhler 12 cm lang, Fuhler d =9 mm
Kreuzbodenbeutel Anzeige: @ 78 mm, von O bis 160° C
206.033,1 1000 Stuck, GroRe 3 85,00
L/B 21 x 37 cm . .
Kreuzbodenbeutel Zubehdr zum Kisen
207.003 Clips, 1000 Stuck 7,50
Lange 8 cm "
9 Kaseset
. 802.006 Kaseset 35,80
Haftetiketten ) « 2xKunststoff-Form, weil/rund,+ Deckel u. 1xTuch,
Zum Beschriften der Nudeltuten 100/200g
208.013 100 Sttick mit Aufdruck 7.20 * 1xSchichtkéseform
L/B 100 x 80 mm * Kaselab ) _ i
« Aufkleber fur Nudelverpackung * Glas-Thermometer, Ges.-Lange 14 cm, bis 100°C
* Anleitung
" . Kéase Abtropf und Wendeblech fur 10 Stck. (je 100 59,00
Farben von Nudelteig 802.017 Késeformer? ¢ 9
200.006  Tomatenpulver, 500g 7,70 inkl. Trichter, Kunststoffgitter und 10 Formen,
' . ’ Abtropfgitter MaRe: ca. 44x16x0,8cm
209.016 Spinatpulver, 500g 7,70 . o i
802.018 Kase Abtropf oder Wendeblech mit Kasematte fur 25,00
200.026  Curcumaepulver, 2509 6,40 ca. 10 Stck. (je 100 g) Kaseformen
200.036  Tintenfischpaste, 500g, Sepia 32,00 Kunststoffgitter Abtropfgitter MaRe: ca. 50x18x1,0cm
209.038 Tintenfischpaste, 5kg, Sepia, VE 500g 288,00
Kiasereikessel
Biirstenreinigungsset 802.106  Kasereikessel mit Innen- und AuRenkessel, 115,00
. . . 350 (Wasserbad, kein anbrennen de!' Milch méglich),
209.047  Bursten fur Nudelmaschine, rund : Edelstahl, max. 10 Liter Milch, fur alle Herde,
Spulmaschinen geeignet, backofenbestandig
802.109  Kasereikessel Innenkessel fur 15,5Liter Topf, 59,00
emailliert
802.116 Kaserei Innenkessel fur 22 Liter Milch, Edelstahl, 132,00
MaRe DxH 31,5x28cm, Einsatz fur 30 Liter
Einmachtépfe
Zubehoér zum Riauchern 802.117 Einzelherdplatte 19cm 1800 Watt, Lackiertes 30,00
Gehause
.. " " 802.128  Temperatursteuerung, zur einfachen, zeitsparenden, 185,00
Zubehor Kaltrduchergerite sicheren Kaseherstellung fiir Kasekessel
302.013  Aufhangestange, Holz 59 cm breit 3,30| 804.016  Kaseform inkl. Deckel und Tuch 7,60
u . rund, @ 9,0 cm, Héhe 9,0 cm
302.043  Aufhangestange, Holz 79 cm breit 3,90 Inhalt ca. 200 g
302.033 Fleischhaken, 10 Stuick 8,20 : P— :
runde Formen mit Deckel, fir Frisch, Weich- und
Metall, 10 cm lang Hartkise
. . d, @ 7,5cm, Hohe 9,0 cm 3,90
302.034  Fleischhaken, 10 Stiick 11,20 804.036  runc, i 7,5 cm, '
Metall, 10 cm lang Inhalt ca. 100 g
804.026 rund, @ 9,0 cm, Héhe 9,0 cm 5,10
Inhalt ca. 200 g
804.236 Hartkaseform mit Deckel, d=110, h=90mm, sehr 14,90
" P L stabil
Zubehor HeiBraduchergeréte . )
- 804.246 Hartk&seform mit Deckel, d=100, h=75mm, sehr 9,90
304.013  Fischhaken, . . 2,80 stabil, runder gelochter Boden
mit Edelstahl-SpieRen, Lange ca. 19 cm .
« fur HeiRraucherschranke 804.086  rund, @ 12,0 cm, Héhe 13,5 cm 7,30
Inhalt ca. 800 g
R .. I .. 804.096 rund, @ 14,5 cm, Héhe 14,0 cm 8,70
Grulll-Rt-)st.t.e far Hell&r?ucherschranke Inhalt ca. 1200 g
306.013 « fur HeiRraucherschranke der Modelle FS1 41,90 804.106 rund, @ 20,0 cm, Hohe 15,6 cm 14,30
306.023 - fur HeiBraucherschranke der Modelle FS2 41,90 Inhalt ca. 2800 g
306.033 « fur HeiRraucherschranke der Modelle FS2/70 50,10 runde Formen ohne Deckel, fur Frisch- Weich-
Hartkdse
Rauchermehl,- Salz, -Lak 804.037 rund, @ 7,5 cm, Héhe 9,0 cm 2,50
308.003 R&uchermehl Buche, Inhalt 1 kg, fein 1,30 Inhalt ca. 100 g
" 804.126 Hartk&seform ohne Deckel, mit rundem Boden, 4,90
308.004 R?uchermehl Buche, Inhalt 1 kg, gro_b 1,30 d=130, h=130mm, 800g
308.005 Rauchermehl Buche, Inhalt 15 kg, fein 15.00 804.136 Hartkaseform ohne Deckel, mit rundem Boden, 5,90
308.006 R&uchermehl Buche, Inhalt 15 kg, grob 15,00 d=153, h=164mm, 1000g
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804.046  rund, @ 9,0 cm, H6he 10,0 cm 3,50 809.176 Flussig -Kaselab mikrobiell, gentechnikfrei, 1000 ml, 30,00
Inhalt ca. 200 g Gerinnungsenzym aus Rhizomucor miehei
804.056 rund. @ 8.5 cm. Hohe 7.0 cm 170 Dosierung: 1-4 Tropfen/Liter, 20Tropfen entspricht
' Inhalt ca. 100 g ca. 1ml o o
804.116 35 Hartk&dseformen ohne Boden, Kasematte 400,00| 809.177  Flussig Kaselab mikrobiell, gentechnikirei, 500 ml, 16,90
' Einfullblech, zwei Edelstahl Wendebleche, rund, @ Serinnungsenzym aus Rhizomucor miehel @ 1t
7.5 cm, Hohe 9.0 cm os1|erl|,|ng. -4 Tropfen/Liter, ropfen entspric!
Inhalt je ca. 100 g ca.im
Herzform ohne Deckel .
804.066  fur Frisch- und Weichkase 3,30 Kase-Thermo- Hygrometer /
Herzform, @ 10,0 cm, Héhe 4,0 cm, Lakemesser
Inhalt ca. 100 g 810.016 Modell THERMO26 820
Fullung rot, bis 100° C
804067 Weichkaseform, Becher + Faiselle + Deckel, 100g, 40,00 Gesamt-Lange 20 cm
100 Stck 810026  Modell THERMO14 10,70
804.068  Weichkaseform, Faiselle 20 Stck 6,00 Fullung rot, bis 100° C, inkl. Metall-Schutzhtille
' Gesamt-Lange 14 cm
Eckige Form, ohne Deckel 9
810.036 Modell ALLARM 45,50
Thermometer bis 200° C, mit Digital-Anzeige und
804.076  fur Schichtkase, 2,50 einstellbarer Ober-/Untergrenze , Fuhler aus
’ L/B/H10x 10X 7 cm Edelstahl, Lange ca. 20 cm, Anschlussleitung ca. 1
Inhalt ca. 400 g m
810.046 Lake Messer zur Bestimmung des Salzgehaltes 0 12,90
- -25 Beaume, Lénge 18 cm
Quarksack zum Abtropfen der Molke . 9 N )
] 810.048  Digitales pH Messgerat zur Bestimmung des pH- 189,00
806.016  Nylon-Stoff, klein 13,20 Wertes mit Lebensmittel Elektrode (2-11pH) incl.
L/B24x 32 cm Arbeits- und Kalbrierset, Temperaturbereich 0-60
806.026  Nylon-Stoff, groR 15,20 Grad
L/B 32 x 48 cm 810056  Haarhygrometer, Farbe Silber, D=100mm 19,90
Anwendungsbereich 50-100% Luftfeuchte,
Kisetiicher Anzeige:0-50 Grad, 0-100%
Zum Abtropfen und Pressen vom Kase 810.066 Haarhygrometer mit Thermometer, Farbe Messing, 22,00
) D=100mm, Anwendungsbereich: 50-100%
808.016 EfBqu,o?S"i- ;%"; - 2,90 Luftfeuchte, Anzeige:0-50 Grad Celsius, 0-100%
: 810.076 Fadenhygrometer, Farbe Silber, D=85mm, 9,90
808.036  Baumwolle, fein 5,80 Anwendungsbereich: 0-50% Luftfeuchte, Anzeige 0
L/Bca75x 75 cm -100%
808.056 Baumwolle, fein 15,30
Ifd. Meter, 150 cm breit " = .
Késepresse/Kasebiirste
811.016  Kiefer-/ Buchen-Holz (ohne Gewichte) 58,60
« fur Késeformen bis @ 16 cm bzw. bis 10 | Milch
Kaselab 811.036 Kasewaschburste Ochsenhaar 25,60
800.016 Hobbythek* 25 Tabletten 11.70 K?seburste d"—160m.m mit Griff
« 1 Tablette fur 3-5 Liter Milch 811.046 Eﬁsegasgh%w%eoﬁber i Grift 25,60
aseburste d=160mm mit Gri
809.026 Flussig Kalberlab, 30g, 1:10.000, 85% 3,60
Chymosinanteil, Dosierung: 1-4 Tropfen/Liter,
20Tropfen entspricht ca. 1ml
809.036  Flussig Kalberlab, 2509, 1:10.000, 85% 12,80 Knopf-Gewichte zum Kadsepressen
Chymosinanteil, Dosierung: 1-4 TropfenLiter, aus Gusseisen - = s —
20"Tro-pfer.1. entspricht ca. 1ml 812.016 Modell 1 kg — 29.90
809.046 Flussig Kalberlab, 1kg 40,00 812.026  Modell 2 kg 46,00
809.047 Flussig Kéalberlab, 500g, 1:10.000, 85% 18,90
Chymosinanteil, Dosierung: 1-4 Tropfen/Liter, 812.036 Modell 5 kg 83,50
20Tropfen entspricht ca. 1ml
809.056  Flussig Ziegen-Kaselab, 30 ml, Chymosinanteil 3,30 A
>180mg/Liter, Dosierung: 1-4 Tropfen/Liter, i L
20Tropfen entspricht ca. 1ml Aufbewahrungsschrank—— '
809.066  Flussig Ziegen-Kaselab, 250 ml, Chymosinanteil 11,80 Zum Reifen und Aufbewahren von Kase
>180mg/Liter, Dosierung: 1-4 Tropfen/Liter, 813.026  Modell klein 132,00
20Tropfen entspricht ca. 1ml L/B/T34x 31 x31cm
809.076 Flussig Ziegen-Késelab, 1000 ml, Chymosinanteil 35,00
; (1) _??on;?éhit:;is%?ﬁﬁtrggg 11 :m4 TropfeniLiter, Buttermaschinen elektrisch
’ Modell R12 1925,00
809.077  Flussig Ziegen-Kaselab, 500 ml, Chymosinanteil 17,00 | 814054 Inhalt 1-121 Rahm, 230 Volt, 370 Watt, 30kg
>180mg/Liter, Dosierung: 1-4 Tropfen/Liter,
20Tropfen entspricht ca. 1ml 814.004 MﬁgﬁI;IBIMZIu Milchkanne 10 Liter Volumen 20000
809.156 Flussiges Kaselab mikrobiell, gentechnikfrei, 30 ml, 2,90
Gerinnungsenzym aus Rhizomucor miehei, 814.065  Modell BM11 ) ) 590,00
Dosierung: 1-4 TropfeniLiter, 20Tropfen entspricht Inhalt 111 - Alu-Milchkanne 15 Liter Volumen
ca. 1ml 814066  Modell BM16 _ 620,00
800.166  Flussiges Kaselab mikrobiell, gentechnikfrei, 250 ml, 10,80 Inhalt 16 I - Alu-Milchkanne 20 Liter Volumen
Gerinnungsenzym aus Rhizomucor miehei ] 814.0651 Modell BM11
E:smtlmg: 1-4 Tropfen/Liter, 20Tropfen entspricht " Inhalt 11 | - Alu-Milchkanne 15 Liter Volumen
’ 814.164 Milchzentrifuge Milky FJ125EAP, Kunststoffauslaufe, 940,00
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814.174  Milchzentrifuge Milky FJ125EAR, Edelstahlauslaufe, 1170,00
?g%\(ggltga?\\r;vatt’ Leistung 125 Liter/Std, ergibt ca Reifegitter, Kisematten ...
° Zum Abtropfen und lagern vom Kéase
814.174,1 Milchzentrifuge Milky FJ125EAR, Edelstahlauslaufe, e
230 Volt, 70 Watt, Leistung 125 Liter/Std, ergibt ca 828014  Reifegitter, Kunsstoff, L/B 40 x 30 cm 200
10-20% Rahm 808.106 Reifegittere, Kunsstoff, L/B 2,80
20x30cm
Butterformen - Holz 828.034 Kunsstoffschale, L/B /H 34,5x23,5x7,5 cm 5,90
) 828.044 Kunsstoffschale, L/B /H 440x315x155 mm, Inhalt 17,90
814.503 Butterform, 1/2 Pfund, klappform, eckig 11,90 12Liter
814513  Butterform, rund, 1/4 Pfund 9.90| gos 064  Kasebohrer 7-11mm 4320
814.523 Butterform, eckig, 1/2 Pfund 9,80
814543  Butterform, eckig, 1/2 Pfund 11.90 Desinfektion, Wachs, Chlor, Papier...
814533  Butterform, eckig, 1/4 Pfund 790 g29014  Wasserstoffperoxid 3% zur Desinfektion 2,5 Liter 10,00
Lagertemperatur <15 Grad Celsius
Bakterienkulturen 820.015  Wasserstoffperoxid 3% zur Desinfektion 5 Liter 18,00
Zur Herstellung von verschiedenen Kasesorten Lagertemperatur <15 Grad Celsius
815.014  WeiRschimmel-Kultur (Candidum) 5,60 820.024  Kasewachs/Coatimg gelb 1 kg ohne Zusatze 9,50
:rizpup';" Herstellung von bspw. Camembert 829.0904  Paraffinkasewachs 10kg transparent 70,00
Saurekultur (Art. 817016 und 817017) zugeben 820.095  Paraffinkasewachs 10kg braun 80,00
oder Saurekultur (Art. 817004 und 817014) 829.035 Calz_iumchlorid 1000ml 34%ig 15,00
815.015  Weilschimmel-Kultur (Candidum) 25,60 Dosierung ca. 10ml/100l Milch
« zur Herstellung von bspw. Camembert 1000 Liter 1ml entspricht ca. 20 Tropfen
815025  Mozzarella-Kultur zur Verarbeitung von 500 Liter 2560 | 829.036  Calziumchlorid 30ml 34%ig 1,90
Milch Dosierung ca. 1ml/10l Milch
1ml entspricht ca. 20 Tropfen
815.035 Bergkase Kultur MT0.92FET-Kultur zur Verarbeitung 7,90 . P . P )
von 100 Liter Milch 829.037  Calziumchlorid 250ml 34%ig 4,90
] ) Dosierung ca. 1ml/10l Milch
815.024 Rotschmiere-Kultur (Bac. Linens) 9,80 1ml entspricht ca. 20 Tropfen
« zur Herstellung von bspw. Limburger ) . o
P 6.90| 829.038 Calziumchlorid 500ml 34%ig 9,00
815.034  Propioni-Kultur . : Dosierung ca. 10ml/100l Milch
« zur Herstellung von bspw. Lochkése 1ml entspricht ca. 20 Tropfen
815.044  Blauschimmel-Kultur 7.70| go9064  Franz Holzasche 100g 3,90
« zur Herstellung von bspw. Roquefort . )
829.054 Papier aus echt Pergament, auch als Backpapier 0,40
verwendbar - 50cm breit je Ifd Meter
829.074 Camembertpapier Weichkasepapier 38x50cm 17,95
Joghurt-Kultur, Saurekultur weiss/creme ohne Druck 45g beschichtet QUPE
817.004  Joghurtkulturen, 3 Beutel, gefriergetrocknet, 9,90| 829.194 SARAN Frischhaltefolie 49,00
Streptococcus, Lactobacillus bulgaris 30cmx300m in Cutterbox
817.005  Joghurtkulturen, 1 Beutel, Y352B gefriergetrocknet, 8,60
100Liter Milch B B
817.014  Saurewecker (Dickmilch), 3 Beutel, gefriergetrocknet 9,70 K..as..e'KraUter 'Yacuumverpa(:kt'
« reicht fur 3x11 Milch, zum Kasen reicht 1% Ansatz -6k Landbau- je 100g
der aus Lactococcus -lactis, - cremoris, - 829.044  Barlauch, Fruhlingskrauter 3,30
diacetylactis, Leuconostoc cremoris besteht. ' Basilikum 150
817.016  Séaurewecker fur Frischkase und Quark, mesophil 7,50 829.045 '
MO0.30/R703 829.046  Bockshornklee 1,40
1 Beutel, gefriergetrocknet, reicht fur 1001 Milch 829.047 Knoblauchgranulat 100 g 1,90
817.017 giijsrsgvg?:elir fur Weichkase wie Camembert Oder 750 g29048  Paprikagranulatgranulat 4,10
thermophil St026 829.049  Schnittlauch 3,20
1 Beutel, gefriergetrocknet, reicht fur 100l Milch
817.018 a%ée%ecker fur Frischké&se und Quark, mesophil 5,50 Milchkannen
1 Beutel, gefriergetrocknet, reicht fur 100l Milch 830.003 (I;/I_il;:%(;nr;ﬁ 3Kggr?]tstoff 5 Liter 23,50
817.019  fur Weichkase wie Camembert Oder Rotschmiere 6,50 ) ' .
, thermophil St026 830.013 Milchkanne Kunststoff 10 Liter 35,00
1 Beutel, gefriergetrocknet, reicht fur 1001 Milch d=22cm, h=35cm
830.023 Milchkanne Kunststoff 20 Liter 49,00
Kiseharfen d=27cm, h=49cm
Milchkanne Edelstahl, 20 Liter 179,00
818014  Edelstahl Kaseharfe mit Kunsstoffdrahten, 18x30cm, 44,00 | 830024
Griff 15cm
" . ; 97900| 830033  Milchkanne mit Deckel Kunststoff 2Liter, oval, pafit 15,00
818.024  Edelstahl Kaseharfe mit 8 Drahten 50 cm : in die Kuhlschranktir und in die Spulmaschine,
818.034 Edelstahl Kaseharfe mit 8 Drahten 60 cm 289,00 h=26¢cm, Farbe schwarz-silber
818.044 Edelstahl Kaseharfe mit 10 Dréhten 70 cm 299,00
818.054  Edelstahl Kaseharfe mit 5 Messern,. 32x12cm 120,00 Lebensmittel
818.064 Edelstahl Kaseharfe mit 6 Messern,. 48x16cm 180,00| 602.023 Hartweizenfeingrie, 5 kg 7,70
« speziell fur Nudel-Herstellung
| = 602.036 Bio-Weizen, 10 kg 10,20
- — ]— 602.043 Dinkel, 10 kg Bio 20,50
p— 602.044  Hafer Bio 5 kg 12,50
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Karl-Friedrich Schmidt
Kise .
BU cher Butter - Joghurt 506.044 §g'§ ITtaugt(e}r('lbrgz)er‘ 5,10
- eiten, (Kopie )
Biicher zur Kise-Herstellung Autor: Backermeister Fritz Schrempf
5% . “ 506.054 ,,Das Brotbackbuch* 15,20
502024  yKasen leicht gemacht 19,90 744 Seiten, (auf ,Alt* gemachtes Buch)
Autor: Z./Hanreich Autor: ‘Jl:'tta Kortz
502.054 ,Kdse aus Schaf- und Ziegenmilch* 24,90 | 508.004 ggré);i:::]cht gemacht 4.50
158 Seiten, < . ;
Autor: Scholz 1 Autor: A. llies )
502014  ,Kise, Butter, Yoghurt« AR 1600 ( 508044 .Backen von Brot und Gebéick 12.80
104 Seiten, _ ; Autor: Pokorny )&
Autor: Karl F. Schmidt 5 b s
508.054 i:lBIrokt) bakclf(en, Traditionelles aus dem / B 9,90
: . “ olzbackofen” Die
502.074 gl(\alllézli};nd Milchprodukte heute' 6,10 128 Seiten by e
' . Autor: Merzenich bt o
Autor: Beck, Kulhne
.. o 508.084 .Brot backen® g | = 6,60
2171 Kasereianleitung, Entwurf 3,10 84 Seiten, il
Autor: Cornelia Zingerling
508.094 ,»,Bauerliches Brotbacken in Westfalen* 10,10
110 Seiten,
Autor: Martha Bringemeier (Kopie)
508.095 Po6t Stoldt, Martin, Der Sauerteig, das unbekannte 21,90
Wesen.
Herstellen, Fuhren, Pflegen und Backen
leichtgemacht
508.104 »Aus Vollkorners‘ Backstube* 12,95
192 Seiten,
Autoren: H. und P. Schon/G. Weiser
508.105 Brot und Geback selbst gebacken®, 17,90
132 Seiten.
Biicher zur Bier-Herstellung Autor: Rosi Harrer-Feichtinger
504.014  ,Bier aus eigenem Keller* 16,30 | 508.106 glgesugt Rezepte fir den Brotbackautomaten®, 4,50
146 Seiten, eften.
Autor: Wo'fgang Voge| Autor: Ellen A. Harrich
+ ein hervorragendes Buch fur Hausbrauyer & :
504.024 H,gci)eg-eBitga:en fur jedermann“ BVicrbrae 15,20
> ; ) fiir jederman ———E—
Autor: M. Hiathy/F. Reil Jix JoocH] ——
504.044  Bier - einfach selbst gebraut 14,30 %Eggnggcken
95 Seiten’ aus dem Holzbackofen
Autor: Schmidt
504.074 Bier brauen - das Praxisbuch 15,30
192 Seiten,
Autor: Krause
504.084 .Bier brauen nach eigenem Geschmack* 12,80 R
133 Seiten,
Autor: Hubert Hanghofer - sehr exakt und
profesionell beschrieben
504.086 ,,Bierbrauen leicht gemacht* 10,00
135 Seiten o Biicher zum Kochen und Backen -
Autor: Oliver Dietrich AIIgemein
504.000 .Bier selbst gebraut” 6,55 . ﬁlggeferie-: 2550
38 Seitan 510.014 528‘5‘3?2?““"“9 VR | s ;
Autor: Grunau/Klawunn i ;
Autor: Roy Kieferle
504.093  Brauanleitung 3,10 - . «
16 Seiten, incl. Spezial Hopfen und Malz, Autor: 510.024 ,,Musll,_ Steilpass, Tor 15,20
Wolfgang Oberacke 120 Seiten,
gang Autor: Roy Kieferle
War-Friodrich schmid 510.044  ,Vollwertkiiche* 17,90
Autor: Leitzmann-Million
510.074 »Backen in kleinen Formen*, Autor: A. llies 6,60
510.084 -Aus dem Ofen vollwertig und gesund* 6,60
Autor: C. Schinharl
510.104  ,Quiches* 6,60
64 Seiten,
Autor: C. Adam
510.114 »Vollwertkost auch fiir Einsteiger 6,60
Autor: |. Fruchtel
Biicher zum Backen - Brot und Brezeln 510.144 Ha\égllsgﬁggost zu Haus* 8.60
506.014 glzj%sé?tre tnéglich Brot“Band1 6,00 Autor: Topb Riffert
Autor: A. Haussler
o “ 510.164  ,Omas Kiiche Anno 1899“, Tipps und 16,90
506.015 »Unser téglich Brot“ Band 2 6,00 Lebensweisheiten
52 Se_lten, . 190 Seiten,
Autor: A. Haussler Autor: W. Wosch

Seite 52



Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro | Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro
510.174  ,Rezepte der Jahrhundertwende* 16,90| 516,044  ,,Die Ordnung unserer Nahrung* 20,30
184 Seiten Autor: Kollath
Autor: W. Wosch
510184 aSchwarzwald Vitalkliche™ 15,20 Biicher von Dr. M. O. Brucker
Autor: Roy’Kieferle 516.034  »Unsere Nahrung,unser Schicksal* 17,50
511.004 ,Pizza klein & fein“, cook book, 500| 516.104 Diabetes - Ursachen und biologische 11,70
64 Seiten Behandlung
511.014  ,Quiche, Pizza & Co.” 14,90| 516.114  ,ldealgewicht ohne Hungerkur* 12,80
120 Seiten 516.124  Leber-,Galle-,Magen-, Darm- und 14,80
511.025 ,Restekiiche, Man nehme was man hat“, Autor: C. 4,50 Bauchspeicheldrusenerkrankungen
Mgrgzeietlén 516.134  ,Erkiltungen miissen nicht sein® 14,00
Autor: C. Wientzek 516.144  Hilfe bei Kopfschmerzen - Migrane und 12,70
. . Schlaflosigkeit
511.026 ,Fleisch aus dem Steinbackofen®, Autor: K.H. 6,00 e .
Haussler 516.154 »Wer Diat isst wird krank* 13,70
516.174  Zucker, Zucker - Krank durch Fabrikzucker 13,70
Idealgewicht
ohne Hungerkur
Biicher zum R&auchern von Wurst
Fleisch und Fisch
512014 aDas Riiuchem von Flschen™ 12:30 Biicher zum Thema Selbermachen -
Autor: Rehbronn / Rutkowski / Jahn Verschiedenes-
512025 ,Schinken und andere Delikatessen* 16,90 | 518.014  Met - Honigweinbereitung leicht gemacht 14,95
160 Seiten, Autor: Stuckler
Autor: Karl Friedrich Schmitt 518024  ,Obstséfte” 15,20
512.034 »Wurst aus eigener Kiiche* 12,30 115 Seiten,
94 Seiten, Autor: Voétsch
Autor: Karl Friedrich Schmitt 518.034  ,Der Most“ 15,30
512.044 »Rauchern, Fleisch, Wurst, Fisch* 9,90 Autor: Stuckler
125 Seiten, Schnapsbrennen® 15,20
Autor: Binder \ 3 S18.044 48 Seften
512.054  ,Rauchern und Pokeln* A - 10,95 Autor: Pischl
Autor: H. Feldkamp i 518.065 ,,Einmachen* 9,90
512.064 ,Fische selbst riuchern* M 14,90 Einfach clever, Die besten Vorrate rund ums Jahr,
' 110 Seiten, SuRes und Pikantes selbst gemacht, 128 Seiten, GU
Autor: Egon Binder, 518067 Natiirlich Einmachen 17,90
512.074 »Fische rduchern und beizen* 1520 546074 Essig & OI“ 6,60
120 Seiten, Autor: A. Heisch
Autor: W. Hauer . .
pr———— — 518.184  ,Marmeladen und andere Késtlichkeiten “, Autor: 9,80
Schinker , W. Wosch (ISBN 978-3-9806047-5-8)
Rduchern Réuchern & Pokeln NEU mit 144 Seiten
pglikatessen, s, P e W e 518004  Wein aus eigenem Keller, Trauben-, Apfel- und 19,90
j A ‘ Beerenweine
Autor: W. Vogel
518.104  Wirste, Siilzen, Pasteten - selbst gemacht 15,20
Autor: B. Gahm
s 518.114 »Essig und Senf selbst gemacht*, 14,95
.. 124 Seiten,
Nudel - Biicher Autor: A. Fischerauer
514.024 »Nudeln, die beliebtesten Rezepte* 500| 518.134 »Schokolade, Eis und Konfekt, selbst gemacht*, 14,95
62 Seiten Autor: Monika Sohneg-Achhorner, 125 Seiten
514.054 »Nudeln gesund und raffiniert* 6,60| 518.145 ,Haltbar machen, Gemiise, Kriuter, Pilze*, 15,80
64 Seiten, Autor: Obermaier/Schneider, 144 Seiten
Autor: M. Schinharl 518.144 ,»Obst haltbar machen, einkochen, einlegen, 15,80
514.064  ,Spaghetti“, GU-Ratgeber 6.50 trocknen ...“,
64 Seiten, Autor: Obermaier/Schneider, 160 Seiten
Autor: M. Christel-Licosa
514.094  ,Pasta“ 6,50
Autor: Schinharl
Biicher zu Erndhrungsfragen
516.024 »Richtig essen nach dem Fasten* 10,10

Autor: Lutzner-Million
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Preis Euro Best.Nr.

Artikel-Bezeichnung

Preis Eur

520.024

520.034

520.064,1

520.072

520.073

520.075

520.084

520.094

520.114

520.124
520.144

520.154

522.016

522.018

Korl Stickler

DER MOST
Girmost und Sifmost

5

('}
LEOPOLD STOCKER VERLAG

A

Biicher zu verschiedenen Themen

»Rezepte fur eine krebsfeindliche Vollwertkost
Autor: Schulz Friese

»Allergie STOPP*
Autor: Dr. med. Hermann Geesing

»Heilung durch den Geist“
Autor: Stefan Zweig
Gebundene Ausgabe

Frederic Vester: Die Kunst, vernetzt zu denken:
Ideen und Werkzeuge fur einen neuen Umgang mit
Komplexitat. Ein Bericht an den Club of Rome
(Taschenbuch)

Frederic Vester: Denken, Lernen, Vergesen

Was geht in unserem Kopf vor, wie lernt das Gehirn,
und wann lasst es uns im Stich? (Taschenbuch) 256
S.

Frederic Vester: Phanomen Stress
Worin liegt sein Ursprung, warum ist er
lebenswichtig, wodurch ist er entartet?
(dtv Taschenbuch) 376 S.

Gartnern, Ackern - ohne Gift
Autor: Seifert

,»,Gesundheit! Humor*
Autor: Patch Adams

»Krank durch Ubersiuerung*
Autor: Norbert Treutwein

,,6Ipflanzen in Europa“, Autor: W. Schuster

“Mutter geht zocken”, Erzéhlung von Waltraut
Wosch, 80 Seiten

“Das Leben der Tiere”, J.M. Coetzee, Literatur
Nobelpreistrager 2003, fur VVegetarier und die es
werden wollen, 94 Seiten

A VN vy A -
S ; %

£
4 ANNOS 1 1

1

t

> 1 /00

<
7/ 7 / Sonnenaufgang \ \ \ \ = <

Die Mond-Uhr

»Die Monduhr*

Zur Bestimmung von Mondauf- u. Untergang,
Mondphase, Gezeiten und Tierkreiszeichen,
12 Seiten Beschreibung mit drei Drehscheiben
Autor: W. Oberacker

Die Harmonie-Scheibe

Die Harmonie-Drehscheibe

Kleine Noten- und Harmonielehre fur alle 12 Dur-
Tonarten, Intervalle, Quintenzirkel, Dreiklang,
Einfache-Erweiterte Kadenz, Dominatseptakkord,
Zwischendominanz, Transponieren

Zwei Seiten, Kurzbeschreibung sowie zwei
Drehscheiben

Autor: W. Oberacker

11,30

12,50

20,00

12,50

8,50

12,00

8,50

9,95

8,60

10,50
12,40

10,00

9,50

8,50
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78

4.352

4.353

4.001

4.001,1

4.001,5

4.001,6

40.011

40.021

Pilsner Bier mit geschrotetem-Malz

alle Zutaten zum Bier-Brauen, mit ausfiihrlicher
Brau-Anleitung

Gersten-Malz, 2,5 kg

Aroma-Hopfen, 15 g, Pellets Typ 45, a= 8 %
Trockenhefe, obergarig, 1x 11,5 g, Temp. 17-20°C
 Zur Herstellung von 10 | Bier

« Ideal fur Einsteiger oder als Geschenk

Pilsner Bier mit Malz-Schrot und Geraten
alle Zutaten und Gerate zum Bier-Brauen, mit
ausfuhrlicher Brau-Anleitung

Gersten-Malz, 2,5 kg

Aroma-Hopfen, 15 g, Pellets Typ 45, a= 8 %
Trockenhefe, obergarig, 1x 11,5 g, Temp. 17-20°C
Wourze-Filter - Bier-Spindel

Mess-Zylinder - Thermometer

Filter-TUcher, 2 Stuck

10| Gar-Fass, mit Ablasshahn und Tragegriff
« zur Herstellung von 10 | Bier

« Ideal fur Einsteiger oder als Geschenk

Pilsner Bier mit Bio Flissig-Malz 32004

alle Zutaten zum Bier-Brauen, mit Brau-
Kurzanleitung

Trockenhefe, untergarig, 1x 11,5 g, Temp. 7-10 °C
Hopfen, 100 g, Pellets Typ 45, ca. 6 %

1 x Pilsner-Flussig-Malz, 4,5 kg

 Zur Herstellung von 20 | Bier (Pils)

« Ideal fur Einsteiger oder als Geschenk

Weizen-Bier mit Flissig-Malz 35312

alle Zutaten zum Bier-Brauen, mit Brau-
Kurzanleitung

Trockenhefe, obergarig, 2x 11,5 g, Temp. 17-20°C

12,80

79,00

38,60

32,00

Hopfen, 100 g, Pellets Typ 45, a= 6 %

2 x Weizen-Flussig-Malz, 2,9 kg

 Zur Herstellung von 2x 15 | Weizen-Bier
« |deal fur Einsteiger oder als Geschenk

Reinzucht-Trocken-Hefe

Eine Packung enthalt 11,5 g

zur Herstellung von mind. 15-20 | Sud
Haltbarkeit ca. 6-12 Monate

Weitere Hefe-Sorten auf Anfrage

Reinzucht-Bierhefe/untergarig-Lager
Saflager S-23, Inhalt 11,5 g

« zur Herstellung von mind. 20-30 | Sud
« arbeitet bei ca. 11-15° C

Reinzucht-Bierhefe/untergarig-Lager
Inhalt 100 g

« zur Herstellung von mind. 100-200 | Sud
« arbeitet bei ca. 7-10° C

10 Stck Reinzucht-Bierhefe/untergéarig-Lager
Saflager S-23, Inhalt 11,5 g

« zur Herstellung von mind. 20-30 | Sud

« arbeitet bei ca. 11-15° C

20 Stck Reinzucht-Bierhefe/untergirig-Lager
Saflager S-23, Inhalt 11,5 g

« zur Herstellung von mind. 20-30 | Sud

« arbeitet bei ca. 11-15° C

Reinzucht-Bierhefe/untergarig-Lager
Saflager W-34/70, Inhalt 11,5 g

« zur Herstellung von mind. 20-30 | Sud
« arbeitet bei ca. 11-15° C

Reinzucht obergirig Ale Safbrew S-33
Inhalt 11,5 g

« zur Herstellung von mind. 20-30 | Sud

« arbeitet bei ca. 15-24° C

fur obergérige helle Biere wie Kélsch

12,50

33,00

63,00

3,90

1,90

Seit

Best.Nr.

Artikel-Bezeichnung Preis Euro

4.002,7

4.002,8

40.023

40.023,7

40.023,8

40.021,11

4.003

4.004

4.006

4.005

4.005,1

85

86

40.051

40.031

93

931

93,2

93,3
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10Stck Reinzucht Bierhefe obergarig-Ale Safale 26,80
S-04

Inhalt 11,5 g

« zur Herstellung von mind. 20-30 | Sud

« arbeitet bei ca. 15-24° C

fur obergérige kraftige Biere

20Stck Reinzucht Bierhefe obergarig-Ale Safale
S-04

Inhalt 11,5 g

« zur Herstellung von mind. 20-30 | Sud
« arbeitet bei ca. 15-24° C

fur obergérige kraftige Biere

Weizenbier Trockenhefe Safale WB-06/5
Inhalt 11,5 g

« zur Herstellung von mind. 20-30 | Sud
« arbeitet bei ca. 15-24° C

fur obergérige Weizenbiere

10Stck Weizenbier Trockenhefe Safale WB-06
Inhalt 11,5 g

« zur Herstellung von mind. 20-30 | Sud

« arbeitet bei ca. 15-24° C

fur obergéarige Weizenbiere

20Stck Weizenbier Trockenhefe Safale WB-06
Inhalt 11,5 g

« zur Herstellung von mind. 20-30 | Sud

« arbeitet bei ca. 15-24° C

fur obergéarige Weizenbiere

Reinzucht obergirig Ale Safbrew S-33
Inhalt 11,5 g

49,90

66,10

« zur Herstellung von mind. 20-30 | Sud
« arbeitet bei ca. 15-24° C
fur obergérige helle Biere wie Kélsch

Reinzucht-Fliissig-Hefe (WYEAS

Eine Hefe-Packung reicht fur etwa 15-20 | Sud bzw.
reicht fur 50 | Sud bei Herstellung einer Starterkultur
Inhalt ca. 50 ml - Haltbarkeit ca. 6-12 Monate
Weitere Hefe-Sorten auf Anfrage

Pilsner-Flussig-Hefe (WYEAST2007)
* Reinzucht/untergarig-Lager
« arbeitet bei ca. 9-14° C

15,00

Bavaria-Flussig-Hefe (WYEAST2206) 15,00
* Reinzucht/untergarig-Lager

« arbeitet bei ca. 8-14° C.

German Ale -Flussig-Hefe (WYEAST1007)
* Reinzucht/obergarig-Ale
« arbeitet bei ca. 13-20° C

Weihenstephan-FlussigHefe (WYEAST3068)
* Reinzucht/obergarig
« arbeitet bei ca. 18-24° C

XL Weihenstephan-FlussigHefe (WYEAST3068)
* Reinzucht/obergarig
« arbeitet bei ca. 18-24° C

Flissig-Hefe XL (WYEAST) / untergarig-Lager
* Reinzucht/untergérig mit Nahriésung
« arbeitet bei ca. 7-10° C

Flussig-Hefe (WYEAST) / obergirig-Ale
* Reinzucht/obergarig mit Nahrlésung
« arbeitet bei ca. 17-20° C

Kolsch-Flussig-Hefe (WYEAST2565)
* Reinzucht/obergarig-Ale
« arbeitet bei ca. 13-21° C

Chez. Pils-Flussig-Hefe XL (WYEAST2278)

« untergarig-Lager

« arbeitet bei ca. 10-14° C

European Ale - Alt -Flussig-Hefe (WYEAST1338)
* Reinzucht/obergarig-Ale

« arbeitet bei ca. 17-22° C

Trappist Flussighefe (WYEAST3787)
* Reinzucht obergarig Ale
« arbeitet bei ca. 17-22° C

Irish Ale Flussighefe (WYEAST1084)
 Reinzucht obergarig Ale

« arbeitet bei ca. 17-22° C

far Stout Biere

Scottish Ale Flissighefe (WYEAST1728)
* Reinzucht obergarig Ale
« arbeitet bei ca. 13-24° C

15,00

15,00

15,00

15,00

15,00

15,00

15,00

15,00

15,00

15,00

15,00



Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro | Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro
4.011 Hallertauer Magnum 5,90
- - i = o,
Reinzucht-Frisch-Hefe Eﬁ:ﬁhfgéegv Pellets Typ 90, a= 14,7 %
Eine Hefe-Einheit mit 250 ml reicht fir min. 20 I. .
Vorbestellung ca. 14 Tage vor dem Liefertermin! 98 Bitterhopfen Brgwerﬁ Gold 790
] Pellets Typ 45, a= 6,5%
Haltbarkeit ca. 8-14 Tage Inhalt 100
Zusatzlich 10,- Euro Versand/Paket 9
s - - - 4.011,1 Hallertauer Magnum 49,00
4.008 ?gseorg]?nge Weizenbier-Frischhefe 20,00 Bitterhopfen, Pellets Typ 90, a= 14,7 %
« “arbeitet bei ca. 17-20° C, reicht fur ca. 50Liter Inhalt 1000g
BierPLUS VERSAND
4.008,1 Obergirige Weizenbier-Frischhefe 25,00 Hopfen-Dolden (vacuum-verpackt)
+ 500ml
- “arbeitet bei ca. 17-20° C, reicht fur ca. 100Liter 51 Doldenhopfen 120
Bier, PLUS VERSAND pten, a= 9,5 %
T ) Inhalt 10 g
4009 Untergarige-Frischhefe 20001 ;013 Bitterhopfen Dolden 8,00
= 0,
- arbeitet bei ca. 7-10° C, reicht fur ca. 50Liter Bier as 4.7
PLUS 9
. . Sonderangebot 5,60
4.009.1 Elr%t&;%?rlge Frischhefe 2,00 54 Doldenhopfen-Hersbrucker Mittelfrith 5,90
= ()
- arbeitet bei ca. 7-10° C, reicht fur ca. 100Liter Bier ﬁfﬁﬁ@g&em a=3,6%
4.009,2 Untergérige Frischhefe 50,00
« arbeitet bei ca. 7-10° C, reicht flr ca. 4000Liter
Bier
4.009,3 Untergérige Frischhefe 68,00
+ arbeitet bei ca. 7-10° C, reicht flr ca. 4000Liter . .
Bier Fliissig-Hopfen/Sonstiges
40.071 Obergarige Weizenbier Frischhefe 60,00 4.201 Kopien, ,,Spezial: Der Hopfen* - 1,00
* Menge 31 3 Seiten DIN A4 (mit Text und Tabelle)
» arbeitet bei ca. 17-20° C reicht fur ca. 6000Liter Autor: Thomas Oberacker
Bier * Viele Informationen zu den Hopfensorten und der
40.071,1 Obergarige Weizenbier Frischhefe 50,00 Hopfengabe
* Menge 21 4.020 Hopfenranken
« arbeitet bei ca. 17-20° C, reicht fuir ca. 2000Liter Naturhopfen, a= ? %
Bier PLUS Lange ca. xy Meter (Ernte im Juli)
40.071,2 Obergarige Weizenbier Frischhefe 35,00 40.201 Hopfenpflanzen 6,00
* Menge 11 verschieden Sorten auf Anfrage
. _arbeitet bei ca. 17-20° C, reicht fur ca. 1000Liter
Bier PLUS 40.202 Hopfensackchen, 10 Stck 3,00
4.007 Obergarige Weizenbier-Frischhefe 95,00
* Menge 51
« arbeitet bei ca. 17-20° C, reicht fur ca. 10000Liter
BierPLUS VERSAND Malz
Das Malz bekommen Sie frisch geschrotet. Bitte
angeben falls das Malz nicht geschrotet sein soll !
Malz-GrofRmengen (50 kg ab %’5,- Euro). Selbstab-
holer sollten das Malz ein paar Tage vorher
vorbestellen.
4.010 Malz frisch schroten, pro Verpackungseinheit 1,00
Bitte unbedingt angeben was zusammen verpackt
Hopfen-Pellets (vacuum-verpackt) werden soll. Dann wird der Preis entsprechend
4.000 Fur 10 | Pils benétigen Sie etwa: gunstiger.
20-25gbeia= 5% 4.010,1 Malz frisch schroten, pro Verpackungseinheit 1,00
10-12g beia=10 % Bitte unbedingt angeben was zusammen verpackt
Hallert Traditi 5,50 werden soll. Dann wird der Preis entsprechend
4018 omahopfen. Pellets Typ 90, a= 5.3 % gunstiger.
Inhalt 100 g 4.021 Pilsner Bio-Malz/helles Gerstenmalz -Bioland 2,60
. Inhalt 1 kg
40.151 Hallertauer Tradition 1,50 B .
- * Zur Herstellung von Pilsner Bier
ﬁ{ﬁemhggfe”' Pellets Typ 45, 2=5.3 % - Schittung 100%, Farbe (EBC) 2,5-3
40152  Hallertauer Tradition as00( 4022 Phisner Maiz/helles Malz 1,60
9 - nha 9
ﬁ]rr?anﬂargé)éen, Pellets Typ 45, a=5,3% * Zur Herstellung von Pilsner Bier
g - Schiittung 100%
4.0171 Hallertauer Perle 45,00 :
Aromahopfen, Pellets Typ 45, a= 10 % 4.022,1 Pilsner Malz/helles Malz, ungeschrotet 30,00
Inhalt 1000 g I-ngjrltlfgrks%ellung von Pilsner Bier
40172 Hallertauer Perle 5,50 + Schittung 100%
= 0,
ﬁ\rﬁemar&?fen, Pellets Typ 45, 2= 10 % 4.075 Pilsner Malz/helles Malz, ungeschrotet 2,10
9 Inhalt 1kg
4.018 Tettnanger 6,90 * Zur Herstellung von Pilsner, Kélsch u. a. Bier
Aromahopfen, Pellets Typ 90, a= 4,6 % » Schittung 100%
Inhalt 100 g 4.075,1 Pale Ale Malz, ungeschrotet 40,00
4.018,6 Tettnanger 59,00 Inhalt 25kg
Aromahopfen, Pellets Typ 90, a= 4,1 % * Zur Herstellung von Pilsner, Kélsch u. a. Bier
Inhalt 1000 g » Schittung 100%
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Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro | Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro
4.023 Wiener Malz 160| 77 Weizenbier-Mischung/dunkel 2,50
Inhalt 1 kg Inhalt 1 kg
 Zur Herstellung von Marzen, Festbier, Hausbrau « Zur Herstellung von dunklem Weizenbier
» Schuttung 100%
4.0231 m:ﬂezrsmk%'z 30,00 Flissigmalz-Extrakt & Malzextrakt-
* Zur Herstellung von Marzen, Festbier, Hausbrau Pulver
+ Schuttung 100% 91 Bio-Flussig-Malz, Gersten-hell 65,00
4.024 Miinchner Malz/dunkels Gerstenmalz 1,60 Inhalt 10kg (31012) _
Inhalt 1 kg « Zur Herstellung von goldfarbenen Bieren
* Zur Herstellung von Fest- und Starkbier 112 Bio-Fliissig Gersten-Malz-Extrakt/dunkel (32004) 30,00
» Schuttung 85% Inhalt 4,5 |
40241  Manchner Malz/dunkels Gerstenmalz 30,00 + Zur Herstellung von dunklem Bier
Inhalt 25 kg incl. 100g Farbmalz, ganze Kérner zugeben
* Zur Herstellung von Fest- und Starkbier 90 Fliissig-Malz, Weizen/Gersten-goldfarben 12,10
+ Schuttung 85% Inhalt 2,9 kg  (35312)
70 Weizen-Malz/hell 1,60 « Zur Herstellung von Weizenbieren
Inhalt 1 kg
« Zur Herstellung von Weizenbier, Kélsch
» Schittung 70%
70,1 Weizenmalz hell 30,00
Inhalt 50 kg
« Zur Herstellung von Weizenbier, Kélsch
« Schuttung 70%
4.026 Weizen-Malz/dunkel 2,20
Inhalt 1 kg
* Zur Herstellung von dunklem Weizenbier, Altbier e
« Schiittung 70% 4.041 Bierwiirzespindel, 0-20% 7,90
4.027 Weizen-Caramell-Malz 2,80 Glas, mit Schaumpolsterung in Kunststoffhilse
’ Inhalt 1 kg Anzeige 0-20 %, Lange ca. 200 mm
« Zur Herstellung von obergarigen Bieren * Zur Bestimmung der Stammwiirze (Zuckeranteils)
« Schittung 15% « auch fur Bock und Doppelbock geeignet
4.028 CaralPils 2,80 4.041,1 Bierwiirzespindel mit Thermometer, 0-20% 13,90
’ Inhalt 1 kg Glas, mit Schaumpolsterung in Kunststoffhtlse
« Zur Herstellung von Pilsner Bier Anzeige 0-20 %, Lange ca. 240 mm _
« Erhéht Schaumqualitat, Haltbarkeit u. * Zur Bestimmung der Stammwurze (Zuckeranteils)
Vollmundigkeit + auch fur Bock und Doppelbock geeignet
+ Schittung 3-5% 4.040 Bier-Wiirze-Spindel, Bestell-Bez. 0-7% 12,50
4.029 Cara/hell 2,80 Glas, mit Schaumpolsterung in Kunststoffhilse
' Inhalt 1 kg Anzeige 0-7%, Lange ca. 250 mm ]
« Zur Herstellung von hellem Bier und Festbier * zur genauen Bestimmung des Abfulizeitpunktes
. Erhoht Schaum-gua“tét und VOIImundngeIt 4.040,1 Bierwirze Spindel mit Thermometer, 0_7%, Glas 19,90
+ Schuttung 10-15% mit Schaumpolsterung in Kunststoffhtilse
4.030 Cara/miinch 2,80 Anzeige 0-7 %, Léange ca. 260 mm
' Inhalt 1 kg « zur genauen Bestimmung des Abfullzeitpunktes
* Zur Herstellung von dunklem Bier und Festbier 40402  Mostwaage nach Oechsle Messspindel Areometer 19,90
: Eg?l%rt‘ttuighgqrgg/Qua“tat und Volimundigkeit 0-130% mit Thermometer, Lange etwa 300 mm
. - (]
4.031 Farb-Malz 3501 40403 Thermo Alkoholmeter Messspindel Areometer O 19,90
Inhalt 500g . _ -100 Vol % mit Thermometer, Lange etwa 300 mm
» Zum Dunkelfarben wahrend des Einmaischens . .
« Dosierung: bis zu 1 % der Schittung 4.042 Spindel-Zylinder, Bestell-Bez. 100 mi
120 Glas mit Graduierung
4031,1  Farbmalz ; Inhalt ca. 100 ml
Inhalt 100g ) _ « Passend fur unsere Bier-Wrz-Spindeln
* Zum Dunkelfarben wahrend des Einmaischens . .
« Dosierung: bis zu 1 % der Schuittung 4.035 Spindelzylinder, 100 ml
Glas ohne Graduierung
40312  Farbmalz 6.00 Inhalt ca. 100 ml
Inhalt 1kg . o « Passend fur unsere Bier-Wirz-Spindeln
» Zum Dunkelfarben wahrend des Einmaischens . i
« Dosierung: bis zu 1 % der Schittung 4.036 Spindelzylinder, 250 mi
Glas ohne Graduierung
4.032 Rauch-Malz 2,00 Inhalt ca. 250 ml
Inhalt 1 kg _ « Passend fur unsere Bier-Wrz-Spindeln
« Zur Herstellung von Rauchbier . .
4.042,1 Spindel Zylinder, 100 ml
4.034 Sauer-Malz 2,80 PE-Kunststoff mit Graduierung
Inhalt 1 kg . Inhalt ca. 100 ml
Schttung max 10% « Passend fur unsere Bierwiirze Spindeln
4510 Maische-Thermometer Kunststoff
4.057 Roggenmalz 3,00 im Kunststoff-Korb, Fullung rot
Inhalt 1 kg Anzeige 0-100°C, Lange ca. 280 mm
4.110 Gerstenflocken 3001 4511 Maische-Thermometer, Holz
Inhalt 1 kg im Holz eingelassen (wie Sauna Thermometer),
41101 Réstgerste fur Stout, Schittung bis 10% 2,80 Flllungrot =~
Inhalt 1 kg Anzeige 0-100°C, Lange ca. 400 mm
4111 Dinkelmalz 350| 4512 Maische-Thermometer, Draht
' Inhalt 1 kg im Draht-Korb, Fullung rot
Schittung max. 40% Anzeige 0-100°C, Lange ca. 350 mm
49 Weizenbier-Mischung/hell 2,50| 4.043 Digital-Thermometer, DT/200
Inhalt 1 kg Anzeige 0-200°C, Mefstab ca. 30 cm

« Zur Herstellung von hellem Weizenbier
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Best.Nr.

Wless= Anzeig

g Sulhanisg

Artikel-Bezeichnung

133.014

133.024

133.034

133.044

107.023

107.024

107.013

107.033

4.202

4.052

4.061

4.161

4.053

4.054

4.055

4.055,9

4.054,1

4.055,8

40.551

4.055,4

4.0551

4.055,3
4.055,5

Mess-Becher, 1 Liter £~
Kunststoff (lebensmittelecht), blau graduiert =
- Inhalt 11 -

Mess-Becher, 2 Liter
Kunststoff (lebensmittelecht), blau graduiert
Inhalt 2|

Euro

Best.Nr.

2raite

Artikel-Bezeichnung Preis Euro

4,30

7,20

Mess-Becher, 3 Liter

Kunststoff (lebensmittelecht), blau graduiert
Inhalt 3 1

Mess-Becher 5 Liter

Kunststoff (lebensmittelecht), blau graduiert
Inhalt 51

Mess-Schaufel 450

Aluminium, Inhalt ca. 450 ml, 200g, Lange 310mm
Mess Schaufel 1500

Aluminium, Inhalt ca. 1500 ml, 440g, Lange 400mm

Mess-Schaufel 800
Aluminium, grof/eckig

10,20

12,80

8,20

16,90

11,90

Inhalt ca. 800 ml, 350mm lang Q

Messchaufel 1400 QQQ
N

Kunststoff
Inhalt ca. 1400 mi

Kopien, ,,Spezial: Das Malz*

9,50

1,30

2 Seiten DIN A4 (mit Text und Tabelle)
15 Zusammensetzungen fur 8 Bier-Typen
Autor: Thomas Oberacker

* Tipps und Infos Uber Malz

Sud-Hausgerite

Einkochtopf KA2000E, elektrisch, Edelstahl
elektrisch, Edelstahl, mit Thermostat, ohne Hahn,
mit Kunststoffdeckel

Inhalt ca. 29 |

Einkochtopf KA2004E, elektrisch, Edelstahl
elektrisch, 2000 Watt, Edelstahl, mit Thermostat,
Hahn und Zeitschaltuhr,

mit Kunststoffdeckel

Inhalt ca. 29 |

Einkochtopf KA2001E, elektrisch, Edelstahl
elektrisch, 2000 Watt, Edelstahl, mit Thermostat
Hahn ohne Zeitschaltuhr,

mit Kunststoffdeckel

Inhalt ca. 29 |

Einkochtopf, Emailliert
Emaile, mit Kunststoffdeckel
Inhalt ca. 29 |

@=35cm

Einkochtopf Edelstahl

mit Edelstahldeckel, Sandwichboden,
Inhalt ca. 30 |

@=36 cm Wandstarke 1,2mm

Einkochtopf Edelstahl

mit Edelstahldeckel, Sandwichboden,
Inhalt ca. 50 |

@=40 cm, h=40cm

Wandstarke 1,2mm

1” Edelstahl Kugelhahn mit Anschweinippel, 90
Grad Winkel, Tulle

Einkochtopf Edelstahl

ohne Edelstahldeckel, Sandwichboden,
Inhalt ca. 30 |

@=36 cm Wandstarke 1,2mm

3/4” Edelstahl-Kugelhahn mit AnschweiRnippel, 90
Grad Winkel, Tulle

1/2” Edelstahl Kugelhahn mit Tille und
Sechskant Mutter

Einkochtopf Edelstahl

ohne Edelstahldeckel, Sandwichboden,

Inhalt ca. 50 |

@=40 cm, h=40cm

Wandstarke 1,2mm

Edelstahltopf mit Deckel, Sandwichboden, 70 |, 45

cm
Wandstarke 1,2mm

11, 4052 + 4053

Edelstahltopf mit Deckel, Sandwichboden, 70 |, 45
cm
Wandstarke 1,2mm

159,00

209,00

179,00

39,00

151,00

209,00

60,00

124,00

49,00

25,00

180,00

269,00

595,00
240,00

4.055,2

4.056

4.056,1

4.066

4.067

4.071

4.072

4.058

4.158

4.159

4.861

4.058,1

4.058,2

4.058,3

4.830

4.840

4.841

4.832

4.830,1

4.830,2

4.830,12
4.830,13
4.830,14
4.841 1
4.841,2
4.840,1

4.840,2

4.841,3

4.830,5

4.833

4.843
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Edelstahltopf mit Deckel, Sandwichboden, 98 |, 50 470,00

cm Wandstarke 1,2mm

Ablasshahn Messing, 8mm verchromt

* Zum nachtraglichen Einbau an unsere blauen
Kunststofffasser fur 30, 60, 120 Liter
Ablasshahn Messing, 10mm verchromt

* Zum nachtraglichen Einbau an unsere blauen
Kunststofffasser fur 30, 60, 120 Liter

Maischel6ffel Braupaddel/45
Holz, Gesamtlange ca. 45 cm

Maischel6ffel, Braupaddel/80
Holz, Gesamtlange ca. 80 cm

Maischel6ffel Braupaddel/60
Holz, Gesamtlange ca. 60 cm

Maischel6ffel, Braupaddel/95
Holz, Gesamtlange ca. 95 cm

10,20

11,50

2,60

6,10

4,90

.| 7,40

Gasbrenner_ziindgesichert 137,00
Dreifu® aus GuR® mit 11,7 kW, L/B/H 65/40/10 cm
« fur Tépfe bis @ 50 cm, ausschlieRlich zur

Verwendung im Freien

Gasbrenner_ziindgesichert
Stahlgestell lackiert L/B/H 38/38/20 cm 9,2 kW
« fur Tépfe bis @ 50 cm

Gasbrenner ziindgesichert
mit Piezozindung, Edelstahligestell L/B/H 40/40/42

cm 10,0 kW
« fur Tépfe bis @ 50 cm

Gasbrenner 2,7 kW emaillierter GuRkérper,
L/B/H 17/17/11,5 cm fur Erdgas oder Flussiggas,
sehr stabil, 4,2 kg

Umbau Gasbrenner ziindgesichert 11,7kW
mit automatischer Temperaturabschaltung

Gas Kombi Briter Tischgerit, 12kW, 3-flammig
mit Pfanne, Regler, Schlauch

Schlauchbruchsicherung, 650x530x300
ausschlieRlich zur Verwendung im Freien

Gas Kombi Briter Tischgerat, 12kW, 3-flammig
mit Pfanne 650x530x300

ausschlieRlich zur Verwendung im Freien

Elektr. Ruhrwerk ER30 mit Edelstahlflugel und
Schleifkette, angepalt auf den Maischebottich 30

Liter, ohne Deckel

Kupferkihler klein, ca. 10 m Kuhlleitung, Gardena
Anschluf mit Schlauch

Kupferkiihler groB, ca. 20 m Kuhlleitung, Gardena
Anschlu mit Schlauch

Schopfkelle Edelstahl 1 Liter, Lange ca. 60cm,
Gewicht ca. 700g

Elektr. Rihrwerk ER 50 mit Edelstahlfligel und
Schleifkette, angepaldt auf den Maischebottich 50
Liter, ohne Deckel

Elektr. Riuhrwerk ER70 mit Edelstahlfligel und
Schleifkette, angepalt auf den Maischebottich 70
Liter, ohne Deckel

Edelstahl Deckel fur 30 Liter Topf
Edelstahl Deckel fur 50 Liter Topf
Edelstahl Deckel fur 70 Liter Topf
Kupferleitung 8 mm, 50 m

Gardena AnschluB fur Kupferkihlleitung

Kupferkuhler, ca. 15 m Kuhlleitung, Gardena
Anschlu mit Schlauch

Kupferkihler klein, ca. 12,5 m Kuhlleitung,
Gardena Anschluf® mit Schlauch

Kupferkiihler groB, ca. 25 m Kuhlleitung, Gardena
Anschluf mit Schlauch

Netzteil fur Rihrwerk
230 Volt fur 12Volt 5A, 15 Volt 3,8 A

GroBkiichenschneebesen
Edelstahl, Gesamtlange ca. 1,35 m, Stiellange ca. 1
m, Durchmesser ,Kopf‘ ca. 19 cm Gewicht ca. 1,5 kg

Edelstahlkiihler Klein, Lange der Spriralen ca.
31cm, Anschlusse ca. 10cm lang, Durchmesser
14,5cm, Rohr innen 9mm, gesamt 12mm, Edelstahl
4541

127,00

195,00

150,00

180,00

208,25

159,00

180,00

69,00

109,00

41,00

190,00

220,00

27,00
29,00
37,00
150,00
13,00
89,00

79,00

119,00

45,00

35,00

79,00



Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro | Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro
4.844 Edelstahlkiihler GroB, Léange der Sp 95,00 | 4.082 Metall-Griff Syphon 15,90
50cm, Anschlusse ca. 10cm lang, Dur 2-Liter-Flasche (braun)
lg%n Rohr innen 10mm, gesamt 12n 4.080,1 1 Liter Bligel Verschlussflasche 165,00
BugelverschluR aus Edelstahl
1 Liter Flasche braun,100 Stck .
Filter 4.069 Bierflaschenfiiller TSI 4,90
. Kunststoff durchsichtig
4.074 Maische-Sack 19,10 . - : )
- fur Topfe bis 29 | Inhalt schlie3t automatisch ﬁ
. . 4.076 Kronkorken-VerschlieB-Zange 14,90
4.503 Eﬂéar:sgyrj‘ergft(:ehé:xégigzlgm 5.10 aus sehr robustem Kunststoff, Handbetrieb
g : « fur Bier- und Sektflaschen
21 Maische Filter-Tiicher - 2 Stiick 5.40| 4077 Kronkorken 610
E:ugav;ogg,cbn?lge, waschbar « fur Bier- und Weinflaschen
» zum Ablautern und Hopfen-Seihen 4.079 Bugelverschluss-Gummiring 0,60
» missen doppelt genommen werden rot
; 1 Stick
111 'r:-r::teg-u-rr;l;ﬁ‘ waschbar 11.90 - fur 2/3-Liter-Syphonflaschen
ca. 200 x 300 cm 4.078 Bugelverschluss-Gummiringe 3,60
« fur Wurze-Filter und Lauter-Sieb e rot
" . . : 50 Stuck
53 %l;g;;il#evzérélchterform) 19.90 « fur 1-Liter-Flaschen
@ 25 cm, Hshe ca 26 cm 4.079,1 Bugelverschluss-Gummiring 0,80
passend fur 10, 20, 30-Liter-Garfass-Fa rot
» zum Ablautern und Hopfen-Seihen 1 Stlck
o4 Gewebe-Sieb-Einsatz 9.70 « fur 2/3-Liter-Syphonflaschen
Perlon, weil, waschbar 44 Bugelverschluss-Gummiringe 6,90
« fur Wrze-Filter (Trichterform) rot
" . 100 Stuck
20 Lauter-Sieb 34 18,00 Y .
Kunststoff, weil, fur 3-4 kg Maische fur Flaschen jeder Art
@ 23 cm unten, @ 35 cm oben 47 Bugelverschluss-Gummiringe 66,00
« fur 60-Liter-Gar-Fass und fur Maischefasser rot
" : : 100 Stuck
20,1 Lautersiebboden d=47 ,5cm Edelstahl Schlitzblech, 75,00 Y .
weitere GréRen, sowie MaRanfertigungen auf fur Flaschen jeder Art
Anfrage 43 Bugel-Verschluss 7,20
% . . 10 Stuck Metallband
20,2 Lautersiebboden d=53,5cm Edelstahl Schlitzblech, 125,00 . ;
weitere GroRen, sowie MaRanfertigungen auf zum Verschliefien von Flaschen
Anfrage 46 Buigelverschluss ) 0,60
46011  Lautereimer 30 Liter mit Liuterboden Edelstahl 50,00 Edejstahl mit Porzellankopf, neutral, Scheibe
Lochblech, AblaBschlauch in Bodenmitte
« . o Flaschenabtropfer 21,00
4.605 Edelstahl Liutertopf 50Liter mit origipa 480,00 4.085 )
Barauereilduterboden 40cm, Edglsta Kunststoff far 81 Flaschen
3/4%, Deckel <Q 46,1 Flgschenhalter Edelstahl fur Bugelverschluss 10 2,50
4.606 Edelstahl Liutertopf 50Liter mit SORIK 360,00 Stock
40cm, Edelstahlkugelhahn 3/4%, Decke 46,2 Bugelverschluss 100 Stiick 54,00
Edelstahl mit Porzellankopf, neutral, Scheibe
montiert
Malz-Miihlen
702.043 Maltmill 320,00
Super-Malz-Schrot-Muhle mit Hand-Kurbel,
verstellbar
» Mit angeschlossenem Motor (nicht im
Lieferumfang) Leistung 150 kg/Std.
702.063 Malzmuihle 120 mm Walze 258,00
Super-Malz-Schrot-Muhle mit Hand-Kurbel,
verstellbar
» Mit angeschlossenem Motor (nicht im
Lieferumfang) Leistung ca 75 kg/Std
702.064 Malzmuihle 80 mm Walze 4.062 Maischefass blau, 30 24,90
— mit Deckel und Spannring, Kunststoff
(lebensmittelecht)
Inhalt 30 |
4.062,1 Maischefass blau, 30 Komplett 45,90
mit Deckel, Spannring, Hahn, Garspund, 0,5m
schlauch, Kunststoff (lebensmittelecht)
Inhalt 30 | = .
4.063 Maischefass blau, 60 29,90
mit Deckel und Spannring, Kunststoff
(lebensmittelecht)
Inhalt 60 |
4.065 Maischefass blau, 120 39,90
mit Deckel und Spannring, Kunststoff
(lebensmittelecht)
Bierflaschen & Zubehor Inhalt 1201
4.080 1 Liter Bligel-Verschluss-Flasche 2,20

Verschlu® Bugel aus Edelstahl
1-Liter-Flasche (braun)
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Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro | Best.Nr. Artikel-Bezeichnung Preis Euro
4.064 Schlauchungsgarnitur 13,80| 5 Ablass-Schlauch 7,90
Kugel-Hahn, messing, verchromt mit Silikon, mit Schauch-Klemme, 0,5m,
Silikonschlauch, (weich/transp./bis 200 Grad) Lange lebensmittelecht
50 cm, @ 8 mm, Dicke 2 mm ]
. 1zg([)nI IEr:Rgla;u in Garfasser blau mit 30, 60 oder 16 Schlauch-Klemme ,,Quetsch-Hahn* 8,90
Edelstahl GréRe1, fur Ablass-Schlauche aus Silikon
4.064,1 Kugelhahn 10,00 bis 8x2
messing, verchromt «
| ) ) N 16,1 Schlauch-Klemme ,,Quetsch-Hahn 36,00
2um Einbau in 30-, 60- ader 120-Liter-Fass fr Smm Edelstahl GroRe3, fur Ablass-Schiauche aus Silikon
bis 15x3mm
40643 ﬁ:g:iwaﬁ/grchro mt 1130 6 Schlauchklammer 3,90
zum Eir?i)au in 30- 60- oder 120-Liter-Fass fir verchromt, fur Ablass-Schlauche aus Silikon
10mm Silikonschlauch .
4.064,4 Tulle fur Hahn zum Einbau in 30, 60 oder 120 Liter 2,00
Fass fur 8mm Silikonschlauch
4.068 Silikonschlauch 3,00
weich, transparent, lebensmittelecht
bis 200° C P Party Dose 51
L?dnegael Sgrgrgé%iseﬂm' Dicke 2 mm 18 Partydose, mit Hahn und Verschlussstopfen, 5 | 5,50
Wiirzebeliifter g 1530 18,1 Partydose, ohne Hahn mit Verschlussstopfen, 5 | 5,00
4.070 Pumpe und Sprudelstein ' 4.701 Ersatz VerschluRstopfen fur Zapfgerat zum 5,00
« Zum Beluften der Ausschlagwirze = einstechen/ Partydose 5 |, 10 Stck (Farbe grau)
(= erhoht Hefeaktivitat) ’ o 4.701.1 Ersatz VerschluBstopfen fur Zapfgerat zum 0,60
4.068.1 Silikonschlauch 3,90 einstechen/ Partydose 5 |, 1 Stck (Farbe grau)
‘{)\/iii%%btjfg‘sparem, lebensmittelecht 4702 10 Stck Ersatz-VerschluBstopfen mit einstellbarem 5,00
Ventil / Partydose 5 |
Lange 50 cm, @ 10 mm, Dicke 2 mm Y o
« ideal zum Reinigen 4.702,1 1 Stck Ersatz-VerschluBstopfen mit einstellbarem 0,60
40662 silikonschiauch 7.00 Ventil / Partydose 5 | .
' weich, transparent, lebensmittelecht 4.703 Zapfgerat fur Partydose 5 | mit CO2-Patronenhalter 26,00
bis 200° C ' und regulierbarem Druck
Ifm, @10 mm, Dicke 2 mm 4.704 Zapfgerat fur Partydose 5 | fur den AnschluR an eine 30,00
« ideal zum Reinigen Schankanlage
40683  Silikonschlauch = 5001 4705 16 Gramm CO2-Patronen 10 Stck 10,00
weich, transparent, lebensmittelecht ] ’
bis 200° C _ p—
Liadngaﬁ ggrgrgé%iser?]m, Dicke 2 mm &S Cola Keg CC/ nicht Cola Keg NC
Gir-Fass weift S%I = R 53.00| 46021 Cola Keg NC 18 Liter, gebraucht, geprift, gereinigt 59,00
3 Kunststoff weil, mit Ablass-Hahn ' 4.603,7 BieranschluB fiir Cola Keg mit 7mm Tlle, 12,90
mit Tragegriffen Kunststoffkupplung
Inhalt 50 | 46031  GasanschluB fiir Cola Keg NC, 1/2%, 4mm 24,90
s . Schlauch ca. 1m lang, Ruckschlagventil, Sechskant-
?grsnsrfln%g:tzul\]sag%pund ohne Gummistopfen, Manometer-AnschluR 1/2¢
] T 46032 Bierleitung fir Cola Keg NC, Kunststoffkuppling 19,90
4 Gér-Fass weill 301 29,90 (schwarz) Getrink 7/16* UNF Tiille 8mm,
Kunststoff weif3, mit Ablass-Hahn Schlauch 2m, AnschluB fiir Kolben-Zapfhahn
mit Tragegriffen 5/8“ Edelstahl Tille gebogen mit Dichtung
Inhalt 30 I, d=33cm, h=47cm (D=20/14mm)
passend dazu: Garspund ohne Gummistopfen, 4.651 Y GasanschluB fir 2 Cola Keg zum Mini 29,90
18mm, Best.-Nr.: 36 Spundapparat, 3x1m Schlauch
41 Ablasshahn NW10 fiir Graf Girfasser 10/15/30 590( 46033  GasanschluB fir Cola Keg NC, . 14.90
Liter Kunststoffkuppling (grau) Gas 7/16“ UNF, Tulle
s . 8mm, ca. 1m Schlauch offen
108 Gair-Fass weil 15l 24,90 o
Kunststoff weil, mit Ablass-Hahn 4.603,4 GasanschluB fur Mini Spundapparat an Keg , fur 12,90
Inhalt 15 I, d=28cm, h=35cm 7mm Schlauch
. . 4.603 Bierzapfhahn fiir Cola Keg 18 Liter, pichic schwarz 19,90
passend dazu: Garspund ohne Gummistopfen, . L.
18mm, Best.-Nr.: 36 4.952 Mini Zapfhahn, Picnic 10,50
87 Gir-Fass weit 101 19,80 | 4.602,2 Cola Keg CC 18 Liter, gebraucht, gepruft, gereinigt 59,00
Kunststoff weif3, mit Ablass-Hahn 46035  BieranschluR fiir Cola Keg NC, ca. 2 m Schlauch 14,90
Inhalt 10 1, d=24cm, h=35cm 7mm, offen
passend dazu: Garspund ohne Gummistopfen,
18mm, Best.-Nr.: 36 Cola Keg CC/ nicht Cola Keg NC
45 Schraub-Verschluss 0,15 Kleinteile
fot, Kunststoff 4950  Kunststoffkupplung GAS NC7/16 UNF grau 8,50
« fur ,UBLICHE" Getranke-Flaschen, 28mm 4.951 Rickschlagventil Kunststoff fiir NC 8,50
35 Gér-Spund 5,00| 4.602,3 Steigrohr lang fur Cola Keg CC 18 Liter 7,00
e sehutz vor Keimen 46024 Dichtung fiir Steigrohr lang fir Cola Keg CC 18 0,50
’ iter
a 3,50 . ..
% f;ﬁ';sg;‘r?:;g ;,u:nsgc?utz vor Keimen 4.950,4 ”;\;I)I?elset 10 mm fiir Kunststoffkupplung NC7/16 2,50
e 3,00 . ..
36.2 ?ﬁﬁsg:ﬁf‘ggsﬂ'\;ﬂﬂ; %?rmtz vor Keimen 4.950,2 ﬂ:\;l)lgelset 4 mm fiir Kunststoffkupplung NC7/16 2,50
. e g 1,50
36,4 Gummistopfen fur Garspund fur Garfasser, Gr.1, 49503 2,50

18mm
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Nippelset 7 mm fur Kunststoffkupplung NC7/16
UNF



Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro | Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro
4.950,1 Kunststoffkupplung BIER NC7/16 UNF schwarz 8,50 | 4.938 Schlauchtiille gerade mit Ansatz 7 mm 2,90
49505  Kunststoffkupplung GAS CC1/2 UNF weiR 2 8,50 - Edelstah

Stifte .
4.937 u 2,50
4.950,6 Kunststoffkupplung Bier CC1/2 UNF schwarz 3 8,50 ztmlauchtulle gebogen mit Ansatz 10
Stifte
49507  Nippelset 4 mm fir Kunststoffkupplung CC 1/2 2550| 4918 Schlauchtiille gerade mit Ansatz 10 1.40
UNF mm
4.950,8 Ui’\;lalgelset 7 mm fiir Kunststoffkupplung CC 1/2 2,50| 4.920 Fligelmutter 1/2” 2,60
. ” 1,20
4.950,9 Nippelset 10 mm fiir Kunststoffkupplung CC 1/2 2,50 4.922 Fligelmutter 5/8
UNF 4.940 Sechskantmutter 5/8” 1,20
4.603,6 GasanschluB an Cola Keg NC ohne Tiille 8,50 4.924 FIU'geImutter 3/4” 1,50
0O-Ring fiir NC/CC Behilterdeckel 2,90 . .
46025 o Rin: fiir NC Behilterventil o50| 4942 Y Kunststoff Verbinder fiir 10 mm 2.20
4.602,6 - ' Schlauch
GasanschluB an Cola Keg NC mit 7mm Tiille 12,90 . .
46038 9 4.946 Kunststoff Verbinder gerade fiir 10 mm 1.80
Schlauch
Edelstahl Keg Fasser, Zubehor .
_ ’ o 4.948 Kunststoff Verbinder gerade fiir 8mm 1,60
4.800 Keg FaB 20 Liter, gebraucht incl. Flachfitting 77,00 Schlauch
4.801 Keg FaB 30 Liter, gebraucht incl. Flachfitting 78,00
4.926 Schlauchklemme 2-Ohr 7/9 mm 0.30
4.802 Keg FaB 50 Liter, gebraucht incl. Flachfitting 79,00 . . 200
4.810 Flachzapfkopf fur Flachfitting mit Rtcklaufsicherung 39,90 4.944 gcmli'::;ﬁt(’ff Verbinder fiir 8 mm '
4.821 Kolbenhahn mit Schaumtaste 35,00 035
4.811 Zapfsaule gebogen 90 Grad fur Flachzapfkopf, VA, 76,00 4.928 Schlauchklemme 2-Ohr 13/16mm '
mit Kolbenhahn 4.930 Schlauchklemme 2-Ohr 17/20 mm 040
4812 ﬁiﬁ:ﬁf&%ﬁﬁ%ﬁi@ﬁ%ﬁf VA, far 99001 40301 Schlauchklemme mit Schneckengew. 0,80
10-16mm
4.813 Picknickpumpe fur Flachzapfkopf, VA, mit 75,00 B .
Kolbenhahn 4.932 Co2 Y Adapter mit 2 Stck 7mm Tiillen 17,90
4.820 Kompensatorhahn mit Schaumtaste 58,00 und 1/4” AuBengewinde.
4.829 Hakenschlussel fur Kompensatorhahn 2,50 4.934 7mm Tiillen und 1/4” Innengewinde. 2,90
4.827 g?/nglmeter 63mm Kunststoffgehause, 0 bis 2,5 bar, 9,50 Durchlaufkiihler ... -
ii 635,00
4.850 Mini Spundapparat mit Manometer, Tllle 7mm, 39,00 4960 DurChIan.l.(Uhler..8361’ Partyfass
Sicherheitsventil einstellbar Trockenkiihlgerat,
4.850,1 Sicherheitsventil einstellbar fur Mini Spundapparat 12,90 375 Watt, 35L/Std. komplett
48502  Co2 Wandverteiler mit 5 Anschliischtiillen davon 3 24,00 4.961 Durchlaufkiihler B1047, Partyfass 751,00
regelbar Trockenkiihlgerit,
4823 Co2 Flasche gefillt 0,5 kg 38,00 536 Watt, 60L/Std. komplett
4.824 Co2 Flasche gefillt 2,0 kg 95,00
4.824,1 Co2 Flasche gefillt 6,0 kg 176,00 . . .
48242  Wandhalter fur Co2 Flasche gefullt 2,0 kg 15,00 Reinigungsgerate/Chemie/Jo
4.825 Druckregeler 3bar mit Inhaltsanzeige, 1 Itg., fur Co2 53,00 105 ilc;\d-ll_osugc? N|30 2.70
Flasche nhalt ca. 30 m )
. « Der Starkenachweis
733.054 Pfr(;‘rcak"rg'gg?fr;;sgrar’ Modell DMO6 81,00 106 Universalindikator pH 1-14, Papierrolle, 5m | 7,90
- 2 Anzeigen 10mm breit
» 1 Abgang mit Absperrhahn 121 Erlenmeyerkolben 1000ml 12,00
4.826 Druckregeler 3bar mit Inhaltsanzeige, 2 Itg., fur Co2 68,001 4.104 Flaschen-Biirste 5,60
Flasche mit Natur-Borsten, mit Kurbelgriff
Fittinas Lange 30 cm, @ 4 cm
gs ... 41041 Flaschenbiirste 4,60
mit Kunststoffborsten, und Kurbelgriff
4.900 Co2 Schlauch 4 mm 0.80 Lange 30 cm, @ 4 cm
i 1,20 4.104,2 Flaschen-Blrste 8,80
4.902 Co2/Bier Schlauch 7 mm mit Natur-Borsten,
4.904 Bier Schlauch 10 mm 1,60 Lange 40 cm, @ 8 cm
i 1,40| 4.105 Flaschen-Blrste 5,10
4.906 Doppelschlauchtiille 7 mm mit Natur-Borsten, krumm
4.908 Doppelschlauchtiille 10 mm 1,50 LangeS42__<|>m, o und 5.Liter-Flasch
4910 Doppelgewindenippel 2x5/8” mit 350 £im prien Ton < he o7 Ter Tasenen
. . 4.106 Flaschen-Biirste Metallborsten 21,00
Einstich 7 mm Edelstahl-Burste (auswechselbar)
4.912 Doppelgewindenippel 2x5/8” mit 4,00 « funktioniert ahnlich einer Hand-Bohrmaschine
Einstich 10mm 4.107 E:js;;tza-ﬁlﬁrste 8,00
4914 Schlauchtiille gerade mit Ansatz 4 mm 1.00 - fur Flaschen-Brste 4106
4.916 Schlauchtiille gerade mit Ansatz 7 mm 1201 g1 Fass-Burste 8,10
. . Holz mit Natur Eck-Borsten
4.936 Schlauchtiille gebogen mit Ansatz 7 1.90 zum reinigen von Fassern jeder Art

mm
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Best.Nr.  Artikel-Bezeichnung Preis Euro | Best.Nr. Artikel-Bezeichnung Preis Euro
42 Flaschen-Spiilmaschine 69,00 | 504.084 ,Gutes Bier selbst brauen®, 12,80
mit Wasserdruck 133 Seiten,
und Drahtburste Autor: Hubert Hanghofer - sehr exakt und
* zum Spulen von Flaschen profesionell beschrieben
* auch alte, stark verschmutzte Flaschen 504088 Heimbrauen fir Fortgeschrittene“ 12,90
83 Fass-Reinigungsmittel, ,,Pitt* 12,70 136 Seiten
auf Natron-Laugen-Basis (wirkt desinfizierepd) Autor: Hagen Rudolph
m%vgﬁrﬂ%%gg&1 5 g Pulver/10 | Wasser auflésen 504.090 ,Bier selbst gebraut* 6,55
: ; - 28 Seiten
* NUR zur Desinfektion von jeglichen .
Bier-Utensilien Autor: Grunau/Klawunn
- . ; Brauanleitung 3,10
80 Fass Reinigungsmittel, Pitt 38,00| 504.093 inleit ) .
auf Natron Laugenbasis (wirkt desinfizierend) c/soﬁegﬁn,énéi.rascpézrlal Hopfen und Malz, Autor:
Anwendung 5-15 g Pulver/10 | Wasser auflésen gang
Inhalt 5 kg ) ) o
ENUR zur Desinfektion von jeglichen Geschenke die Freude machen
- : . Gutschein
88 Fass-Reinigungsmittel, ,,Pitt* 7,90 4.401 . -
auf Natronen-Laugen-Basis (wirkt desinfizierend) . \é\ﬁg ;’ ag’(leasltjgllltt;t-:r‘:t\?\}g)r?r
ﬁr;‘v;/ﬁré%uong 5-15 g Pulver/10 | Wasser auflésen - unbegrenzte Gultigkeit
* NUR zur Desinfektion von jeglichen Bier-Utensilien
80,1 Pitt Sauerstoff, Fassreinigungsmittel 4kg, 29,00 Laborbedarf, Waagen
schaumfreies, alkalisches Reinigungs- und - N 9 i
Desinfektionsmittel. Trotz der hgher%J 4.102 Digitalwaage “SPRINT" bis 20009 45,00
Reinigungswirkung ist es hautvertraglich und erlaubt 4.102,1 Digitalwaage “SPRINT” bis 50009 59,00
den Einsatz fur manuelle Reinigungsarbeiten. Die in - “« _—
der Ernahrungswirtschaft Ublichen Materialien 4.103 Digitalwaage “SOLAR” bis 20009 67.00
werden nicht angegriffen. 4.103,1 Digitalwaage “SOLAR?” bis 5000g 75,00
Konzentration 0,5-1% (50-100g auf 10Liter Wasser)
bei Temperaturen von 50-75Grad Celsius je hach 120 Erlenmeyerkolben 500ml 9.00
Einsatzgebiet. 122 Becherglas 1000ml 11,00
Giftklasse 4Xi reizend 4.102,3 Kichenbalkenwaage bis 12,5 kg, Teilung 5g, 98,00
83,1 Pitt Sauerstoff, Fassreinigungsmittel 0,75kg, 9,90 MaBe (B x T x H): 32,5 cm x 21,5 cm x 10 cm,
schaumfreies, alkalisches Reinigungs- und Gewicht: 2 kg, abnehmbare Wiegschale aus
Desinfektionsmittel. Trotz der hohen rostfreiem Edelstahl, Gehduse aus lackiertem
Reinigungswirkung ist es hautvertraglich und erlaubt Metall
den Einsatz fur manuelle Reinigungsarbeiten. Die in
der Ernahrungswirtschaft Ublichen Materialien 123 Mensuren 500mi Kunststoff 9,00
werden nicht angegriffen. 124 Mensuren 1000m| Kunststoff 17,00
Konzentration 0,5-1% (50-100g auf 10Liter Wasser) - .
bei Temperaturen von 50-75Grad Celsius je nach 125 2 Stiick Petrischale Glas 6x1,5cm 2,90
Einsatzgebiet. 126 Mess Pipette Glas 10ml, 0,1ml 36cm lang 6,90
Giftklasse 4Xi reizend 4102,4  Backer Laufgewichtsteigwaage in 320,00
4.120 Nitrill Handschuhe Gr. 9, Arbeitshandschuhe 6,50 Stahlrohrkonstruktion, weiss pulverbeschichtet.
weitere Gréfen auf Anfrage Technische Daten:
4101 Wasserhahn-Aufsatz..Jet Clean® 2510 Hauptskala 5 kg in kg-Teilung, Nebenskala 1 kg in 5
. - » ; ’ g-Teilung.
gsr?tsé%?ﬁ:#COT]'thn:éﬂgﬁ%%%\g'rngﬁ) Hochstlast 6 kg, EG-Eichung in Genauigkeitsklasse
Il
4.108 Edelstahleimer 10Liter, Hohe mit und ohne Griff 29,00 Ausfuihrung:
23,5/40cm, Gewicht 1kg Schwere, solide Konstruktion in bewahrter Qualitat.
41025 Backer Laufgewichtsteigwaage in 580,00
. . Stahlrohrkonstruktion, weiss pulverbeschichtet.
Tipps, Biicher und Formulare Technische Daten:
or =4 ‘ - Hauptskala 5 kg in kg-Teilung, Nebenskala 1 kg in 5
g-Teilung.
Héchstlast 6 kg, EG-Eichung in Genauigkeitsklasse
Il
Ausfuhrung:
Schwere, solide Konstruktion in bewahrter Qualitat.
4.201 »Der Hopfen* 1,00 Kleinstbrauereien
(Spezial) 3 Seiten - N
Autor: Thomas Oberacker 107 Kleinstbrauerei aus Edelstahl 2280,00
« Tipps und Infos tiber Hopfensorten und fur 20 Liter pro Sud, mit Whirlpool, Microprozessor-
Hopfengabe Steuerung, Kupferdesign
4002 ,Das Malz“ 1,30| 4.962 Speidel Braumeister 20 Liter 1460,00
’ (Spezial) komplette Brauanlage mit programierbarer
2 Seiten, 15 Zusammensetzungen fir 8 Bier-Typen Steuerung
Autor: Thomas Oberacker 4.963 Speidel Braumeister 50 Liter 2110,00
* Tipps und Infos Gber Malz komplette Brauanlage mit programierbarer
504014  ,Bier aus eigenem Keller* 15,90 Steuerung
146 Seiten, 4.964 Speidel Braumeister 200 Liter 11780,00
Autor: Wolfgang Vogel . komplette Brauanlage mit programierbarer
+ ein hervorragendes Buch fur Hausbrauer Steuerung
504.024 Bier-Brauen fiir jedermann 130 Seiten, 15,20
Autor: M. Hlathy/F. Reil
504.044  Bier - einfach selbst gebraut 14,30
95 Seiten,
Autor: Schmidt
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Oberacker
Natur & Technik

GellertstraBe 12
D-76344 Eggenstein/KA
Tel. (+49) 0721 / 706002

Anschrift des Bestellers: (Bitte in Druckbuchstaben schreiben)

Name, Vorname Fax (+49) 0721 / 7818622
StraBe http://www.oberacker.de
e-Mail: info@oberacker.de
PLZ/Ort
Telefon, Fax Bestellung:
email per Brief, Fax, email
Kunden-Nr. oder Telefon
) _ _ Abholung:
Gewiinschter Liefer-Brautermin, Malze geschrotet (getrennt?): nach tel. Absprache
Anzahl Artikel-Nr. Artikel-Bezeichnung Einzelpreis Gesamtpreis

*Erstbestellungen per : Bankeinzug - Vorauskasse - Nachnahme (+4,-¢) Gesamtbetrag:

D D |:| 2zgl. Versand

[ *danach auch gegen Rechnung. Wir liefern in der Regel innerhalb 1 Woche. Preise incl. MwSt zuzlglich Versand.
Porto/Verpackung: Warensendungen: bis 500 g: 3,00 Euro. Pakete bis 20 kg: 6,90 Euro, tber 20 bis 30 kg 8,- Euro, ber 30 kg
— Speditionskosten je nach Entfernung und Gewicht auf Anfrage. Post 24 Std. Express sowie Sperrgut iber 1,20m Lange plus
20,- Euro. BB-Bank Karlsruhe, BLZ 660 908 00, Konto 1417282

Beratung, Verkauf, Abholungen ... in unseren Ausstellungsrdumen Mo. - Sa. 9-18 Uhr nur nach telefonischer Vereinbarung.
Die Preise gelten ab 7.7.2014. Anderungen vorbehalten. Versand ins Ausland sowie an Handler auf Anfrage.
Da Lieferanten jederzeit die Preise &ndern kénnen, sind Preisénderungen méglich.

Bankeinzug: Name der Bank Bankleitzahl (BLZ) Konto Nr.

Ort und Datum Unterschrift des Bestellers



