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Der Braumeister unter den Braugeraten
Heimbrauanlagen aus Edelstahl
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Kaufen Sie nicht die Kopie,
kaufen Sie das Original

Es gibt viele Braugerate. Aber es gibt nur einen
Braumeister. Kein Wunder, denn die Malzrohr-
technik ist eine Erfindung von Speidel. Bei

15 Jahren Entwicklungsvorsprung macht uns

hier auch keiner etwas vor — hochstens nach.






Wie Bierbrauen,

nur einfacher

Der geniale Kniff beim Braumeister:
Das Malz wird nicht durch ein Ruhr-
werk, sondern durch schonendes
Umpumpen der Wirze ausgewa-
schen. So brennt nichts an und es
muss wahrend den Brauphasen auch
nicht umgeruthrt werden. Maischen,
Lautern und Hopfenkochen - alles
findet in einem Kessel statt. Das
macht das Bierbrauen so einfach und
sauber.

Im Gegensatz zu den umstandlichen
Geratschaften mancher anderer
Hobbybrauer muss beim Braumeis-
ter auch nicht die ganze Zeit gerthrt
werden. Durch die patentierte
Malzrohr-Technik wird die Bierwtrze
mit von auf3en nicht sichtbaren
Rohrleitungen schonend und bequem
umgewalzt. So brennt nichts an und
es muss wahrend den Brauphasen
auch nicht umgefullt werden. Der
Braumeister ist das einzige Brauge-
rat, bei dem von unten nach oben ge-
pumpt wird — gegen die Schwerkraft

MADE IN
GERMANY

des Malzes. Dadurch lockert sich das
Malz bei Pumpenpausen auf und das
Malz wird optimal und schonend fir
ein intensiveres Malzaroma ausge-
waschen.

Die Steuerung kontrolliert den
Brauvorgang vollautomatisch. In
allen Brauphasen wird die Zeit und
Temperatur exakt gehalten. Die Steu-
erung ist mit voreingestellten oder
individuellen Rezepten programmier-
bar. Mit dem optionalen WLAN-Modul
konnen Sie lhre Rezepte mit dem
Braumeister synchronisieren und

ihn wahrend des Brauprozesses im
eigenen WLAN-Netz Uberwachen und
steuern.

Der Braumeister besteht nahezu
komplett aus Edelstahl und besticht
durch eine hochwertige Verarbeitung
- Made in Germany!



Siebblech
Oben und unten jeweils
. mit Grobsieb und Feinsieb

' e
Malzrohr

Komplett herausziehbar
fir einfaches Ablautern

Heizung
a Kommt nicht mit
dem Malz in Berihrung

BRAUMEISTERmOobil
Mit dem WLAN-Modul
alles fernsteuern

Pumpe

Schonendes Umpumpen
der Wirze von unten
nach oben

Edelstahlhaube
Praktische Einflllhilfe
und Abzugshilfe

FlieBrichtung

Doppelmantel

maglich, perfekt fir
- Low-Oxygen-Brewing
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Steuerung
Vollautomatisch und
einfach zu bedienen

=

Kidhlen ohne Zubehorteile



» Gute Grunde fur einen Braumeister

Patentierte Malzrohrtechnik

Bei unserer patentierten Malzrohr-
technik wird die Maische mit Hilfe
der Pumpe schonend von unten nach
oben umgewalzt. So erreichen wir
eine optimale Malzauswaschung
ohne standiges Ruhren. Die Rohr-
leitungen haben wir dabei geschickt
versteckt. Unser Originalkonzept be-
steht schon seit 2003 und das haben
wir uns patentieren lassen.

Braumeister PLUS

Durch den angeschweif3ten Dop-

pelmantel beim Braumeister PLUS
erreichen Sie auch ohne eine
Kihlspirale eine saubere und effek-
tive Kuhlung und eine noch klarere
Wirze.

Einfache Reinigung

Eine perfekte Verarbeitung und unse-
re besten Schweif3nahte erleichtern
die Reinigung. Die Pumpe des Brau-
meisters lasst sich von Hand offnen
und reinigen. Der Braumeister PLUS
verfugt auBerdem uber einen zusatz-
lichen Auslaufhahn am Behalterbo-
den. So kann das Schmutzwasser
einfach abgelassen werden.

FJ_-.

Servicefreundlich

Bauteile wie Steuerung, Pumpe oder
Sensoren lassen sich einfach mittels
elektrischer Steckverbindungen
tauschen. So konnen Sie kleinere
Reparaturen selbst vornehmen.

Automatische Brausteuerung

Die vollautomatische Brausteue-
rung verfligt Uber ein Farbdisplay,
Statusbeleuchtung und hat einen
Speicher fur 10 Rezepte. Sie kann im
Automatik-Modus oder im manuellen
Betrieb genutzt werden. AufBerdem
verflgt sie Uber eine Timer-Funktion
flr den Braustart. Der Braumeister
ist erweiterbar flr das digitale Brau-

Cockpit My Speidel.

Immer up to date

Uber das WLAN-Modul BRAUMEIS-
TERmobil konnen regelmaRige
Softwareupdates installiert werden.
Auch alte Gerate bleiben kompatibel
zu neuen Zubehorteilen.




Zubehor und Gartanks

Sowohl fir das Brauen als auch fir
das Garen bieten wir eine grof3e Aus-
wahl an Zubehorteilen und Gartanks
aus eigener Herstellung an.

My Speidel

Mit My Speidel bieten wir Ihnen ein
kostenloses Portal zur Rezepterstel-
lung, -verwaltung, -synchronisa-
tion und Steuerung der Brau- und
Gargerate zur Verfligung. So konnen
Sie lhre Lieblingsrezepte mit der
Community teilen oder neue Rezepte
entdecken. Alle Ihre Speidel-Gerate
konnen Sie hier online verwalten.

Erfahrung

Im Behalterbau fir die Wein- und
Bierherstellung haben wir Gber 100
Jahre Erfahrung. Auerdem konnen
wir auf uber 15 Jahre Erfahrung mit
Kleinbrauanlagen verweisen. Unser
Know-How zeigt sich in praxisnahen
Details, dem abgestimmten Zubehor
und der automatischen Brausteue-
rung mit Timerfunktion.

Weltweiter Service

Wir bieten unseren Kunden auf der
ganzen Welt Beratung und Support
per Mail und Telefon an und nehmen
uns Zeit fur individuelle Losungen.

Made in Germany

Unsere Produkte werden ausschlief3-
lich im schwabischen Ofterdingen
gefertigt.
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Braumeister 10 Liter

So klein und schon ein richtiger Brau-  Das macht ihn ideal fir das kleine

meister: Der 10-Liter-Braumeister Brauerlebnis zwischendurch oder

ist so handlich, dass man ihn auch zum Testen ganz besonderer Biere in
in der kleinsten Kiiche aufstellen kleinen Mengen. Sie werden |hr neu-
kann. Trotzdem hat er alle Vorteile es Braumeisterchen gar nicht mehr
eines echten Braumeisters: paten- wegraumen wollen!

tierte Malzrohrtechnik, hochwertige
Verarbeitung und vollautomatische

Steuerung.
MODELLE BRAUMEISTER 10 LITER ABMESSUNGEN BRAUMEISTER 10 LITER
Inhalt Art.-Nr. Gewicht Versandgew. Preis _
l kg kg Euro
10 41010 10 13 1129~
TECHNIK BRAUMEISTER 10 LITER E
» Heizspirale: 1.200 W Heizleistung
> Pumpe: 9W
» Stromanschluss: 230V
(Absicherung mind. 10A) 1
» Steuerung: vollautomatische Brausteuerung | |
(Temperatur, Zeit, Pumpe) °
» Max. Malzmenge: 2,8 kg Inhalt Hohe o KartonmaBe
L J l cm cm [xbxhcm
10 48 30 60x40x50
- J

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



Starterset 10 Liter

SET BM-10-ECO

Bestehend aus Starterset 1-7
Art.-Nr. Preis
1 Braumeister 10 Liter 5 Auslaufhahn flr das Garfass 4101 1.285,—
2 Edelstahl-Wirzekihler 10 Liter 6 Garspundund Stopfen fur das Garfass
3 Malzmihle 7 GroBBe Malzkelle

4 Garfass 12 Liter
Unsere Malzkits
finden Sie auf Seite 55
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1 2 3 4 5 6 7

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



Braumeister 20 Liter
Braumeister PLUS 20 Liter

Der Braumeister wurde speziell als
Brauanlage fir den angehenden und
aktiven Hobby- und Heimbrauer ent-
wickelt. Die kompakten Maf3e und die
einfache Handhabung machen das
Gerat ideal fur den Hausgebrauch.
Die vollautomatische Steuerung
braut mit voreingestellten oder
individuellen Rezepten. In allen Brau-
phasen wird die Zeit und Temperatur
exakt gehalten. AuBerdem gibt es
hunderte Rezepte in unserer Brau-
Community auf www.myspeidel.com

Standiges Umrihren entfallt beim
Braumeister. Durch die patentierte
Malzrohr-Technik mit von auf3en nicht
sichtbaren Rohrleitungen wird die
Bierwtrze schonend und bequem
umgewalzt. Der Braumeister ist das

MODELLE BRAUMEISTER 20 LITER

einzige Braugerat, bei dem von unten
nach oben gepumpt wird. Dadurch lo-
ckert sich das Malz bei Pumpenpau-
sen auf und das Malz wird optimal
und schonend fir ein intensiveres
Malzaroma ausgewaschen.

Der Braumeister PLUS ist am ange-
schweif3ten Doppelmantel erkennbar.
Der Doppelmantel zum Kuhlen macht
bisherige Zubehorteile Uberflissig
und gibt Ihnen noch mehr Freiheit
beim Bierbrauen, beispielsweise
beim Low Oxygen Brewing. So gelin-
gen lhnen auch kompliziertere Biere
noch einfacher als zuvor. Zum Ablas-
sen des Schmutzwassers befindet
sich am Kesselboden ein zusatzlicher
Ablauf mit Hahn, was das Reinigen
noch einmal erleichtert.

Modell Art.-Nr. Gewicht
l kg
20 47070 15
20 PLUS 47070-10 19

Versandgewicht Preis
kg Euro

20 1.290,-
24 1,495~

J

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten
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Links: Braumeister
Rechts: Braumeister
PLUS

TECHNIK BRAUMEISTER 20 LITER ABMESSUNGEN BRAUMEISTER 20 LITER MODELLE

» Heizspirale: 2.000 W Heizleistung _
> Pumpe: 9W
» Stromanschluss: 230V
(Absicherung mind. 10A)
» Steuerung: vollautomatische Brausteuerung
(Temperatur, Zeit, Pumpe)
» Max. Malzmenge: 6 kg

Hohe

TECHNIK BRAUMEISTER PLUS 20 LITER Rpp———j

> Heizspirale: 2.000 W Heizleistung 1 i
» Pumpe: 9W | |
> Stromanschluss: 230V
(Absicherung mind. 10A)
» Steuerung: vollautomatische Brausteuerung
(Temperatur, Zeit, Pumpe) Modell Hohe [} KartonmafBe
» Max. Malzmenge: é6kg l cm cm Ixbxhcm
» Kiihlmantel aufgeschweif3t
» Kaltwasseranschlisse hinten 1"AG (2x)
> Ablasshahn 34" am Boden zusatzlich
> Perfekt fir Low Oxygen Brewing

20 60 40 74 x60x 61
20 PLUS 60 40 74 x60x 61

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten




Startersets 20 Liter

SET BM-20-ECO

Bestehend aus Starterset 1-7
Art.-Nr. Preis
1 Braumeister 20 Liter 5 Auslaufhahn fur das Garfass 47071 1.470,—
2 Edelstahl-Wirzekihler 20 Liter 6 Garspundund Stopfen fur das Garfass
3 Malzmihle 7 GrofBe Malzkelle
4 Garfass 30 Liter
. =
1 2 5 6 7
J
SET BM-20-BASIC
Bestehend aus Starterset 1-7
Art.-Nr. Preis
1 Braumeister 20 Liter 5 Edelstahl-Ablasshahn 47073 1.640,—-
2 Edelstahl-Wirzekihler 20 Liter 6 Garspundund Stopfen fir das Garfass
3 Malzmihle 7 GroBBe Malzkelle
4 Universalfass 30 Liter
. =
/
1 2 3 4 5 6 7
J

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



SET BM-PLUS-20-ECO

12

13

Unsere Malzkits finden Sie auf Seite 55

Bestehend aus

Starterset 1-7

Art.-Nr. Preis
1 Braumeister PLUS 20 Liter 4 Auslaufhahn fir das Garfass 47071-10 1.595,~
2 Malzmthle 5 Garspundund Stopfen fir das Garfass
3 Garfass 30 Liter 6 GroBe Malzkelle
= =
. '
é |
1 2 3 4 5 6
. J

SET BM-PLUS-20-BASIC

Bestehend aus Starterset 1-6

Art.-Nr. Preis

1 Braumeister PLUS 20 Liter 4 Edelstahl-Ablasshahn 47073-10 1.765,—
2 Malzmihle 5 Garspundund Stopfen fir das Garfass

3 Universalfass 30 Liter 6 GroBe Malzkelle

__.I B ‘r'.-:
1 2 3 4 5 6
\
SET BM-PLUS-20-PRO
Bestehend aus Starterset 1-8
Art.-Nr. Preis

1 Braumeister PLUS 20 Liter 6 Garspund und Stopfen fur Gartank 47072-10 3.075,-

2 Malzmiihle 7 Einschraubhiilse

3 VA Konustank 30 Liter (drucklos) 8 Thermometer

4 Edelstahl-Kugelhahn (2x) 9 Malzkelle

5 Probierhahn NW 10 10 Kuhlaggregat »cool«

(% ' P — @
I ( : .I l )
F ' — .,
:';_-I-
1 2 4 5 6 7 8 9 10
\

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten




Braumeister 50 Liter
Braumeister PLUS 50 Liter

Wer etwas mehr Bier brauen will,
braucht den 50-Liter-Braumeister.
Auch bei diesem Modell ist die
patentierte Malzrohrtechnik, voll-
automatische Steuerung und hoch-
wertige Verarbeitung serienmafig.
Den 50-Liter-Braumeister gibt es als
Plus-Modell mit angeschweif3tem
Doppelmantel zum Kihlen und einem
zusatzlichen Ablauf am Kesselboden.
Auch hier offnet das optionale WLAN-
Modul die Tdr zur Brau-Community
auf www.myspeidel.com und zu
hunderten Rezepten. Und selbst-
verstandlich wird die Bierwlrze

hier ebenfalls von unten nach oben
gepumpt. Dadurch lockert sich das
Malz bei Pumpenpausen auf und das

MODELLE BRAUMEISTER 50 LITER

Malz wird optimal und schonend fur
ein intensiveres Malzaroma ausge-
waschen.

0Ob Weizen, Marzen oder Altbier: Mit
dem Braumeister konnen samtliche
Biersorten gebraut werden. Dabei
werden Sie den Qualitatsunter-
schied zwischen |lhrem eigenen Bier
und austauschbaren Massenbieren
deutlich schmecken. Aber Vorsicht:
Wer einmal auf den Geschmack ge-
kommen ist, wird Einheitsplorre fir
immer links liegen lassen. Natlrliche
Brauweise ohne Pasteurisierung,
gute Zutaten und der Verzicht auf
chemische Zusatzstoffe werden Sie
dann nicht mehr missen wollen.

Modell Art.-Nr. Gewicht
l kg
50 45050 24
50 PLUS 45050-10 30

Versandgewicht Preis
kg Euro

31 1.790,-
37 2.090,-

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten




14 15

TECHNIK BRAUMEISTER 50 LITER ABMESSUNGEN BRAUMEISTER 50 LITER MODELLE
> Heizspirale: 3.200W Heizleistung
> Pumpe: 2x9W I
» Stromanschluss: 230V (
(Absicherung mind. 16 A)
» Steuerung: vollautomatische Brausteuerung -
(Temperatur, Zeit, Pumpe)
> Max. Malzmenge: 13 kg 2
- J 2
TECHNIK BRAUMEISTER PLUS 50 LITER N @
» Heizspirale: 3.200 W Heizleistung ‘\\ |
» Pumpe: 2x9W L
» Stromanschluss: 230V ‘ 2
(Absicherung mind. 16 A)
» Steuerung: vollautomatische Brausteuerung
(Temperatur, Zeit, Pumpe)
» Max. Malzmenge: 13kg Modell Hohe [} KartonmaBe
» Kihlmantel aufgeschweif3t L cm cm Ixbxhcm
» Kaltwasseranschlisse hinten 1"AG (2x)
» Ablasshahn %" am Boden zusatzlich o0 70 o0 74x60x61
N : PLUS 50 70 50 74x60x 61
» Perfekt flr Low Oxygen Brewing
- J - J

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten




Startersets 50 Liter

SET BM-50-ECO

Bestehend aus

1 Braumeister 50 Liter

2 Edelstahl-Wirzekihler 50 Liter
3 Malzmihle

4 Garfass 60 Liter

5 Auslaufhahn fur das Garfass
6 Garspundund Stopfen fir das Garfass
7 GroBBe Malzkelle

Starterset 1-7
Art.-Nr. Preis

45051 2.010,-

1 2 7
J
SET BM-50-BASIC
Bestehend aus Starterset 1-7
Art.-Nr. Preis
1 Braumeister 50 Liter 5 Edelstahl-Ablasshahn 45053 2175,—
2 Edelstahl-Wirzekihler 50 Liter 6 Garspundund Stopfen fur das Garfass
3 Malzmihle 7 GroBBe Malzkelle
4 Universalfass 60 Liter
1 2 3 4 7
J

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



SET BM-PLUS-50-ECO

16 17

Unsere Malzkits finden Sie auf Seite 55

Bestehend aus

1 Braumeister PLUS 50 Liter
2 Malzmiihle
3 Garfass 60 Liter

4 Auslaufhahn flr das Garfass
5 Garspundund Stopfen fir das Garfass
6 GrofBRe Malzkelle

|
5

Starterset 1-7
Art.-Nr. Preis

45051-10 2.210,-

1 2 4 6
- J
SET BM-PLUS-50-BASIC
Bestehend aus Starterset 1-6
Art.-Nr. Preis
1 Braumeister PLUS 50 Liter 4 Edelstahl-Ablasshahn 45053-10 2.375,-
2 Malzmiihle 5 Garspundund Stopfen fur das Garfass
3 Universalfass 60 Liter 6 GrofBBe Malzkelle
/
1 2 3 4 6
\ J
SET BM-PLUS-50-PRO
Bestehend aus Starterset 1-10
Art.-Nr. Preis
1 Braumeister PLUS 50 Liter 6 Garspund und Stopfen fur Gartank 45052-10 3.710,-
2 Malzmiihle 7 Einschraubhiilse
3 VA Konustank 60 Liter (drucklos) 8 Thermometer
4 Edelstahl-Kugelhahn (2x) 9 Malzkelle
5 Probierhahn NW 10 10 Kihlaggregat »cool«
!
. I
' .f.- {
Sp ¥ +— (\
"**- W v “Ne
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10
\ J

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



BM 10 LITER BM 20 LITER
Hoéhe (cm) 48 60
Durchmesser 30 40
Gewicht (kg) 11 15
Versandgewicht (kg) 13 20
KartonmaBe (Lxbxh cm) 60x40x50 74 x 60 x 61
Heizspirale (W) 1.200 2.000
Pumpe (W) 9 9
Stromanschluss 230V /10 Amp 230V /10 Amp

Wandstarke (mm)

Material

Oberflache

Malzmenge (kg)

Vorschlag Brauort

1,0

Edelstahl 1.4301
(V2A / AISI 304)

AuBen: glanzend poliert
Innen: geburstet

2,8

Kiche

0.8

Edelstahl 1.4301
(V2A / AlSI 304)

lld (2R)

Klche - Hobbykeller

Braumenge 101 fertiges Bier 201 fertiges Bier
Extras keine keine
Artikelnummer 41010 47070
Preis (€) 1.129,00 1.290,00

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



BM PLUS 20 LITER BM 50 LITER BM PLUS 50 LITER
60 70 70
40 50 50
19 24 30
24 31 37
74 x 60 x 61 74 x 60 x 61 74 x 60 x 61

2.000 3.200 3.200

9 2x9 2x9

230V /10 Amp
1,5

Edelstahl 1.4301
(V2A / AlSI 304)

llid (2R)

Klche - Hobbykeller

201 fertiges Bier

230V /16 Amp
0.8

Edelstahl 1.4301
(V2A / AlSI 304)

llid (2R)

13
Hobbykeller - Brauraum

501 fertiges Bier

230V /16 Amp
1,5

Edelstahl 1.4301
(V2A / AISI 304)

llld (2R)

13
Hobbykeller - Brauraum

501 fertiges Bier

Kudhlmantel, Wasser- keine Kidhlmantel, Wasser-
anschluss, zusatzlicher anschluss, zusatzlicher
Ablasshahn Ablasshahn
47070-10 45050 45050-10
1.495,00 1.790,00 2.090,00

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten

18

19



s> Kanh sich sehen lassen!

Der groBBe Braumeister ist nicht nur eine per-
fekte Brauanlage, er sieht auch gut aus. Kein
Wunder, dass man im Brexx in Grenzau vom
Gastraum aus den Brauraum mit dem 500-Liter-
Braumeister sehen kann. Da schmeckt das Bier

gleich nochmal so gut!
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Braumeister 200 Liter

Manche Traume kann man ver-
wirklichen! Machen Sie sich unab-
hangig und brauen Sie lhren Gasten
individuelles und besonderes Bier.
Nutzen Sie dabei das bewahrte
Braumeister-Konzept einer kompak-
ten Brauanlage. Brauen, Ablautern,
Hopfenkochen, Whirlpool und
Abkuhlen wird alles in einem Kessel
durchgeflhrt.

MODELL BRAUMEISTER 200 LITER

Zudem ist die Anlage mobil und ein-
fach zu bewegen und der Platzbedarf
bleibt minimal. Das macht sie optimal
fur Gaststatten, Kneipen, Events

oder Braugemeinschaften. Die nied-
rigen Anschaffungskosten und ein
niedriger Literpreis sorgen fur eine
kurzfristige Amortisation.

Inhalt Art.-Nr. Gewicht
l kg
200 45200 150

Versandgewicht Preis
kg Euro
200 10.900,-

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



22 23

ABMESSUNGEN BRAUMEISTER 200 LITER

Hohe

TECHNIK BRAUMEISTER 200 LITER

» Heizspirale: 3x3.000W Heizleistung
» Pumpe: 370W
» Stromanschluss: 400V
(Absicherung mind. 16 A bei Stern,
mind. 32 A bei Delta)
» Gesamtanschluss: 9,4 kW
» Kiihlung: 1,3m? Doppelmantelflache,
mit Eiswasser ca. 50 min auf 25 °C mit Whirlpool

Breite

Inhalt Lange Breite Hohe Holzverschlag

L cm cm cm xbxhcm » Steuerung: vollautomatische Brausteuerung
(Temperatur, Zeit, Pumpe)
200 136 90 210 132x100x 175 > Max. Malzmenge: 42 kg
- % -

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



Braumeister 500 Liter

Auch beim 500-Liter-Braumeister Trotz des erhohten Volumens bleibt
bleibt der Brauprozess so einfach die Anlage mobil, einfach zu bewegen
wie bei seinem kleinen Bruder. Die und der Platzbedarf bleibt minimal.
vollautomatische Brausteuerung Das Ablautern geschieht leicht und
dbernimmt das Brauen individuell schnell durch das Ausheben des
eingestellter Rezepte und fahrt alle Malzrohres mit der angebauten
Brauphasen zeit- und temperatur- Aushebevorrichtung. Somit erreichen
genau durch. Die integrierte Timer- Sie einen kleckerfreien und schnellen
Funktion spart Zeit, weil beispiels- Lauterprozess.

weise das Brauwasser schon frih
am Morgen aufgeheizt werden kann.

MODELL BRAUMEISTER 500 LITER

Inhalt Art.-Nr. Gewicht
l kg

500 46500 380

500 Zusatzkocher 46510

Versandgewicht
kg

500

Preis
Euro

23.500,—-
auf Anfrage

J

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



ABMESSUNGEN BRAUMEISTER 500 LITER

Hohe

Breite Hohe Holzverschlag

Inhalt Lange
Ixbxhcm

l cm cm cm

500 253 130 277 245x135x 141

24 25

TECHNIK BRAUMEISTER 500 LITER

» Heizspirale: 6x3.000W Heizleistung

» Pumpe: 370W

» Stromanschluss: 400V
(Absicherung mind. 32 A bei Stern,
mind. 63 A bei Delta)

» Gesamtanschluss: 18,4 kW
» Kiihlung: 1,8 m? Doppelmantelflache, mit Eiswasser

ca. 2h auf 25 °C mit Whirlpool, fir
kirzere Zeiten externe Zusatzkuhlung notwendig
» Steuerung: vollautomatische Brausteuerung
(Temperatur, Zeit, Pumpe)
> Max. Malzmenge: 120 kg

BRAUMEISTER 500 LITER UPGRADE

» Zusatzkochgerat aus rostfreiem Edelstahl
> Zum Kochen von 500 bis 6001 Wirze, um Brau-
meister 5001 bei zweitem Sud flrs Maischen

wieder frei zu bekommen

-
Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten




Braumeister 1000 Liter

Auf vielfachen Kundenwunsch hin
haben wir jetzt den 1000-Liter-
Braumeister entwickelt. Fir alle,

die noch mehr Bier brauen wollen,
ist dieses Modell genau richtig. Der
Brauprozess bleibt auch bei einem
1000-Liter-Sud so einfach wie bei
den anderen grof3en Braumeistern.
Und auch hier erleichtert die integ-
rierte Timer-Funktion das Brauen,
weil beispielsweise das Brauwasser
schon morgens fruh aufgeheizt wer-
den kann.

NEU

Durch den einfach zu bedienenden
Kran mit Handkurbel kann auch das
grof3e Malzrohr leicht ausgehoben
werden. Das Mannloch erleichtert
den Zugang ins Innere des Kessels.
Der Braumeister kann mit StellfuBBen
fest aufgestellt werden, bleibt aber
durch seine Rollen bei Bedarf frei be-
weglich. Trotz des beeindruckenden
Volumens bleibt also auch der ganz
grof3e Braumeister eine kompakte
Brauanlage.

MODELLE BRAUMEISTER 1000 LITER

Inhalt Art.-Nr. Gewicht
l kg
1.000 41000 850

Versandgewicht Preis
kg Euro
980 39.000,-

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



Hohe

[

Hohe

Breite Breite

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten

Lange

26 27

ABMESSUNGEN BRAUMEISTER 1000 LITER

Inhalt Lange Breite Hohe Holzverschlag
l cm cm cm Ixbxhcm

1.000 305 180 345 310x190x 195

TECHNIK BRAUMEISTER 1000 LITER

» Heizspirale: 4x3.000W + 8x2.725W Heizleistung

» Pumpe: 370W

» Stromanschluss: 400V
(Absicherung mind. 63 A bei Stern,
mind. 125 A bei Delta)

» Gesamtanschluss: 34,2 kW

» Kiihlung: 2,56 m? Doppelmantelflache, empfohlen
wird zusatzlich ein Warmetauscherplattenkuhler

» Steuerung: vollautomatische Brausteuerung
(Temperatur, Zeit, Pumpe)

> Gewolbter Deckel mit Stutzen DN 150 fur
Dunstabzug und Hopfengabe-0ffnung

> Max. Malzmenge: 225kg




" | #a

Startersets 200/500 Liter

STARTERSET »BRAUMEISTER 200 LITER«

Bestehend aus Starterset 1-12
Art.-Nr. Preis
1 Braumeister 200 Liter 45201 18.300,—

2 Edelstahl-Rollenwanne

3 Malzmiihle

4 Schlauchset 5 Meter

5 Kiihlaggregat Chilly 1,7kW

6 Edelstahl-Gartank 240 Liter

7 Rollsockel

8 Edelstahl-Kugelhahn zu Gartank FD (2x)

9 Garspund und Stopfen fur den Gartank
10 Standzylinder zur Bierspindel

11 Bierspindel w ol 520
12 Reinigungsset 0 A O
] .
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 1" 12
N J

Zur Reifung sind noch entsprechende Reife-Drucktanks oder eine entsprechende Anzahl KEGs zu bertiicksichtigen.

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



28 29

STARTERSET »BRAUMEISTER 500 LITER«

Bestehend aus Starterset 1-12
Art.-Nr. Preis

31.700,-

1 Braumeister 500 Liter
2 Thermomanschette
3 Edelstahl-Rollenwanne
4 Malzmuhle
5 Schlauchset 5 Meter
6 Kiihlaggregat Chilly 1,7 kW
7 Edelstahl-Gartank 625 Liter
8 Edelstahl-Kugelhahn zu Gartank FD (2x)
9 Garspund und Stopfen fur den Gartank
10 Standzylinder zur Bierspindel
11 Bierspindel
12 Reinigungsset

Zur Reifung sind noch entsprechende Reife-Drucktanks oder eine entsprechende Anzahl KEGs zu beriicksichtigen.

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



BM 200 LITER

Hoéhe (cm)

Lange (cm)

Breite (cm)

Gewicht (kg)
Versandgewicht (kg)
Heizspirale (W)
Pumpe (W)
Stromanschluss
Gesamtanschluss (kW)
Wandstarke (mm)

Material

Oberflache
Malzmenge (kg)

Vorschlag Brauort

210
136
90
150
200
3 x3.000
370
400V /16 Amp
9.4
1,5

Edelstahl 1.4301
(V2A / AISI 304)

Ild (2R)
42

Brauerei

Braumenge 2001 fertiges Bier
Artikelnummer 45200
Preis (€) 10.900,00

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



BM 500 LITER BM 1000 LITER
277 345
253 305
130 180
380 850
500 980
6 x 3.000 4 % 3.000, 8 x 2.725
370 370

400V / 32 Amp
18,4
1,5

Edelstahl 1.4301
(V2A / AISI 304)

llld (2R)
120
Brauerei
5001 fertiges Bier

46500

400V / 63 Amp
338
2,0

Edelstahl 1.4301
(V2A 7 AISI 304)

Ild (2R)
225

Brauerei

10001 fertiges Bier

41000

23.500,00

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten

39.000,00

30

31
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Garfasser und Gareier

KUNSTSTOFF-GARFASSER

-

Produkt Art.-Nr. Preis
Euro
Garfass 12 Liter 21047 21,-
Garfass 20 Liter 21052 26,—
Garfass 30 Liter 21006 29—
Garfass 60 Liter 21007 49—
Garfass 120 Liter 21008 82,-
N
GARFASS UNIVERSAL
Produkt Art.-Nr. Preis
Euro
Universalfass 30 Liter ~ UF-035 Var 0005 174,—
Universalfass 60 Liter ~ UF-035 Var 0006 189,—

Kihlspirale fiir unter-
gariges Bier auf S. 52

Lieferumfang ohne Hahn und Garspund

NEU

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



SPEIDELS KELLERMEISTER

34

> Der Kellermeister ist ein Konustank,

der ideal fur die drucklose Garung ist.
Produkt Art.-Nr. Preis > Durch seine spezielle Konstruktion setzt sich
Euro die Hefe im Konus ab und kann geerntet und
wiederverwendet werden.
Kellermeister 30 Liter 77367 199,— > Am Klarablauf kann vergartes Bier klar
Kellermeister 65 Liter 77368 245~ abgefillt werden.
Kellermeister 120 Liter 77369 305,~ > Sein Deckel mit Tauchrand entspricht
\ % der Funktion eines Garspundes, ein separater
Garspund ist nicht notwendig.
- . . .
> Der Kellermeister ist aus lebenmittelechtem
w Polyethylen. Durch seine glatte Innenflache
ist er besonders leicht zu reinigen.
A > Klar- und Totalauslauf 3" Innengewinde
Y : » Inklusive 2 x Auslaufhahn
@ .
. > Inklusive Thermometer
& @
o]
Kihlspirale fur unter-
gariges Bier auf S. 52
GAREI FERMENTEGG
Produkt Breite Hohe Art.-Nr. Preis
cm cm Euro
Garei Fermentegg 60 Liter 48 79 21090 255,
Garei Fermentegg 250 Liter 76 120 21070 335,— I
Garei Fermentegg 600 Liter 103 157 21080 530,—
\- Y, -8
©E
> Geeignet fur die Vergarung von Wein, Bier und Most ""__'
» Aus lebensmittelechten PE -

> Wein, Most und Bier kann sich wahrend
der Garphase und der Lagerung flieBend bewegen

> Spontanere Vergarung, vielschichtigere und
filigranere Weine und Biere

» Die Sauerstoffpermeabilitat des lebensmittel-
echten Kunststoffes erlaubt einen gleichmafligen
Sauerstoffeinfluss und sorgt so fur einen idealen
Prozess der Garung und Reifung.

> Nach der Vergarung ist die glatte Innenoberflache
sehr einfach zu reinigen.

» Bei 60 Liter: Auslauf 2x %" Innengewinde

> Ab 250 Liter: Auslauf 2x 1" Innengewinde

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten

i

Formgebung nach dem
.Goldenen Schnitt”

35
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Edelstahl-Gartanks mit Kuhlmantel

EDELSTAHL-GARTANKS KLEIN (DRUCKLOS)

Produkt o Hohe Art.-Nr. Preis
cm cm Euro
Edelstahl-Gartank 60 Liter 4 90 FD-044-SVar 0019 635,—
Edelstahl-Gartank 120 Liter 44 127 FD-044-SVar 0020 490,-
NG J

» Zur Vergarung kleinerer Mengen Bier empfiehlt sich
der Speidel-Edelstahl-Gartank.

> Die spezielle 3D-Innenoberflache erleichtert die
Reinigung.

» Fur die Herstellung untergariger Biere ist der
Doppel-Kihlmantel fur den Anschluss eines Kihlag-
gregats vorbereitet.

> Der Edelstahl-Gartank steht stabil und sicher auf
drei FuBen.

> Klarablauf %" Innengewinde

» Totalauslauf 34" Innengewinde

> Doppelmantel 2 x 1" AuBengewinde

> NW 10 Stutzen mit Blindkappe
fur Temperaturfihlerhilse

> Mit Kihlmantel

> Deckel mit Bohrung flir Garspund

Zubehor zu den Tanks
finden Sie auf Seite 52

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



EDELSTAHL-GARTANKS GROSS (DRUCKLOS)

Produkt o Hohe Art.-Nr.

cm cm
Edelstahl-Gartank 240 Liter 55 152,4 FD-055-S Var 0047
Edelstahl-Gartank 525 Liter 82 146,6 FD-082-S Var 0067
Edelstahl-Gartank 625 Liter 82 1661 FD-082-S Var 0068

N

Preis

» Zur Vergarung groferer Mengen Bier empfiehlt
sich der Speidel-Edelstahl-Gartank.

> Die spezielle 3D-Innencberflache erleichtert
die Reinigung.

» Fur die Herstellung untergariger Biere ist der
Doppel-Kihlmantel fir den Anschluss eines
Kihlaggregats vorbereitet.

» Der Edelstahl-Gartank steht stabil und sicher
auf drei FiBen.

> Klarablauf 1" AuBengewinde

» Totalauslauf 1" AuBengewinde

> Doppelmantel 2x 1" AuBengewinde

> NW 10 Stutzen mit Blindkappe
fur Temperaturfihlerhilse

> Kihlmantel

> Deckel mit Bohrung fur Garspund

EDELSTAHL-KONUS-GARTANK KLEIN (DRUCKLOS)

N

Produkt "] Hohe Art.-Nr.

cm cm
Edelstahl-Konustank 30 Liter 35 83 FD-035-S Var 0002
Edelstahl-Konustank 60 Liter 35 109 FD-035-S Var 0001

Preis
Euro

655~
695,-

» Zur Vergarung kleinerer Mengen Bier empfiehlt sich
der Speidel-Edelstahl-Konus-Gartank.

> Die spezielle 3D-Innenoberflache erleichtert die
Reinigung.

» Fur die Herstellung untergariger Biere ist der
Doppel-Kiuhlmantel fur den Anschluss eines Kihlag-
gregats vorbereitet.

> Der Edelstahl-Gartank steht stabil und sicher auf
drei FuBen.

» Klarablauf %" Innengewinde

» Totalauslauf 34" Innengewinde

> Probeentnahmestutzen NW 10 DIN 11851

> Doppelmantel 2 x 1" AuBengewinde

> NW 10 Stutzen mit Blindkappe
fur Temperaturfihlerhilse

> Mit Kihlmantel

> Deckel mit Bohrung flir Garspund

» Konusboden 60°

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten

Zubehor zu den Tanks
finden Sie auf Seite 52
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Edelstahl-Drucktanks

EDELSTAHL-DRUCKTANKS

» Zur Reifung bzw. zur Garung und Reifung (Konus- Komplette Tanksets
tanks) von gréBeren Mengen Bier empfiehlt sich finden Sie in unserem
der Speidel-Edelstahl-Drucktank bis max. Konfigurationstankflyer

1.2bar/2.5 bar

» Die 3D-Innenoberflache erleichtert die Reinigung

> Mit Doppel-Kihlmantel am Tankzylinder fur die
Reifung und Vergarung von untergarigen Bieren
auBerhalb eines Kihlraumes

> Hergestellt nach Druckgeraterichtlinie 2014 /68 /EU
inkl. TUV-Abnahme

> Gewolbter Oberboden mit Druckdom NW 400

» Sicherheitsventil am Oberboden montiert

> Typenschild zur Kennzeichnung des Behalters

> Multifunktionsanschluss: Stutzen NW 25 DIN 11851
am Oberboden angeschweif3t fir T-Adapter zum
Anschluss von CO,-Ventil und Spundapparat
oder Sprihkopfhalter NW 10 zur Reinigung.

> Probeentnahmestutzen NW 10 DIN 11851

» Temperaturmessung-Anschweillgewindestutzen NW
10 DIN 11851

> Klarablauf 1" AuBengewinde

» Totalauslauf 1" AuBengewinde

> Doppelmantel 2x 1" AuBengewinde

» Tank mit Konusboden 60 ° oder Klopperboden



EDELSTAHL-DRUCKTANK

Produkt o Hohe Art.-Nr. Preis
cm cm Euro
VA-Drucktank 240 Liter 1.2bar 55 147 FD-055-S Var 0045  2.720,-
VA-Drucktank 240 Liter 2.5bar 55 147 FD-055-S Var 0082  3.960,—
VA-Drucktank 625 Liter 1.2 bar 82 174 FD-082-SVar 0064  3.310,—
VA-Drucktank 625 Liter 2.5bar 82 174 FD-082-S Var 0113 4.710,-
VA-Drucktank 1.150 Liter 1.2bar 100 222 FD-100-S Var 0001 5.880,—
VA-Drucktank 1.150 Liter 2.5bar 100 222 FD-100-S Var 0002  7.190,-
\ J
EDELSTAHL-DRUCKTANK ZKG
Produkt o Hohe Art.-Nr. Preis
cm cm Euro
VA-Drucktank ZKG 240 Liter 1.2 bar 55 175 FD-055-S Var 0043  2.840,—-
VA-Drucktank ZKG 240 Liter 2.5bar 55 175 FD-055-S Var 0083  4.120,-
VA-Drucktank ZKG 625 Liter 1.2 bar 82 215 FD-082-S Var 0063  3.700,-
VA-Drucktank ZKG 625 Liter 2.5 bar 82 215 FD-082-SVar 0114  4.920,-
VA-Drucktank ZKG 1.200 Liter 1.2bar 100 270 FD-100-S Var 0003  6.320,-
VA-Drucktank ZKG 1.200 Liter 2.5bar 100 270 FD-100-S Var 0004  7.610,—
\ J
Auf Anfrage ist der ZKG auch in druckloser Ausfiihrung lieferbar.
AUFPREIS MANTELISOLIERUNG
Produkt Preis
Euro
Mantelisolierung
> Isolierung 10mm Armaflex auf Edelstahlblech —
aufgespannt auf Tankmantel
> Nur in Verbindung mit dem Tank bestellbar
Edelstahl-Drucktank FD-055 2401 300,
Edelstahl-Drucktank FD-082 6251 400,-
Edelstahl-Drucktank FD-100 1.2001 500,—
\ J

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten
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Haupts

» Alles unter Kontrolle

Mit d LAN-Modul und dem neuen Portal
mysp l.com konnen Sie den Braumeister
bequ om Sofa aus steuern und lhre Rezepte

verwalten. Auch der Garprozess lasst sich mit 4
dem GARSPUNDmobil oder dem Garmeister (

CONTROL uberwachen.




nent

eidels Braumeister

mp 24.5°C
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MySpeidel.com

Alles macht mehr Spaf3, wenn man
es teilen kann. Deshalb bieten wir mit
unserer Onlineplattform »MySpeidel«
eine digitale Spielwiese fur alle an,
die sich fir das Bierbrauen mit Spei-
dels Braumeister interessieren.

Mit diesem Portal konnen Sie |hre
personlichen Lieblingsrezepte
kreieren, speichern und mit anderen
teilen. Fur alle Braumeister-Kunden
gibt es einen eigenen Kundenlogin.
Uber myspeidel.com kdnnen auch
mehrere Gerate wie Braumeister und
GARSPUNDmobil (siehe Seite 45)
verwaltet werden.

Das WLAN-Modul BRAUMEISTERmobil
ist die Eintrittskarte zu MySpeidel.
Mit diesem Modul konnen Sie lhre
Rezepte mit dem Braumeister syn-
chronisieren und ihn wahrend des
Brauprozesses im eigenen WLAN-
Netz Uberwachen und steuern.

So wissen Sie auch auf dem Sofa,
was in der Braukuche vor sich geht.

Das Modul kann fur alle Braumeister
mit der neuen Steuerung ab 2015
nachgerustet werden. Es wird ganz
einfach an das Gerat montiert und
an die Steuerung angeschlossen.

Die Stromversorgung erfolgt Uber
den Braumeister. Zum Lieferumfang
gehort auch ein Mini-USB-Kabel.
Dadurch kann der BRAUMEISTERmobil
auch zum Upgrade auf die jeweils
aktuellste Firmwareversion des
Braumeisters genutzt werden.

Jetzt registrieren unter
www.myspeidel.com.



ZUBEHOR FUR DEN VEREINFACHTEN BRAUPROZESS

Das WLAN-Modul
BRAUMEISTERmobil
ist fur alle Brau-
meister mit neuer
Steuerung 2015
erhaltlich

42

43

Produkt

BRAUMEISTERmOobil

> Eintrittskarte zu www.myspeidel.com

> WLAN-Modul zur Uberwachung des Brauprozesses innerhalb des
eigenen WLAN-Netzes liber WLAN-Router

> Zum Update der Braumeistersteuerung auf die jeweils aktuellste
Steuerungssoftware (Firmware)

> Fur alle Braumeister 100 bis 500l mit Steuerung bzw.
Steuergerat ab 2015

> Netzwerkstandard: IEEE 802.11 b/g/n

> Software fur Update: PC mit Mindestsystemvoraussetzung
Windows 7 oder hdher

> Verbindung tUber heimeigenes WLAN-Netz

Art.-Nr.

77455

Preis
Euro

125,-




Speidels Garmeister

Temp

29.5°C

Garprozess bequem
uberwachen

Nicht nur der Brauprozess, auch der
Garvorgang kann aus der Distanz
iberwacht werden. Der GARSPUND-
mobil misst die Gartatigkeit Uber die
Anzahl der Blops lhres Garspunds
sowie die Temperatur und sendet
diese Daten per WLAN an |hr Kun-
denportal in myspeidel.com. Uber
diese Gar- und Temperaturkurven
konnen Sie Ihre Garung tUberwachen
und analysieren. Der voraussichtliche
Abflllungszeitpunkt lasst sich auf
diese Weise besser voraussagen
und planen.

Der GARSPUNDmobil ist das perfekte
Zubehorteil, um das volle Potenzial
auszuschopfen. Durch die Daten
konnen Sie die Zusammenhange zwi-
schen Gar- und Temperaturverlauf
und dem Geschmack Ihrer Biere
herausfinden und diese Verlaufe op-
timieren. So verbessern Sie |hr Bier
Schritt fir Schritt ganz nach Ihrem
Geschmack. Zum Lieferumfang ge-
hort ein Temperaturfihlerkabel so-
wie der Kabeldurchfuhrungsstopfen
und ein Mini-USB-auf-USB-Kabel.

Fir die professionelle Garsteuerung
gibt es den Garmeister CONTROL.
Das ist die ideale Einzeltanksteu-
erung, wenn Sie einen Edelstahl-
Gartank von Speidel mit Kihlmantel
sowie Temperaturfihlerhulse
besitzen. Neben einfachen SOLL-
Temperatursteuerungen sind auch
detaillierte Garprogramme mit bis
zu finf Phasen maglich, bei denen
Temperatur und Zeit genau fur das
Medium vorgegeben werden konnen.
Die Einstellungen erfolgen Uber einen
Touchscreen-Monitor.

Der Garmeister CONTROL besitzt
Ausgange fur das Kuhlkreislauf-
Magnetventil und optional einen
Heizkreislauf. Im Lieferumfang ist ein
Magnetventil und zwei Meter Kabel
daflr enthalten, auBerdem Tempe-
raturflhler und 24-Volt-Stroman-
schlusskabel mit internationalen
Steckern. Mit dem WIFI-Modul lasst
sich der Garmeister auch online Uber
My Speidel Uberwachen und steuern.

L 7]
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ZUBEHOR FUR DEN VEREINFACHTEN GARPROZESS

Produkt Art.-Nr. Preis

J— Euro
GARSPUNDmobil 21100 135,-
> Misst die Gartatigkeit ber Anzahl der Blops Ihres Garspunds 1

sowie die Temperatur
> Sendet diese Daten per WLAN an Ihr Kundenportal MySpeidel
> Netzwerkstandard: IEEE 802.11 b/g/n
> Leuchtdioden zeigen den Status des Gerates an
> Inkl. Mini-USB-auf-USB-Kabel, Tempfihlerkabel sowie
Kabeldurchfiihrungsstopfen

> Ohne Garspund (nur in Verbindung mit Speidel Garspund maglich) . i .
Den Garspund finden Sie auf

Seite 53 (Art.-Nr. 21010).

. /...\11 / \
) I
/ X
y / /\
i I,l' ; i 'l\ .
! f ) | ¥ e
{ \ y .
ot of 'lII “,
_.-" Y 'I F LY . )
/ \ \ ! b Die Garkurve: So
e 2 T sieht ein typischer
B \—__ X ?""---.___ . Garverlauf in einem
e « Sra—— Schaubild aus.
b : J

ZUBEHOR FUR DEN VEREINFACHTEN GARPROZESS

Produkt Art.-Nr. Preis

Euro

Garmeister CONTROL

> Einzeltanksteuerung fir Speidel-Edelstahl-Gartank mit Kiihlmantel
und Temperaturfihlerhilse (S. 52, Art.-Nr. 64071)

> Garprogramm mit bis zu 5 Phasen (Temperatur und Zeit/h)

> Temperaturbereich -5°C bis +50°C

> Einfache SOLL-Temperatureinstellungen

> Touch-Screen-TFT

> Ausgange hinten: Magnetventil fir Kihlkreislauf, optional Heizkreislauf

> Lieferung inkl. Magnetventil und 2m Kabel fir Magnetventil,
Temperaturfiihler, Stromanschlusskabel (24 V DC inkl. internationalen
Steckern fiir Europa, USA, GB, Australien)

> Mit dem WIFI-Modul ldsst sich die Garsteuerung auch online iber My
Speidel Uberwachen und steuern

- J

77278 325~
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Brauzubehor 10/ 20/50 Liter

ZUBEHOR BRAUPROZESS
Produkt Art.-Nr. Preis
Euro
Edelstahl-Wiirzekiihler fiir Braumeister 10 Liter 77445 65,~
Edelstahl-Wiirzekiihler fiir Braumeister 20 Liter 72899 78,~
Edelstahl-Wiirzekiihler fiir Braumeister 50 Liter 72900 99,-
Haube Edelstahl fiir Braumeister 10 Liter 78035 99~
Haube Edelstahl fiir Braumeister 20 Liter 78032 112~
Haube Edelstahl fiir Braumeister 50 Liter 78033 148~
Thermomanschette fiir Braumeister 10 Liter 77451 57~
Thermomanschette fiir Braumeister 20 Liter 77354 65,~
Thermomanschette fiir Braumeister 50 Liter 77355 85,~
Abpumpvorrichtung fiir Braumeister 20 Liter 66712 75,-
a
Abpumpvorrichtung fiir Braumeister 50 Liter 66713 95~

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten
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ZUBEHOR BRAUPROZESS

Produkt Art.-Nr. Preis

Euro

Standzylinder zur Bierspindel 72897 6,50

Bierspindel
> Mit Temperaturkorrektur zur Messung des Stammw{irzegehalts 72896 16,~

Malzrohr verkiirzt fiir Braumeister 20 Liter
> Fur 101 Sud mit Braumeister 20 Liter

> Markierung an der Zugstange unten: 121

> Max. Malzmenge 3kg

> Beim Braumeister PLUS funktioniert die Kihlung tUber

den Doppelmantel bei halber Wiirzemenge nur noch bedingt 77421 78,—

Malzrohr verkiirzt fiir Braumeister 50 Liter
> Fur 251 Sud mit Braumeister 50 Liter

> Markierung an der Zugstange unten: 201, 251, 301

> Max. Malzmenge 6 kg

> Beim Braumeister PLUS funktioniert die Kiihlung tber

den Doppelmantel bei halber Wiirzemenge nur noch bedingt 79263 87,

GrofBie Malzkelle 72898 8-

Reinigungsset 78027 45,~

Mattmill Braumeister

> Mahlwerk mit Spaltverstellung

> Stander (hohenverstellbar)

> Edelstahltrichter mit ca. 251 Inhalt

> Kurbel und Sechskantbit (fir Akkuschrauber)

> Gehartete Walzen 77467 550,—-

Malzmiihle 72903 57—

Hopfensieb

> Blockiert Auslaufhahn am Braumeister 20 Liter und 50 Liter 77391 55~

Low-Oxygen-Brewing-Set Braumeister 20 Liter

> Inkl. Schwimmdeckel, Auflagering fir Sieb und Randelmutter 66736 85~

Low-Oxygen-Brewing-Set Braumeister 50 Liter

> Inkl. Schwimmdeckel, Auflagering fir Sieb und Randelmutter 66733 95—

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



Brauzubehor 200/500 Liter

ZUBEHOR BRAUPROZESS
Produkt Art.-Nr. Preis
- Euro
-
|
Thermomanschette fiir Braumeister 200 Liter 77357 120,~
> Kesselisolierung .
-+
Thermomanschette fiir Braumeister 500 Liter -
> Kessel- und Deckelisolierung 77380 390,
e |
Thermomanschette fiir Braumeister 1000 Liter " F
> Kesselisolierung 77470 450,
4
Standzylinder zur Bierspindel 72897 6,50
Bierspindel
> Mit Temperaturkorrektur zur Messung des Stammwiirzegehalts . 72896 16,-
Grofle Malzkelle 72898 8-
]
. P
einigungsset ._ ~ 78027 45—
/-
Schlauchset
> Kopplung Anschluss IG 1"
15m 77363 165,
210m 77366 265,—
Malzmiihle Maltman mit Zusatztrichter und Portalstander
> 230V 50Hz 77371 2.780,—
Fass 120 Liter
> FUr geschrotetes Malz
> Passt genau unter die Malzmihle 21008 78,—

J

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten
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ZUBEHOR BRAUPROZESS
Produkt Art.-Nr. Preis
Euro

Edelstahl-Rollenwanne fiir Braumeister 200 Liter
> Fur Auflage Malzrohr 66584 190,-
Edelstahl-Rollenwanne fiir Braumeister 500 Liter
> Fur Auflage Malzrohr

66605 330,-
PE-Universalwanne 200 Liter mit Rollen
> Zur Treberentsorgung o.a.
» 126,5x85,5x46cm (Ixbxh) zzgl. Rollenhdhe 10103 275~
Edelstahl-Universalfass 95 Liter
> Zur Malzlagerung
> Luftdicht UF-044-0095 220,-
Maischepaddel Holz 77390 9-

NG )

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



Zubehor Gartanks

ZUBEHOR GARTANKS / REIFETANKS

Produkt

Kiihlaggregat Cool 0,3kW
> Optimale Losung fir kleine FD-Gartanks 60l und 1201

> Inkl. integrierter Umwalzpumpe, Temperatursteuerung und Gardena-Anschluss

> Temperatur -6 °C bis +20°C
> 230V/50Hz

Kiihlaggregat Chilly 1,7 kW

> Temperatur -10°C bis +25°C

> Schlauchanschluss-Satz zu Gartank 2401/5251/ 6251/ Drucktanks
> 230V/50Hz

Garmeister CONTROL
> Siehe Seite 45 fir Details

Kiihlspirale fiir PE-Garfasser
> Edelstahl-Spirale fiir die Montage im Deckel des Garfasses
> Flr PE-Garfasser 12-601 rund

Kiihlspirale Kellermeister
> Edelstahl-Spirale fir die Montage im Deckel des Kellermeisters
> Fur Kellermeister 30, 60 und 1201

Einschraubhiilse NW 10 fiir Thermometer/
Temperaturfiihler Garmeister CONTROL

Thermometer

Rollsockel fiir FD 60 Liter/ 120 Liter
> Erhohung 16cm

Rollsockel fiir FD 240 Liter / Garei 250 Liter
> Erhohung 16cm

CIP und Befiilldeckel zu Gartanks FD

Scheibenventil zu Gartank FD / Drucktanks
> IG-AG 1", V2A
> Lieferung ohne Blindkappe

Art.-Nr.

' 77457
Jl I 72905

77482

=

i

I-\.nl

%
\ 64071

(i f}"'.

ke 63887

77397

77520

i 4
g 77400

86162

&2
tr:__'
> @
; 87882

Preis
Euro

680,~

3.240,-

325,-

95,-

112,-

25—

25—

79—

98-

350,-

108,-

J

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten
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ZUBEHOR GARTANKS / REIFETANKS

Produkt Art.-Nr. Preis
Euro

Edelstahl-Kugelhahn zu Gartank FD / Garei 60 Liter

» AG-AG %", V2A 75104 46~

Edelstahl-Kugelhahn zu Gartank FD / Drucktanks

» 1G-AG 1", V2A 64939 50—

Edelstahl-Kugelhahn zu Garei 250 Liter / 600 Liter

> AG-AG 1", V2A 69315 49~

Probierhahn NW 10

> Standardausfihrung &(

> Ohne Zwickelspiraloption 1 64949 38—

Reduzierung/Erweiterung von AG %" auf AG 1" ! ¢

> 16 %"-1G 1" 45062 9~

Garspund und Stopfen fiir den Gartank ' 21010 4-

Auslaufhahn fiir das Garfass ‘ 21043 b~

Thermometer-Strip 66715 3~

Edelstahl-Ablasshahn L

> AG %" mit Kontermuttern \

> V2A I 65276 28,—

GEKA-Kupplung ‘

» 1G 1", V2A 66540 8~

GEKA-Kupplung "

> Tiille ¥4", V2A 66633 8~

Gardena-Stecknippel P

» 1G 12", V2A : - 66686 13,~

> 1G %", V2A "f’_"'& 89672 14~

> 1G 1", V2A 66685 15,~

Clamp-Adapter

» 1G 1"=Clamp DN 25, V2A

» DIN 32676 66702 23—

- J

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



Zubehor Reifedrucktanks

ZUBEHOR REIFEDRUCKTANKS

Produkt Art.-Nr. Preis

Euro

T-Adapterstiick

» Fur CO,-Anschluss/Absperrhahn und Spundapparat

> Seitlich 2xAG %"

> Unten NW 25 zum Anschluss an Tankstutzen am Oberboden . 87711 110,-

Spundapparat Pico

> Passend auf T-Adapterstick

» Anschluss IG %" mit Uberwurfmutter 87712 225,-
CO,-Absperrhahn
> Passend auf T-Adapterstick
> IG-AG %" 87986 22,-
Spriihkopf mit Spriihkopfhalter
> Sprihkopf NW 10
> NW 25 zum Anschluss an Tankstutzen am Oberboden

87833 +87847 210,-
Probierhahn NW 10 Zwickel
> Hahn abflammbar
> Anschlussgewinde fur Zwickelspirale 83922 164,
Zwickelspirale
> FUr Probierhahn 83866 94,—
Verschlusskappe 3" f 64524 13-

- -

Verschlusskappe NW 25 ! 76493 14,~

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



54 55

Zubehor KEGS

ZUBEHOR REIFEPROZESS: KEGS

Produkt Art.-Nr. Preis

Euro
Bier KEG 9 Liter NC ﬂ
> Oben grofe Reinigungsoffnung ‘ L 77376 99—

Bier KEG 18 Liter NC
> Oben grofe Reinigungsoffnung ? 77377 120,-

Zubehor Zutaten

ZUBEHOR ZUTATEN
Produkt Art.-Nr. Preis
Euro
Malzkit inkl. Hopfen und Hefe
fiir Speidel-Rezepte = =
1 Festbier M e 77270 22,
2 Rauchbier L;,F— =i 77271 22~
3 Weizenbier 38° 77272 22—
4 Pilsner ) ,f_",.'jf& 77273 22,-
5 IPA ;i e 77274 28—
6 Pilsner Eichenbock 77275 28,
LS
Empfehlung
> 1 Paket reicht fur 2 Brauvorgange mit dem Braumeister 101
1 Brauvorgang mit dem Braumeister 201
> 2 Pakete reichen fir 1 Brauvorgang mit dem Braumeister 501
- J

Rezepte finden Sie unter www.myspeidel.com

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten



Zubehor Zapfen

ZUBEHOR BIER ZAPFEN

Produkt Art.-Nr. Preis

Euro

Zapf-Set »Picnic« 2
NC - KEG - Bierpistole &5 !
» CO,-Flasche 2kg ‘{" <%

> Druckregler

> Schlauche inkl. Kupplungen hf

> Zapfhahn »Bier-Pistole« mit Kompensator 47100 235,-

Zapf-Set »Barbecue«

NC - KEG - Zapfanlage ﬁ

» CO,-Flasche 2kg e,

> Druckregler -

> Schlauche inkl. Kupplungen '\Aﬂ_

> Zapfanlage mit Durchlaufkiihlung Pygmy 25, 230V - 47101 550,—

Zapf-Set »Pub« (Euro - KEG — Zapfanlage)
> CO,-Flasche 2kg

> Druckregler

> Zapfkopf »Korb«

> Schlauche inkl. Kupplungen

> Zapfanlage mit Durchlaufkihlung Pygmy 25, 230V 47102 580,—

Zapf-Set »Pubflex« (NC + Euro — KEG - Zapfanlage)
» CO,-Flasche 2kg

> Druckregler

> Zapfkopf »Korb«

> Schlauche Euro+NC inkl. Kupplungen

> Zapfanlage mit Durchlaufkihlung Pygmy 25, 230V

47103 610,—

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten
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ZUBEHOR T-SHIRTS
Produkt Art.-Nr. Preis
Euro
Shirts
1 »Braumeister« 4777-M/L/XL/XXL 16,80
2 »Selbst braut der Mann« 4778-M/L/XL/XXL 16,80
3 »Logo« 4780-M/L/XL/XXL 16,80
4 »Die Braut« 4779-S/M/L/XL 16,80
|
.l.
Schiirze »Speidels Braumeister« 77389 21,-
N\ J

Alle Preise in Euro zzgl. MwSt. und Versandkosten
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agliches Horrorszenario: Mit
aten versetzt, wird Bier zusa
Kunststoffkasten durch halb Deutsch-
gekarrt und kommt vollig verangstigt im
ationaler Brauriese produ-
ungen 409.900.000 hl

der Braumeister Ab-

lerhaltung zu beenden.






Behalter mit Malzrohr
(Brauprozess)

Der Brauprozess

1 PROGRAMMIEREN 2 EINMAISCHEN

Je nach Bierrezept wird der Brau- Je nach Rezept und Verfahren
meister mit den dazugehorigen Brau-  wird Wasser eingefullt und auf 38 °
zeiten programmiert oder ein Rezept Celcius erhitzt. Nun wird das

von My Speidel mit dem Braumeister Malzrohr mit den Siebeinsatzen ein-

synchronisiert. Mit Umschaltung gesetzt. Zwischen die Siebeinsatze
auf die Brauautomatik startet der wird Malz geschuttet. Das Malzrohr
Brauprozess. Die Steuerung fuhrt wird mit Bugel und Zugstange fixiert.

den Benutzer durch die einzelnen
Arbeitsschritte und durchlauft voll-
automatisch die vier Brauphasen.

Behalter mit herausgenommenem Behalter ohne Malzrohr
Malzrohr (Lauterprozess) (Hopfenkochen)
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CAUMeister
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Die einzelnen Schritte des Brauprozesses sind in der Bedienungsanleitung noch einmal detailliert beschrieben.

3 MAISCHEN/BRAUEN

Die Pumpe schaltet ein. Durch den
entstehenden Wasser-/Wirzekreis-
lauf wird die Starke aus dem Malz
gewaschen. Die vier Brauphasen

werden gemal Programmierung z. B.

wie folgt durchlaufen:

1 Eiweilirast
55°C, ca. bmin

2 Maltoserast
63°C, ca. 30min

3 Verzuckerungsrast
72°C, ca. 20 min

4 Verzuckerungsrast
78°C, ca 10 min

4 LAUTERN

Nach Ablauf der vier Phasen

ertont ein Signalton. Jetzt erfolgt der
Lauterprozess einfach und

schnell durch Herausnahme des
Malzrohres. Beim Braumeister
200und 500 Liter erfolgt dies mittels
der Aushebevorrichtung. Einige
Minuten abtropfen lassen und ent-
fernen—ggf. noch Wasser durch das
Malz giefBen, um eine noch bessere
Ausbeute zu erzielen.

5 HOPFEN KOCHEN

Bei offenem Deckel wird die Bier-
wirze unter mehrmaliger Zugabe
von Hopfen 80 Minuten gekocht.
Das verdampfte Wasser ist durch
Zugabe von frischem Brauwasser
zu ersetzen bzw. Uber die Zugabe
bzw. Weglassen von Wasser kann
nachtraglich der Stammwdrzegehalt
eingestellt werden. Die Zugstange
des Braumeisters dient gleichzeitig
als Fullstandsmesser. Nach Ablauf
der Kochphase ertont wiederum ein
Signalton.

6 VERGARUNG/REIFUNG

Nach dem Wirzekochen wird die
Wiurze schnellstmaoglich per Wirze-
kihler oder beim Braumeister PLUS
bzw. Braumeister 200und 500 Liter
per Doppelmantel auf Anstelltempe-
ratur gebracht, mit Hefe versetzt und
in einem ausreichend grof3en Behal-
ter (Zubehor) vergart. Nach mehrwo-
chiger Lage-rung in Flaschen oder in
einem Reifefass (Zubehor) kann das
gut gekuhlte Bier verkostet werden.



Hopfenpellets

sehen vielleicht nicht
so schon aus wie
Dolden, aber

sie sind dafur gut

zu dosieren.

Hopfen und Malz

1 HOPFENPELLETS 2 DOLDENHOPFEN

Aroma- oder Bitterhopfen in ge- Aroma- oder Bitterhopfen in Form
presster Form. Die Bittere des von getrockneten Dolden. Die Bittere
Hopfens wird in % Alphasaure des Hopfens wird in % Alphasaure
angegeben und reicht in der Regel angegeben. Doldenhopfen dient vor
von 4% bis 17 % Alpha. Wegen der allem zur Aromatisierung der Biere
praktischen Lagerung und Anwen- am Schluss des Brauvorgangs.

dung ist dies die gangigste Variante.




3 PILSNER MALZ (EBC 2-3)

Zur Herstellung aller hellen Biere
bzw. als Basismalz fir Spezialbiere.
> Pilsner Biere

» Jeder sonstige Biertyp

4 MUNCHNER MALZ (EBC 15-20)
Unterstreichung des typischen Bier-

charakters durch Aromaverstarkung.

Erzielung einer kraftigen Bierfarbe.
> Malzbiere
> Festbiere
» Starkbiere

5 WIENER MALZ (EBC 7-9)

Fir Erzielung »goldfarbiger« Biere
und Forderung der Vollmundigkeit.
> Exportbier

» Marzenbiere

» Festbiere

> Hausbraubiere
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6 WEIZENMALZ HELL (EBC 3-5)
Forderung des typischen obergarigen
Aromas. Erzielung schlanker sprit-
ziger Biere und Unterstreichung des
typischen Weizenaromas.

> Weizenbiere

> Kdlschbiere

> Altbiere

» Obergarige Schankbiere

> Leichtbiere

7 CARAPILS MALZ (EBC 3-5)
Verbesserung des Schaumes sowie
der Schaumhaltbarkeit und Hebung
der Vollmundigkeit.
> Pilsner Biere
> Leichtbiere
> Alkoholfreie Biere

8 RAUCHMALZ (EBC 3-6)
Erzielung des typischen
Rauchgeschmackes.

> Rauchbiere

> Lagerbiere

> Kellerbiere

> Bierspezialitaten

> Weizenbiere



Kostenrechnung
Braumeister 200 Liter

Fir einen Sud von 200 Liter Bier
kann ungefahr nachfolgende
Kostenrechnung angesetzt werden.

Die Daten sind grobe Werte fur
Deutschland und hangen von den

BERECHNUNGSBEISPIEL

Kosten flr Zutaten, Strom und Steuer
von den jeweiligen landerspezifi-
schen Gegebenheiten ab.

Die Berechnung beinhaltet keine
Personalkosten.

Malz + Hopfen 45,00 Euro
Strom (nur firs Brauen, nicht Kihlen) 9,00 Euro
Wasser 10,00 Euro
Biersteuer 17,00 Euro
Gesamt 81,00 Euro
Prol 0,41 Euro
\ J




Rechtliches

Hobbybrauer, die in Ihrem Haushalt
zum eigenen Verbrauch Bier berei-
ten, dirfen bis zu 200 Liter Bier pro
Jahr steuerfrei herstellen. Dieses
Bier darf nicht verkauft werden. Fir
darlber hinausgehende Mengen
muss die Biersteuer entrichtet
werden. Der Hobbybrauer muss vor
dem ersten Brauvorgang dies dem
zustandigen Hauptzollamt anzeigen.
Dies istin der Verordnung zur Durch-
fuhrung des Biersteuergesetzes
(BierStV) niedergeschrieben:

§ 2 - Herstellung durch Haus-

und Hobbybrauer

(1) Bier, das von Haus- und Hobby-
brauern in ihren Haushalten aus-
schlieBlich zum eigenen Verbrauch
bereitet und nicht verkauft wird, ist
von der Steuer bis zu einer Menge
von 2 Hektoliter. im Kalenderjahr
befreit. Bier, das von Hausbrauern in
nicht gewerblichen Gemeindebrau-
hausern hergestellt wird, gilt als

in den Haushalten der Hausbrauer
hergestellt.
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(2) Haus- und Hobbybrauer haben
den Beginn der Herstellung und den
Herstellungsort dem Hauptzollamt
vorab anzuzeigen. In der Anzeige

ist die Biermenge anzugeben, die
voraussichtlich im Kalenderjahr
erzeugt wird. Das Hauptzollamt kann
Erleichterungen zulassen. Das fur Sie
zustandige Zollamt, bei dem Sie |hren
ersten Brauvorgang anmelden mus-
sen, finden Sie unter www.zoll.de.

Fur den Verkauf oder Ausschank von
selbst gebrautem Bier ist die Bier-
steuer von Beginn an zu entrichten
und die Braumenge anzumelden.
Seit 2004 wurde im Rahmen der EU-
Harmonisierung eingefihrt, dass kein
Braumeistertitel mehr notwendig ist
um Bier selbst zu brauen, auch nicht
wenn in grof3en Mengen gebraut wird
oder Uber den Handel verkauft wird.
Es wird nur noch unterschieden, ob
man nur in seiner Gaststatte aus-
schenkt, wo man unter Gaststatten
veranlagt wird oder ob man tber den
Handel verkauft, bei dem man dann
als Gewerbe eingestuft wird.




Braurezepte

FESTBIER
BRAUMEISTER 20LITER

Zutaten

231 Brauwasser zu Beginn
zzgl. Nachgulsse

2,0kg Pilsner Malz

2,5kg Minchner Malz

0,5kg Carapils

40g Hopfen Tettnanger
(4,2% Alpha)

1Pack  Hefe Saflager S-23

Zubereitung

Maischeschema

60 °C > Einmaischen

63°C» 25min

73°C»> 40min

78°C > 10min

5 Kochen»>80min

Hopfengabe

309 Tettnanger » 70 min vor Ende
10g Tettnanger » 10 min vor Ende
Stammwiirze

12°P bei 211

Garung

Gartemperatur beica. 12°C
Reifung

2-3 Tage bei Raumtemperatur,
danach 3-4 Wochen

im Kihlschrank bei 5°C

M WN -

RAUCHBIER
BRAUMEISTER 20 LITER

Zutaten

231 Brauwasser zu Beginn
zzgl. Nachgisse

2,70kg  Minchner Malz

1,35kg  Rauchmalz

0,45kg  Carapils

25¢g Hopfen Hallertauer
(4,2 % Alpha)

1Pack  Hefe Saflager WB 34/70

Zubereitung

Maischeschema

1 60°C>» Einmaischen

2 63°C»>20min

3 73°C»>30min

4 78°C>bmin

5 Kochen»80min

Hopfengabe

20g Hallertauer > 70 min vor Ende
5g Hallertauer » 10 min vor Ende
Stammwiirze

12°P bei 211

Garung

Gartemperatur beica. 12°C
Reifung

2-3 Tage bei Raumtemperatur,
danach 3-4 Wochen

im Kihlschrank bei 5°C



IPA
BRAUMEISTER 20LITER

Zutaten

231 Brauwasser zu Beginn
zzgl. Nachgtsse

4,0kg Pale Ale Malz

0,5kg Carapils

509 Hopfen Centennial
(12,3% Alpha)

1009 Hopfen Cascade
(6,8% Alpha)

1Pack  Hefe Safale US-05

Zubereitung

Maischeschema

1 63°C>»> Einmaischen

2 63°C>70min

3 73°C»>5min

4 78°C>5min

5 Kochen > 80min

Hopfengabe

25g Centennial > 70 min vor Ende
259 Centennial » 55 min vor Ende
40g Cascade » 40 min vor Ende
30g + 30g Cascade »

Kochende + Kihlung
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Tipp: Die Abdeck-
haube lasst sich
wunderbar als
Einflllhilfe fir das
Malz verwenden

Stammwiirze

12°P bei 211

Garung

Gartemperatur bei ca. 22°C
Reifung

2-3 Tage bei Raumtemperatur,
danach 2-3 Wochen

im Kihlschrank bei 5°C

Weitere Braurezepte finden Sie
auf www.speidels-braumeister.de
oder www.myspeidel.com.
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SPEIDEL - VOLL GUT!

Speidel Tank- und Behalterbau GmbH
Krummenstrafie 2

72131 Ofterdingen

Telefon +49(0)7473 9462-0

Telefax +49(0)7473 9462-99
verkauf@speidel-behaelter.de

www.speidels-braumeister.de

Sie finden uns auch auf Facebook und Instagram.

Preise und technische Ausflihrung der Produkte sind freibleibend.

www.wagnerwagner.de
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