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Sicherheitshinweise

Bevor Sie lhre neue Kichenmaschine Assistent
benutzen, lesen Sie bitte die Bedienungsanlei-
tung genau durch, um einen falschen Gebrauch
und unnétige Verletzungsrisiken zu vermeiden.
Es darf nur Originalzubehdr benutzt werden.
Bewahren Sie die Bedienungsanleitung sicher
auf, da diese bei Verkauf oder Weitergabe der
Maschine an andere Personen nicht fehlen darf.

Aufstellung und Service

» Die Maschine ist fir den Haushaltsgebrauch
geman der Bedienungsanleitung bestimmt.

e Die Maschine ist nicht fiir kommerziellen
Gebrauch bestimmt.

e Die Maschine hat keine Schutzerdung und
darf daher nicht auBer Haus oder in feuchten
Raumen benutzt werden.

» Das Gerat ist mit einem Spezialkabel ausges-
tattet. Falls es beschadigt werden sollte, darf
es nur durch ein Originalkabel ersetzt werden,
das Sie bei Ihrem Fachhandler erhalten. Das
Auswechseln darf nur durch ausgebildetes
und zugelassenes Fachpersonal erfolgen.

» Benutzen Sie niemals eine defekte Maschine
oder beschadigtes Standardzubehér. Ver-
suchen Sie niemals, die Maschine selbst zu
reparieren, dies kann zu Verletzungen oder
weiteren Schaden fihren. Geben Sie eine de-
fekte Maschine nur bei einem zugelassenen
Service in Reparatur. Fur durch Fehlverhalten
entstandene Schaden gilt die Garantie nicht.

e Die Maschine muss bei Gebrauch auf einer
ebenen und stabilen Flache stehen.

Anwendung

e Dieses Gerat ist nicht dazu bestimmt, von
Personen (einschlieBlich Kinder), die aufgrund
Ihrer Unerfahrenheit oder Unkenntnis nicht in
der Lage sind es sicher zu bedienen oder von
Personen (einschlieBlich Kinder) mit einge-
schrénkten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten, benutzt oder betrieben
zu werden, es sei denn sie wurden durch eine

far sie verantwortliche Person angewiesen
wie das Geréat sicher zu benutzen ist und
anfaglich von ihr beaufsichtigt.

Kinder mussen beaufsichtigt werden um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Geréat
spielen.

* Bei laufender Maschine Kontakt mit beweg-
lichen Teilen vermeiden. Benutzen Sie kein
Zubehor, das nicht komplett zusammeng-
esetzt oder nicht fir die Maschine bestimmt
ist.

* Bei laufender Maschine niemals Hande oder
fremde Gegenstande in die Maschine oder
in das Zubehor stecken. Die Hande kbénnen
verletzt und die Maschine bzw. das Zubehor
kdnnen dabei beschadigt werden.

* Einige Teile sind sehr scharf, zum Beispiel
die Messer des Mixers und die Trommeln des
Gemuseschneiders. Seien Sie vorsichtig bei
der Handhabung und Reinigung. Verwahren
Sie diese Teile unerreichbar flir Kinder.

» Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steck-
dose, wenn Sie die Maschine nicht benutzen
und wenn Sie die Maschine reinigen oder
Zubehorteile aufsetzen bzw. abnehmen.
Ziehen Sie am Stecker und nicht am Kabel.

e Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht
durch scharfe Kanten oder heif3e Flachen
beschadigt wird.

* Die Maschine darf nicht in Wasser getaucht
werden. Dies kann einen elektrischen
Kurzschluss verursachen, der mit Lebensge-
fahr verbunden ist.

Entsorgung

Vermeiden Sie Gefahren bei der Entsorgung
der Klichenmaschine Assistent. Ziehen Sie das
Netzkabel aus der Steckdose und schneiden
Sie das Kabel an der Maschine ab. Informa-
tionen zur umweltschonenden Entsorgung
erhalten Sie bei lhrer Gemeinde, oder Sie
wenden sich an lhren Fachhandler.

Auspacken

Uberzeugen Sie sich, dass die Maschine unbes-
chéadigt ist und alle Teile mitgeliefert wurden.
Transportschdden mussen dem Transportun-
ternehmen bzw. dem Fachhéandler innerhalb von
7 Tagen gemeldet werden.

Eventuell fehlende Teile melden Sie bitte umge-
hend dem Fachhandler, bei dem Sie die Maschine
gekauft haben.

Vor dem ersten Gebrauch der Kiichenmas-
chine Assistent

Spllen Sie sémtliche Teile, die mit Lebensmittel
in Kontakt kommen.




Geratebeschreibung — Assistent

ﬁ Eine ans Stromnetz angeschlossene Maschine niemals unbeaufsichtigt lassen. Bewegliche Teile kénnen Verletzungen

verursachen

Standardzubehoér des Grundmodells:

. Gehause mit Antriebsockel

. Bedienungsblende

. Ein/Aus-Drehschalter

. Drehschalter zur Geschwindigkeitsregulierung
. Schutzkappe flr Antrieb

. Spezialkabel mit Netzstecker
. Typenschild

. Schissel aus rostfreiem Stahl
. Abdeckung fir die Schissel
10. Teigabstreifer

11. Rihrwalze

12. Teigspachtel

OCoO~NOUTh N =

Start/stopp
Den Netzstecker in die Steckdose stecken.

Wenn die Maschine nicht benutzt wird, sollte der Netzstecker immer
aus der Steckdose gezogen sein.

Fir kontinuierlichen Betrieb drehen Sie den (3) Drehschalter auf ,ON”,
oder stellen die gewiinschte Zeit auf 1 bis 12 Minuten ein.

Um den Betrieb zu unterbrechen, drehen Sie den Drehschalter auf
+OFF* zuriick.

Mit dem Drehschalter kénnen Sie die Drehzahl der Schissel wéhlen,
der Einstellungsbereich liegt zwischen 40 Upm und 190 Umdrehungen
pro Minute.

In der Beschreibung der verschiedenen Zubehérteile sind zweckmaBige
Geschwindigkeitseinstellungen angegeben.

Montierung von Schiissel, Riihrwalze und Teigabstreifer

Achtung! Vor Montage/Demontage Netzstecker ziehen. Verletzungsgefahr durch Klemmen besteht zwischen Schiissel und
Arm/ArmfuBB/Gehéduse. Niemals Hinde oder Gegenstande in die Schiissel stecken, wenn die Maschine lduft.

Schiissel
Schiissel, wie auf der Abbildung gezeigt, auf den Kraftantrieb setzen.

Teigabstreifer (N26 = @8 mm) .
Teigabstreifer in die dafir vorgesehene Offnung einsetzen.

Riihrwalze

Um die Ruhrwalze zu befestigen, 16st man zuerst den Drehknopf (A)
am FuB des Ruhrarms, damit der Rihrarm zur Schisselmitte geflihrt
werden kann. Ziehen Sie dann den Splint (B) auf dem Riihrarm nach
oben und befestigen Sie die Rihrwalze, indem Sie den Splint in die

Verwendung von Schiissel, Riihrwalze und Teigabstreifer

Hefeteige

Hefe- und leichter Brotteig mit bis zu 5 | Teigmasse. Schwerer Brotteig
bis zu 3,5 | Teigmasse.

Maschine mit niedriger Geschwindigkeit einschalten. Die Riihrwalze
2 — 4 cm vom Schiisselrand entfernt fixieren. Auf hohe Geschwindigkeit
erhdhen.

Wenn im Rezept nicht anders angegeben, den Teig 5 Minuten lang
rihren.

Den Arm l6sen, Rithrwalze und Teigabstreifer entfernen.

Die Abdeckung wéhrend der Garung auf die Schissel legen.

Riihrkuchen und Biskuit

Bei hoher Geschwindigkeit ca. 5 Minuten lang riihren. Rihrwalze einige
Male in die Schisselmitte fihren. Maschine anhalten, sobald der Teig
gut vermengt ist.

Schiagsahne 5 - 10 dl

Schlagen Sie 5— 10 dl Schlagsahne mit Riihrwalze und Teigabstreifer bei
mittlerer/hoher Geschwindigkeit so lange, bis die Sahne steif wird.
Schaumgebick 4 — 12 Eiweil

Schlagen Sie das Eiweif3 bei hoher Geschwindigkeit, bis es steif wird.

Rohrwalze dricken. Der Arm kann jetzt in der gewlnschten Position
fixiert werden.

Bei Riihren von Teig sollte der Arm mit der Rilhrwalze 2 — 4 cm vom
Schisselrand entfernt fixiert sein. Er kann sich dann zur Schiisselmitte
und zuriick in die eingestellte Lage bewegen.

Niitzlicher Tipp
Sollten Sie die Assistent oft zum Schlagen benutzen, empfehlen wir das
Planeten-Schlagwerk als Standardzubehor.

Hackfleisch, Wurstfiillung, Patés 0,5 — 3 kg

Bei niedriger Geschwindigkeit rihren. Beim Ruhren gréBerer Mengen
sollte die Rihrwalze 1 — 2 cm vom Schisselrand entfernt fixiert sein.
Kartoffelpiiree 0,5 - 1,5 kg

Zerdriicken Sie die Kartoffeln bei mittlerer/hoher Geschwindigkeit
und gleichzeitigem Driicken der Rihrwaize gegen den Schiisselrand.
Reduzieren Sie danach die Geschwindigkeit, bevor Sie weitere Zutaten
beigeben.

Zerdriickte Beeren 0,5 -2 |

Benutzen Sie nur die Rihrwalze. An niedrige Geschwindigkeit schalten
und die Rlhrwalze leicht gegen die Schisselkante driicken, bis die
Beeren zerdriickt sind. Die Maschine anhalten, die Ruhrwalze entfernen
und den Teigabstreifer anbringen.

Die Maschine auf hoher Geschwindigkeit laufen lassen.

Pisk aeggehviderne stive ved hej hastighed.

Reinigung

A Die Maschine darf nicht inWasser getaucht werden. Dies kann einen elektrischen Kurzschluss verursachen, der mit Lebensgefahr verbunden ist.

Benutzen Sie die Teigspachtel, um die Schissel zu leeren. Zur
Reinigung der Rilhrwalze benutzen Sie die speziell geformte Seite der
Teigspachtel.

Schissel, Rihrwalze, Teigabstreifer und Spachtel kénnen Sie im
Geschirrspuler reinigen. Legen Sie die Kunststoffteile in den oberen
Spiilkorb, um zu verhindern, dass die Teile durch Hitzeeinwirkung

Knethaken

deformiert werden. Trocknen Sie die Kiichenmaschine nach Gebrauch
ab. Normalerweise genigt ein feuchtes Tuch, manchmal mit ein wenig
Spulmittel.

Gebrauchen Sie keine starken chemischen oder scheuernden
Reinigungsmittel.

Verletzungsgefahr besteht durch Klemmen zwischen der rotierenden Schiissel und dem Knethaken. Niemals Hande oder Gegensténde

in die Schissel stecken, wenn die Maschine lauft.

Montage .

Stecken Sie den Knethaken in die vorgesehene Offnung (siehe Ab-
bildung). Der Abstand zwischen Schisselboden und Knethaken solite
4 — 5 mm betragen. Falls notwendig, kénnen Sie die Héheneinstellung

des Knethakens durch Justieren der in der Offnung sitzenden Schraube
andern.

Fixieren Sie den Knethaken, indem Sie den Arm (1) Uber den Haken
fuhren und den Splint (2) in das Loch des Hakens driicken (siehe Ab



bildung). Der Knethaken kann sich nun zur Schiisselmitte bewegen und
verarbeitet die Zutaten optimal.

Auf Wunsch kénnen Sie auBBerdem den Arm (3) mit dem Knethaken in
geringem Abstand zum Schisselrand fixieren.

Anwendung

Hefeteige und Brotteige von 1 - 1,5 | Teigmasse.

Die Maschine mit niedriger Geschwindigkeit einschalten. Den Knethaken
nicht fixieren. Wenn Sie viel Teig herstellen wollen, flillen Sie zunachst nur

Planeten-Schlagwerk

2 kg Mehl ein. Lassen Sie die Maschine laufen bis Mehl und Flissigkeit
vermischt sind, fugen Sie dann den Rest hinzu.

Kneten Sie den Teig ca. 6 — 8 Minuten.

Hackfleisch, Tartar 0,5 — 2,5 kg
Fixieren Sie den Knethaken in der Mitte der Schiissel und lassen Sie die
Maschine auf mittlerer — hoher Geschwindigkeit laufen.

Reingung

Der Knethaken kann im Geschirrspliler gereinigt werden.

i~
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A Vor Montage/Demontage Netzstecker ziehen. Niemals Hénde oder Gegensténde in die Schiissel stecken, wenn die Maschine lauft.

Montierung

Setzen Sie den Stab so in den Kraftantrieb der Maschine, dass er
richtig fest sitzt.

Platzieren Sie die Schiissel (iber den Stab und driicken Sie die Schissel
mit einer leichten Drehung nach unten, so dass sie auf der Maschine
ruht. Setzen Sie das Planeten-Schlagwerk auf den Stab.

Anwendung

Das Planeten-Schlagwerk ist fir das Schlagen von 1 — 8 dl Sahne,
1-20 Eiern, 0,5 - 2,5 | PfannkuchenTeig und Rihr-kuchen vorgesehen.
(Fdr gréBere Mengen Rihrkuchen verwenden Sie Rihrwalze und

Zitruspresse

A Achtung! Vor Montage/Demontage Netzstecker ziehen.

Montage
Zitruspresse geman Abbildung montieren.

Anwendung

Verwenden Sie die Zitruspresse fur Orangen, Grapefruits und Zitronen.
Halbieren Sie die Frichte. Driicken Sie die Fruchthalften mit der aufge-
schnittenen Seite auf den Presskegel und lassen Sie die Maschine auf

Mixer &

Teigabstreifer).

Lassen Sie die Maschine beim Schlagen auf mittlerer bis hoher
Geschwindigkeit laufen.

Reinigung

Spilen Sie das Schlagwerk mit der Hand.

Die Schissel kann im unteren Korb des GeschirrSpilers gereinigt
werden. Um Verformungen zu vermeiden, die Schussel nicht direkt (iber
die Heizelemente platzieren.

mittierer/hoher Geschwinchgkeit laufen.

Reinigung

Es geniigt, die Zitruspresse mit warmem Wasser abzuspilen. Sie
kann auch im Geschirrspiler gereinigt werden. Stellen Sie die Presse
in den oberen Spiulkorb, um Verformungen durch Hitzeeinwirkung zu
vermeiden.
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Achtung! Vor Montierung/Demontierung Netzstecker ziehen. Der Mixer darf niemals ohne Deckel gestartet werden. Wahrend
des Mixens stets eine Hand auf dem Deckel lassen. Niemals Hande oder Gegenstande in den Mixer stecken. Niemals Kinder mit
einem laufenden Mixer allein lassen. Den Netzstecker ausziehen, wenn Sie die Assistent unbeaufsichtigt lassen.

Montage

Legen Sie die Assistent auf die Seite, entfernen Sie die Schutzkappe und
setzen Sie den Mixer mit einer leichten Linksdrehung auf den Antrieb.
Setzen Sie den Deckel (A) auf den Mixer.

Anwendung

Geben Sie die Lebensmittel, die zerkleinert, gehackt oder vermischt
werden sollen, in den Mixer. Deckel aufsetzen. Die Maschine mit hoher
Geschwindigkeit laufen lassen, bis alles gut gemischt/zerkleinert ist. Das
dauert ca. 30 — 40 Sekunden.

Trockene Lebensmittel, Gewdrze usw. nicht ldnger als 3 Minuten,
Flissigkeiten nicht ldnger als 9 Minuten mixen.

Mit dem Mixer wird ein zusétzlicher, kleinerer Deckel geliefert. Der kleine
Deckel passt in den Mixer hinein und ist flir das Zerkleinern von kleinen
Mengen, beispielsweise Gewiirze, vorgesehen. Der Deckel verhindert,
dass sich die Gewirze an den Wénden des Mixers festsetzen und
erméglicht schnelleres und sehr feines Haken.

Falls Sie etwas dazugeben oder die Mischung verdiinnen wollen, wahrend
die Maschine lauft, entfernen Sie den kleinen Deckel und geben Sie
die restlichen Zutaten dazu. Um das beste Ergebnis zu erzielen, sollten

Sie den Mixer bei Flissigkeiten nicht mehr als 3/4 und bei trockenen
Lebensmittel nicht mehr als bis zur Halfte fillen.

Niitzliche Tipps

Ganze Gewdirze werden feiner und gleichméBiger gehackt, wenn man
sie nach und nach durch das Loch im Deckel einfiillt.

Dicke SoBen und Pirees werden feiner und gleichméaBiger, wenn Sie
den ,pulsierenden” Effekt durch Ein- und Ausschaiten der Maschine
wahrend des Mixens nutzen.

Der Mixer eignet sich ausgezeichnet zum Hacken von Mandeln,
Nissen und Zwiebeln und zur Herstellung von Babykost.

Reinigung

Am einfachsten ist es, den Mixerbecher mit warmem Wasser und
einigen Tropfen Spdlmittel zu fillen.

Dann die Maschine einige Sekunden laufen lassen und anschlieBend
mit klarem, warmem Wasser abspiilen.

Der Mixerbecher darf nicht im Geschirrspiler gereinigt werden, da sonst
Dichtung und Lager austrocknen.

Fleischwolf

S
Achtung! Vor Montierung/Demontierung Netzstecker ziehen. Niemals Hénde oder fremde Gegensténde in den Fleischwolf stecken, da
die Schnecke sehr scharf ist. Benutzen Sie nur den Stopfer. Lassen sie niemals Kinder mit einem laufenden Passiersatz allein. Ziehen
Sie den Netzstecker, wenn Sie die Assistent unbeaufsichtigt lassen.

Standardzubehér: 9. Stopfer
1. Fleischwolf 10. Spritzschutz
2. Fleischwolfschnecke Sondezubehdr: 4 Lochscheiben mit unterschiedlichem Feinheitsgrad
3. Messer und ein Messer. Separat erhéltlich
4. Lochscheibe Montage
5. Wurstring Setzen Sie den Fleischwolf auf den Kraftantrieb. Fliigelmuttern anziehen

6. Wurstrohr
7.VerschluBring
8. Tablett

und die Fleischwolfschnecke so platzieren, daB sie richtig in der Offnung
sitzt.

Faschieren: Montieren Sie die Teile 3, 4 und 7. Legen Sie danach die



Assistent auf die Seite und befestigen Sie das Tablett.

Wurststopfen: Montieren Sie nur die Teile 5, 6 und 7. Legen Sie danach
die Assistent auf die Seite und befestigen Sie das Tablett.

Die Demontage erfolgt in umgekehrter Reihenfolge.

Anwendung - Faschieren

Verwenden Sie den Fleischwolf zum Faschieren von Rind- und Sch-
weinefleisch, Leber, Fisch, Kartoffeln, Griinkohl, Spinat, Apfelsinen
usw.

Schneiden Sie die zu faschierenden Lebensmittel in Scheiben oder
grobe Streifen.

Gemuse sollten vor dem Purieren gekocht werden. Die Maschine mit
hoher Geschwindigkeit laufen lassen. Zum Nachschieben immer den
Stopfer verwenden, niemals fremde Gegensténde (wie beispielsweise
Gabeln, Messer oder Loffel). Uberlassen Sie den Arbeitstakt der
Maschine und flllen Sie immer gerade genug nach.

Beim Faschieren von Fleisch kénnen sich Sehnen am Messer absetzen
und das Ergebnis verschlechtern. Sollte dies der Fall sein, nehmen
Sie den Verschlussring und die Lochscheibe ab und reinigen Sie das
Messer.

Niitzliche Tips
Wenn Zwiebeln zum Kochrezept gehdren, kdnnen Sie diese gleichzeitig

Passiersatz Fleischwolfzubehér

mit Fleisch oder Fisch faschieren.
Fleischreste entfernen Sie am besten, indem Sie zum Schluss hartes
Brot oder Knéackebrot durch den Fleischwolf geben.

Waurststopfen

Setzen Sie die Wursthaut auf das Wurstrohr. Fiillen Sie den Fleischwolf
mit Wurstmasse. Die Maschine mit niedriger Geschwindigkeit laufen
lassen. Die Wursthaut im Takt mit dem Einflillen der Wurstmasse
nach und nach ausziehen. Wenn sich Luftblasen in der Wurst bilden,
schalten Sie die Maschine aus und dricken die Luftblasen vorsichtig
Uber die Rinne auf dem Wurstrohr heraus.

ACHTUNG!

Reinigung

Spiilen Sje den Fleischwolf, die Fleischwolfschnecke, das Messer, die
Lochscheiben und den Verschiussring mit der Hand. (Im Geschirrspiiler
werden sie verférbt und trocknen aus).

Lassen Sie die Teile an der Luft trocknen und 6len Sie Lochscheiben und
Messer mit Speisedl ein, bevor Sie sie wieder zusammensetzen.

Die Plastikteile sollten im oberen Korb des Geschirrsplilers gereinigt
werden, da die Heizstabe des Geschirrsplilers die Plastikteile anderen-
falls verformen kénnen.

Achtung! Vor Montierung/Demontierung Netzstecker ziehen. Niemals Hande oder fremde Gegenstédnde in den Fleischwolf stecken,
da die Schnecke sehr scharf ist. Benutzen Sie nur den Stopfer. Lassen sie niemals Kinder mit einem laufenden Reibsatz allein.
Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie die Assistent unbeaufsichtigt lassen.

Standardzubehor:
1. Passierschnecke
2. Hiilse

3. Passiersieb

4. Schraube

5. Knopf

6. Passierschiene

Montage

Setzen Sie den Fleischwolf und die dazugehdrene Schnecke zunéchst
auf den Kraftantrieb der Maschine.

Bei der Lieferung ist der Passiersatz montiert. Fir Demontierung und
Montierung siehe Abbildung. Wenn Sie den Passiersatz montieren,
achten Sie darauf, daB Sie die Schraube (4) durch das Passiersieb und
durch den Schlitz der weiBen Hiilse (2) fithren. Schrauben Sie dann den
Knopf (5) auf die Schraube.

Legen Sie die Assistent auf die Seite und montieren Sie Spritzschutz
und Tablett.

Einstellung der Passierstirke
Wenn die Schraube so weit wie moglich eingeschraubt ist, erhalten Sie

Reibsatz Fleischwolfzubehor d

den Grofteil der passierten Lebensmittel. Lésen Sie die Schraube und
drehen Sie sie nach auf3en, wenn Sie die Passierstarke d&ndern wollen.
Danach die Schraube fixieren.

Anwendung

Verwenden Sie den Passiersatz zum Passieren von Friichten und Beeren
zu Plree oder Mus. Schneiden Sie die Friichte in Stlicke. Tomaten,
Apfelsinen, Stachelbeeren, entkernte Pflaumen und Kirschen werden
frisch passiert. Apfel sollten vor dem Passieren gekocht werden. Die
Maschine mit hoher Geschwindigkeit laufen lassen.

ACHTUNG!

Reinigung

Spilen Sie Fleischwolf, Schnecke und sdmtliche Teile des Passiersatzes
mit der Hand und lassen Sie alles an der Luft trocknen.

Nur Tablett und Stopfer soliten im oberen Korb des Geschirrspiilers
gereinigt werden, da die Heizstabe des Geschirrsplilers die Plastikteile
anderenfalls verformen kénnen.
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Achtung! Vor Montierung/Demontierung Netzstecker ziehen. Niemals Hande oder fremde Gegensténde in den Fieischwolf stecken,
da die Schnecke sehr scharf ist. Benutzen Sie nur den Stopfer. Lassen sie niemals Kinder mit einem laufenden Reibsatz allein.
Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie die Assistent unbeaufsichtigt lassen.

Standardzubehor:

1. Reibeisen

2. Reibschnecke

Montage

Zunéachst Fleischwolf mit zugehdrener Schnecke auf den Kraftantrieb der
Maschine setzen.

Fur Montierung siehe Abbildung. Legen Sie die Assistent auf die Seite
und montieren Sie SpritzSchutz, und Tablett.

Anwendung

Verwenden Sie den Reibsatz zum Reiben von Nissen, Mandeln, hartem Brot,

Nudelvorsatz Ficischwolfzubehor

Parmesankase, Karrotten, Kartoffeln etc.
Lassen Sie die Maschine mit hoher Geschwindigkeit laufen.

ACHTUNG!

Reinigung

Spulen Sie Fleischwolf, Schnecke und sémtliche Teile des Reibsatzes mit
der Hand und lassen Sie alles an der Luit trocknen.

Nur Tablett und Stopfer sollten im oberen Korb des Geschirrspiilers
gereinigt werden, da die Heizstdbe des Geschirrspllers die Plastikteile
anderenfalls verformen kdnnen.

Niemals Hande oder fremde Gegenstinde in den Fleischwolf stecken, da die Schnecke sehr scharf ist. Benutzen Sie nur den
Stopfer. Lassen sie niemals Kinder mit einem laufenden Nudelvorsatz allein. Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie die Assistent

unbeaufsichtigt lassen.

Standardzubehor:

1. VerschiuBring
2. 4 verschiedene Nudelscheiben

Montage

Setzen Sie zuerst den Fleischwolf und die dazugehérene Schnecke auf
den Kraftantrieb der Maschine. Danach montieren Sie geman Abbildung.
Legen Sie die Assistent auf die Seite und montieren Sie das Tablett.

Niitzliche Tipps

Lassen Sie die Maschine mit hoher Geschwindigkeit laufen. Die
Nudeln auf ein Kiichenhandtuch legen. Das Kiichenhandtuch saugt die
Flussigkeit aus und die Nudeln trocknen schneller.

Reinigung

Tablett und Stopfer kénnen im oberen Korb des Geschirrspilers gereinigt
werden. Die (ibrigen Teile spiilen Sie mit der Hand.



Spritzgebackvorsatz Fleischwolfzubehor

Achtung! Vor Montierung/Demontierung Netzstecker ziehen. Niemals Hiande oder fremde Gegensténde in den Fleischwolf stecken,
da die Schnecke sehr scharf ist. Benutzen Sie nur den Stopfer. Lassen sie niemals Kinder mit einem laufenden Reibsatz allein.
Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie die Assistent unbeaufsichtigt lassen.

Standardzubehor:

1. Formen-Metallplattchen
2. VerschluBring

3. Spritzgebackvorsatz

4. Wurstring

Montage

Setzen Sie zuerst den Fleischwolf und die dazu gehérende Schnecke
auf den Kraftantrieb der Maschine.

Zur Steuerung der Schnecke montieren Sie den Wurstring, siehe Ab-
bildung. Das Form-Metallplattchen wird mit dem ,Handgriff“ nach auBen
im Spritzgebéackvorsatz montiert.

Legen Sie die Maschine auf die Seite und justieren Sie den Spritzge-
béackvorsatz, so dass das Form-Metallplatichen waagerecht liegt, bevor

Gemiiseschneider

Niemals Hinde oder fremde Gegenstdnde in den Fleischwolf stecken, da die Schnecke sehr scharf ist. Benutzen

Sie den Verschlussring festschrauben. Montieren Sie das Tablett.

Niitzliche Tipps

Lassen Sie die Maschine nicht mit zu hoher Geschwindigkeit laufen.
Schneiden Sie einen Streifen aus Butterpapier zurecht und legen Sie
etwas Mehl auf den Streifen. Spritzen Sie die Teigstrange auf das But-
terpapier, damit kdnnen Sie die Teigstrénge leichter auf das Backblech
legen.

ACHTUNG!

Reinigung

Tablett und Stopfer kdnnen im oberen Korb des Geschirrspiilers
gereinigt werden.

Die iibrigen Teile spiilen Sie mit der Hand.

nur den

Stopfer. Lassen sie niemals Kinder mit einem laufenden Passiersatz allein. Zichen Sie den Netzstecker, wenn Sie die Assistent

unbeaufsichtigt lassen.

Standardzubehor:

. Trommelgehause mit Einfuhr und Ausgangséffnung
. Stopfer

. VerschluBring

. Fligelmutter

. Mittelgrobe Trommel

. Scheibentrommel

. Grobe Trommel

Erste Montage

Bei Lieferung ist der Gemiseschneider mit einer Trommel montiert.
Wahlen Sie zuerst eine Trommel. Entfernen Sie den Verschlussring durch
Drehung nach rechts und stecken Sie die Trommel ins Trommelgehause.
Den Verschlussring wieder anbringen und ihn durch Drehung nach
links fixieren.

Lésen Sie die Flugelmutter am Trommelgehduse, bevor Sie das
Trommelgehéduse auf den Kraftantrieb der Maschine setzen.

Achten Sie darauf, dass die Einkerbung an der Trommel richtig in den
Kraftantrieb passt, da sich die Trommel sonst nicht dreht. Schrauben Sie
die Fligelmutter fest und legen Sie die Maschine auf die Seite.
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Getreidemiihle

Anwendung

Je nachdem, was Sie reiben oder schneiden wollen, wéhlen Sie die
passende Trommel. Hier einige Anwendungsvorschlage fir die jeweilige
Trommel:

Mittelgrobe Trommel: Hackfriichte und rohes Gemiise. Mandeln und
Nisse zum Backen. Obst und Kéase.

Scheibentrommel: Kartoffeln, Zwiebeln, Hackfriichte, Obst und Gemise.
Grobe Reibtrommel: Hackfriichte, GemUse und Obst fur Suppen und
Pasteten. Mandeln, Nisse und Blockschokolade zum Garnieren. Kase
und Késekanten.

Sonderzubehér: drei Zusatztrommeln, separat sind erhaltlich:

8. Feine reibtrommel

9. Stabchentrommel

10. Pireetrommel (z.B. fir Reibekuchen)

Reinigung
Alle Teile kénnen im oberen Korb des Geschirrspilers gereinigt
werden.

Achtung! Vor Montage/Demontage Netzstecker ziehen. Stecken Sie niemals fremde Gegenstinde in die

Miihle.

Standardzubehor:
. Mihlengehéuse
. Férderschnecke
. Mahlring

. Mahlkegel

. Einstelleinheit

. VerschiufBring

. Einfllltrichter

. Fligelmutter
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Erste Montage

Bevor Sie die Fligelmuttern anziehen, kontrollieren Sie, dass die
Forderschnecke richtig im Mihlengehduse sitzt, weil sich sonst die
Forderschnecke nicht dreht. Legen Sie die Maschine auf die Seite und
montieren Sie den Einfllltrichter.

Anwendung Einflllen — Einstellung — Start

Fillen Sie das Mahlgut ein (maximal 1.250 g).

Stellen Sie den Ausmahigrad ein: Drehung nach rechts fur gréber
vermahlenes, Drehung nach links fir feiner vermahlenes Mahlgut.
Starten Sie die Maschine mit mittlerer Geschwindigkeit. Falls notwen-
dig, kénnen Sie dann sowohl Geschwindigkeit als auch Ausmahligrad
einstellen.

Was kann gemahlen werden?

Die Miihle eignet sich nur zum Mahlen von trockenem Mahigut.
Folgendes kann gemahlen werden: Weizen, Roggen, Gerste,
Buchweizen, Hirse und Reis — fein oder grob. AuBerdem kdénnen Sie
Hafer, Blumensamen, Gew(irzkérner, getrocknete Krauter, Mohnsamen,
getrocknete Pilze, SojaBohnen und Kaffee mahlen. Auch Speisemais
kann gemahlen werden, nicht jedoch Popcorn-Mais.

Dafur empfehlen wir zweimaliges Mahlen: Zuerst schroten, danach
feinmahlen.

Demontage

Bevor Sie die Mihle auseinander schrauben, legen Sie die Mas-
chine auf die Seite. Dadurch vermeiden Sie, dass Mahlreste in den
Kraftantrieb gelangen.

Entfernen Sie zuerst den Einfllitrichter und danach den Verschlussring.
Dann entfernen Sie die einzelnen Teile und zuletzt das Muhlenge-
héuse.

ACHTUNG!

Reinigung

Die Einstelleinheit darf nicht gespllt, sondern nur abgetrocknet
werden.

Den Mahlring und den Mahlkegel biirsten Sie mit einem Pinsel sauber.
Eventueli kénnen Sie diese Teile auch mit der Hand waschen und dann
an der Luft trocknen lassen.

Samtliche Plastikteile sind spilmaschinenfest und sollten im oberen
Korb des Geschirrspllers gereinigt werden, da die Heizstdbe des
Geschirrspiilers die Plastikieile anderenfalls verformen kénnen.
Reinigen Sie die Mihle stets, wenn Sie zum Beispiel aromatische
Gewiirze oder Kaffee gemahlen haben, da sich deren Geschmack
anderenfalls auf anderes Mahlgut (ibertragt. Auch nach dem Mahlen
von Olsaaten sollte die Mihle gereinigt werden. Wenn Sie jedoch nur
verschiedene Arten von Getreide mahlen, brauchen Sie die Miihle nicht
nach jeder Benutzung zu reinigen.

Vor der Montage miissen sdmtliche Teile vollkommen trocken sein.

Erneute Montage
Die Assistent aufrecht stellen, dadurch wird die Montierung erleichtert.




Setzen Sie das Mithlengehause auf den Kraftantrieb und montieren Sie
geman der Abbildung.
Bei der Montage sollten Sie folgendes beachten:

- Die Vierkantaussparung der Férderschnecke muss frei von Mehlresten
sein, sonst ist eine Feineinstellung des Ausmahlgrads nicht méglich.

Flocker

- Kontrollieren Sie, dass der Mahlring richtig sitzt, bevor Sie den
Mahlkegel in der Aussparung der Férderschnecke montieren.

- Die Aussparung der Einstelleinheit muss in die entsprechende
Aussparung des Milhlengehéuses passen.

A Achtung! Vor Montierung/Demontierung Netzstecker ziehen. Stecken Sie niemals fremde Gegenstiinde in die Miihle.

Standardzubehor:
. Miihlengehause
2. Keil

3. Randelwalze
4. Gehause
5
6

e

. Zwei Schrauben
. Einfdlltrichter
. Flugelmutter

~

Erste Montage

Der Flocker ist bei der Lieferung montiert.

Zur Montage des Flockers auf der Maschine ldsen Sie die Flligelmutter
ein wenig, bevor Sie den Flocker auf den Kraftantrieb setzen.

Stellen Sie sicher, dass die Réndelwalze richtig in der Gehauseoffnung
sitzt, bevor Sie die Fliigelmutter anziehen, da sich die Walze sonst nicht
dreht. Legen Sie die Maschine auf die Seite und montieren Sie den
Einfulltrichter.

Einfillen und Start

Fillen Sie das Mahlgut (héchstens 1250 g) ein. Starten Sie die Maschine
mit mittlerer Geschwindigkeit. Wenn die Maschine lauft, kdnnen Sie die
Geschwindigkeit einstellen.

Was kann geflockt werden?

Der Flocker ist nur flr trockene Lebensmittel wie Hafer, Weizen, Roggen,
Gerste, Reis und Buchweizen bestimmt.

Wichtig

Verwenden Sie zur Herstellung von Getreideflocken nur gut gereinigtes
Getreide. Harte Fremdteile, wie zum Beispiel kleine Steine, kdénnen
die Réndelwalze beschadigen. Wenn das einzufiillende Getreide

nicht nachlauft, stellen Sie den Flocker ab und untersuchen Sie die
Stérungsursache. Ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie mit der Fehler-
suche beginnen. Driicken Sie niemals mit einem harten Gegenstand
wie Messer oder Léffelstiel nach.

Demontage

Schrauben Sie den Flocker bei liegender Maschine auseinander.
Nehmen Sie zuerst den Einfiilitrichter ab, dann l6sen Sie die
Schrauben. Die Randelwalze fest greifen und herausziehen. Entfernen
Sie den Keil.

ACHTUNG!

Reinigung des Flockers

Der Flocker muss nicht nach jedem Gebrauch gereinigt werden. Von Zeit
zu Zeit sollten jedoch die Getreidereste an der Randelwalze und in den
Gehauseteilen entfernt werden.

Die Teile diirfen nicht in Wasser getaucht oder unter flieBendem Wasser
gesplilt werden.

Reinigen Sie die Gehauseteile mit einem feuchten Tuch.

Réandelwalze und Keil dirfen nur mit einer trockenen Biirste gereinigt
werden.

Erneute Montage

Die Maschine aufrecht stellen, dadurch wird die Montage erleichtert.
Setzen Sie das Mihlengeh&use auf den Kraftantrieb und beachten Sie
die Abbildung.

Wichtig: Bei der Montage miissen die Geh&useteile innen frei von
Mahlgutriickstdnden sein.

Wenn die Assistent nicht funktioniert

Wenn die Assistent nicht funktioniert, kontrollieren Sie:

— ob die Maschine ans Stromnetz angeschlossen ist,

— ob die verwendeten Teile richtig montiert sind,

— ob die Sicherungen im Sicherungskasten intakt sind.

Service und Ersatzteile

Service und Ersatzteile fir |hre Assistent erhalten Sie durch lhren
Fachhéandler.

(Suchen Sie in den Gelben Seiten des Telefonbuchs unter ,Haushalts-
geréate").

Wenn Sie Serviceleistungen oder Ersatzteile bestellen, geben Sie bitte
immer Produktnummer und Modellbezeichnung an. Diese finden Sie
auf dem Typenschild an der Unterseite der Maschine.

Notieren Sie hier Produktnummer und Modellbezeichnung, dann haben
Sie die Angaben bei Bedarf gleich zur Hand.

Modell:
Produktnummer:

Kaufdatum:

Das Symbol K auf dem Produkt oder seiner Verpackung weist darauf hin, dass dieses

Produkt nicht als normaler Haushaltsabfall zu behandeln ist, sondern an einem Sammelpunkt fiir das
Recycling von elektrischen und elektronischen Geriten abgegeben werden muss. Durch Thren Beitrag
zum korrekten Entsorgen dieses Produkts schiitzen Sie die Umwelt und die Gesundheit Threr
Mitmenschen. Umwelt und Gesundheit werden durch falsches Entsorgen gefiihrdet. Weitere
Informationen iiber das Recycling dieses Produkts erhalten Sie von Ihrem Rathaus, IThrer Miillabfuhr
oder dem Geschift, in dem Sie das Produkt gekauft haben.
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Sondere Zubehore ® Autres accessoires ® Accesorios aditionales ¢ Altri accessori
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Kittel med lock Citruspress Mixer
Bolle med lokk Sitruspresse Hurtigmixer
Skl med l&g jkrog (e Blender
Teraskulho, kansi Taikinakoukku Kaksosvatkain Sitruspuserrin Tehosekoitin
Bowil with cover Dough hook Double beater Citrus fruit press Liquidiser/Blender
Schiissel,abdeckung Knethaken Planeten-Schlagwerk Zitruspresse Mixer
Bol,couvercie Crochet & pate Batteur double Presse agrumes Mixeur
Fleciplsmtapa Gancho de amasar Batidor doble Exprimidor de citricos Batidora
Contenitore, coperchio Gangcio per impastare Sbattitore a doppia frusta  Spremiagrumi Frullatore
Pajemnik, pokrywa Rulio, Gﬂhﬁlb. spatola Hak do clasta Podwéjna trzepaczka Wyciskarka do owo- Mikser /Mieszarka
Roysdamentes aceliist, Rolka, néz lopatka Dagasztékampé Habvers céw cytrusowych Turmix

feddtal KeverShenger , kaparékés,  Tectomewanka [Ipodikan B3SUBANKA Citromprés Mukcsp
EMKOCTB C KPhILKOiA spatula Cokosbixumanka [inA

Hox, Mewanka u ckpebok UATPYCOBbLIX

e /
25/6/8mm
Grénsaksskirare 3 extra trummor Kottkvarn Halskivor Stéinkskydd Korvhorn
Grennsaksskjarer 3 ekstra tromler Kiottikvern Hullskiver Sprutskiold Pelsshorn Paisehorn
Grentsagssnitter 3 ekstra tromler Kedhakker Hulskiver Steenkskam Makkarauppilo
Vihannesleikkuri 3 kpl rastinrumpuja Lihamylly Erikokoisia relkélevyja Holskesuoja Sausage pipe
Vegstable slicer 3 additional drums Mincer Hole discs Splash shield Wourstrohr
Gemuseschneider 3 Zusatztrommeln Fleischwolf Scheiben Spritzschutz Embout & sucisses
Coupe-légumes 3 tambours différents Hachoir Accessoires Ecran de protection Tubo para embutidos
Tagliaverdure 3 tambores adicio-nales Picadora de came Discos perforados Proteccion cortra Becco persalsiccia
Rebanador de ver-duras 3 tambor altri Tritacarne Dischi forati salpicaduras Rurka do napelniania
Krajalnica warzyw 3 dodatkowe bZbny Maszynka do mielenia Sitka Paraspruzzi kielbas
Zoldségszeleteld 3 extra reszelokészet miesa Kések é&s daralétar csak Oslona przeciwr ozprys- Kolbasytdlts
OBouwepeaka 3 AONONHUTENBLHBIX Husdardlé, kolbasztolts MnactuHa ¢ kowa j Kanbac+an BopoHka
Gapa6axa MacopyGka OTBEPCTUAMMU Frocskolésgatis
3awmTa oT Gpsiar

Passertillsats Rivtillsats Pastatillsats Muslikvarn MijBlkvam Spritstllisats

Moseapparat Mandelkvern Pastasett Mislikvern Melkven Kakesprayte

Frugtpresser/moser Riveindsats Pastasast Maslikvaern Melkvasrn Kageplade

Maja-jahedelmépuserrin Raastin Pastalevyt Hiutalemylly Viljamylty Pursotin

Strainer Grater Pasta attachments Fiake mill Grain mill Cookie attachment

Passiersatz Reibsatz Nudelvorsatz Flocker Getreidemuhle Spritzgebackvorsatzs

Appareil & passer Rouleau & raper Disque 4 pates Moulin & céréales Moulln & farine Accessolre A gateaux

Unidad de colado Unidad de rallado Unidad para pasta Molinillo de cerales Molinillo de harina Unidad de embudo

Passaverdura Grattugia Traflla per la pasta Macina per cerall in fiocci  Macina per cereall Stampo per biscotti

Wyciskarka sokéw Tarka Ksztaltka do makar onéw Miynek do mielenia Miynek do mielenia Ksztattka do ciastek

Passzir 0z6 Reszeld Tésztagyarté ziarna na platii zbozowe ziarna na make Kekszkész{t6

CokosbXMManka ana Tepka MnacTuHel ANA HapesaHua Mazligzarté Malom TectodyopMoBKA
dpyKTOB U ATOA MaxkapoH MensHuua ANA Xnonbes 3epHoBaA MenbHULA

VIKTIGTI Endast Assistent originaltillbehdr far anviindas MPORTANT! Des accessolres d‘origine doivent etre utilisés pour I'Assistent

VIKTIGI Kun Assistent originaliitbeher kan brukes IMPORTANTEI Utilizar solamente repustos originales Assistent

VIGTIGT! Brug kun originalt tbshaer IMPORTANTE! Per I'Asslstent si deve fare uso esclusivamente di accessori originali

TARKEAA! Kayta vain alkuperalsié Assistent-yleiskoneen lisélaitteita WAZNEI Do robota kuchennego Assistent nalezy uzywa¢ wylacznie oryginalne wyposazenie

IMPORTANT! Only original accessories for the Assistent must be used FIGYELEMI Kizarolag eredetl (gyarl) tartozékokat haszndljon

ACHTUNG! Nur Assistent Originalzubehdr darf angewendet werden BAXHO! ncronbayiite AnA 9M@KTPoKOMGaiiHa TONbKO OPUTMHAITBHbLIO 8KCecCyapbl U

3anacHble 4acTu

Ankarsrum Assistent AB, SE-590 90 Ankarsrum, Sweden

www.assistent-original.se




