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Teigknetmaschine

Unser Universaltalent

Ob nun die Teigmenge fur unseren kleinen Elektro-
Steinbackofen Mono oder flr den etwas groBeren
Bedarf - mit unserer Alpha liegen Sie richtig. Bereits

ab 400 g Mehl ist sie fur den Einsatz bereit. Bei 2 kg
Mehl kdnnen Sie den Teig in der Schussel gehen
lassen und selbst bei 3 kg Mehl knetet die Alpha glatte,
geschmeidig lockere Teige. Die als Zubehor erhaltli-
che zweite Schussel macht sie auch fur den gréBeren
Bedarf interessant. Durch das professionelle Spiralknet-
system knetet sie mihelos alle Arten von Teigen - vom
weichen Hefeteig bis zum schweren Roggenteig. Dies
garantiert der robuste Industriemotor und der stabile
Kettenantrieb der Maschine.

Doch die Alpha kann noch mehr: Mit dem als Zubehdr
erhaltlichen Ruhrwerk wird sie zum Universaltalent und
schlagt luftige Sahne und Eischnee sowie cremige Ruihr-
teige. Der hochklappbare Knetarm und die abnehmbare
Teigschussel ermoglichen einfache Teigentnahme und
leichte Reinigung. Eine barenstarke Maschine.

Deshalb die

Hochschwenkbarer Knetarm
Abnehmbarer Kessel
Teigkessel und Knetarm
drehen sich gleichzeitig
Ubersichtliches Bedienfeld
Robuster Industriemotor
Unverwdustlicher Kettenantrieb
Solides Metallgehause
Kindersicherung



Teigknetmaschinen

Komfortable Bedienung

Einfache, komfortable Bedienung mit digitaler
Knetzeiteinstellung.

Abnehmbarer Teigkessel

Der Teigkessel aus Edelstahl ist dank Bajonett-
verschluss einfach zu demontieren. Somit ist

eine unbeschwerte Handhabung gewahrleistet.

Knetarm abnehmbar

Hierdurch kann der Knetarm besser gereinigt
werden. Auch zum Austausch mit dem Ruhrwerk
ist nur ein kurzer Dreh im Handgelenk notwendig.

Durchdachte Details

Mit einem Handgriff kann der Deckel nach oben
geschwenkt werden, somit I&sst sich der Teig besser
vom Knetarm abstreifen. Ein praktischer Kabelhalter
befindet sich auf der Riickseite.

Unsere Farben fiir die Teigknetmaschine ALPHA und die SP-Serie

WeiB Weinrot

Stahlblau Anthrazit/ Edelstahl /
Samtmatt Samtmatt
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Teigknetmaschine

Mit einer Knetgeschwindigkeit

Die bewéhrte Haushaltsknetmaschine Alpha ist fur
den taglichen Einsatz gerustet. Einfach zu bedienen,
komfortable Bauweise und modernste Technik sind
die Zutaten aus dem Hause Haussler. Die Maschine
knetet bis zu 3 kg Mehl (ergibt 5 kg Teig)*. Mit Ihrer
konstanten Knetgeschwindigkeit eignet sie sich
hervorragend fur alle Weizen- und Dinkelmischteige
sowie fur Roggen- und Vollkornteige. Sie ist das
Basismodell fur den gehobenen Backanspruch.
Knetzeiten finden Sie auf Seite 129.

Unsere Farben:

WeiB Weinrot
Stahlblau Edelstahl/matt
Anthrazit/matt

Die technischen Details der ALPHA im Uberblick

Mehlmenge 300 g-3kg ALPHA Weif3 3/300047 € 1.890,-
) kleiner TA 160: 0,5-2,25 kg Teig* ALPHA Weinrot 3/300064 € 1.890,-
Teigmenge R ) .
groBer TA 160: 0,5 -5 kg Teig ALPHA Stahlblau | 3/300065 | € 1.890,-
Kesselinhalt 8,5 Liter ALPHA Anthrazit | 3/300052 | € 1.890,-
Zeitschaltuhr (Timer) 0 bis 30 Min. einstellbar ALPHA Edelstahl 3/300051 € 2.060,-
Abmessungen Bx TxH | 28 x 45 x40 cm o
- Ruhrwerk und 3/300643 | € 198,-
Hohe aufgeklappt 67 cm Schusseleinsatz
Industriemotor 230V /0,37 kW Zusatzteigkessel 3/302358 € 205,-
Gewicht 29 kg
SerienmaBig * Schwenkbares Kopfteil *TA = Teigausbeute beschreibt das Mischungsverhéltnis von
* Abnehmbarer Knethaken Mehl zu Wasser. Dabei ist Mehl immer mit 100 Teilen gewichtet.

* Abnehmbare Teigschussel
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Teigknetmaschine

Mit zwei Knetgeschwindigkeiten

Speziell fir Weizen- und Dinkelteige, Pizza-, Brétchen-
und Brezelteige, die eine intensive Teigknetung bendti-
gen, eignet sich die Alpha 2G hervorragend. Ebenfalls
knetet sie auch kleberarme Roggenteige sowie schwere
Vollkornteige schonend und préazise zu gutem Teig.

Die Maschine knetet bis zu 3 kg Mehl (ergibt 5 kg
Teig)*. Eine Masching, die jedem Teiganspruch

gerecht wird.

Kneten wie die Profis:

Mit der ersten, langsameren Stufe wird der Teig
angeknetet (aufgemischt). AnschlieBend wird
der Teig auf der zweiten Stufe fertig geknetet
(ausgeknetet). Knetzeiten finden Sie auf der
Seite 129.

Unsere Farben:

WeiB Weinrot
Stahlblau Edelstahl/matt
Anthrazit/matt

Die technischen Details der ALPHA 2G im Uberblick

Mehlmenge 300 g-3kg ALPHA 2G WeiB 3/302993 € 2.190,-
Tei kleiner TA 160: 0,5-2,25 kg Teig* ALPHA 2G Weinrot 3/302995 € 2.190,-
eigmenge . ) .
gréBer TA 160: 0,5 -5 kg Teig ALPHA 2G Stahlblau | 3/302996 €2.190,-
Kesselinhalt 8,5 Liter ALPHA 2G Anthrazit | 3/302997 €2.190,-
Zeitschaltuhr (Timer) 0 bis 30 Min. einstellbar ALPHA 2G Edelstahl | 3/300885 €2.340 -
Abmessungen BxTxH | 28 x45 x40 cm o
- Rahrwerk und 3/300643 € 198,-
Hohe aufgeklappt 67 cm Schusseleinsatz
Industriemotor 230V /0,37 kW Zusatzteigkessel 3/302358 € 205,-
Gewicht 29 kg
SerienmaBig * Schwenkbares Kopfteil
* Abnehmbarer Knethaken *TA = Teigausbeute beschreibt das Mischungsverhaltnis von
« Abnehmbare Teigschiissel Mehl zu Wasser. Dabei ist Mehl immer mit 100 Teilen gewichtet.
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PAKET 1

Das ALPHA 1G Starterpaket 1 mit Rihrpaddel und
zwei Haussler Backbulchern. Das Set besteht aus
folgenden Teilen:

e Teigknetmaschine ALPHA 1G

(Farbe nach Wahl, Knethaken ist enthalten)
e ALPHA Rihrpaddel
e Blulcher ,Unser taglich Brot, Band 3 + 4¢

Paket mit ALPHA 1G WeiB 3/304182 | € 2.070,-

Paket mit ALPHA 1G Weinrot 3/304183 | € 2.070,-

Paket mit ALPHA 1G Stahlblau | 3/304184 | € 2.070,-

Paket mit ALPHA 1G Anthrazit | 3/304185 | € 2.070,-

Paket mit ALPHA 1G Edelstahl | 3/304186 | € 2.240,-

PAKET 2

Die ALPHA 1G mit RUhrpaddel und reich-
haltigem Zubehor. Das Set besteht aus folgen-
den Teilen:

¢ Teigknetmaschine ALPHA 1G
(Farbe nach Wahl, Knethaken ist enthalten)
e ALPHA RuUhrpaddel
* ALPHA Abdeckhaube
* ALPHA Schuisselabdeckung
e Buch-Set ,Unser taglich Brot, 1-4*

Paket mit ALPHA 1G WeiB 3/304192 | € 2.190,-

Paket mit ALPHA 1G Weinrot 3/304193 | € 2.190,-

Paket mit ALPHA 1G Stahlblau | 3/304194 | € 2.190,-

Paket mit ALPHA 1G Anthrazit | 3/304195 | € 2.190,-

Paket mit ALPHA 1G Edelstahl | 3/304196 | € 2.360,-

PAKET

ZUM

LOSLEGEN

PAKET

ZUM

LOSLEGEN



PAKET 1

Die ALPHA 2G zusatzlich mit RUhrpaddel und Ruhr-
werk ist das ideale Starterpaket flr die 2-Gang-
Maschine. Das Set besteht aus folgenden Teilen:

¢ Teigknetmaschine ALPHA 2G
(Farbe nach Wahl, Knethaken ist enthalten)
e ALPHA Ruhrwerk mit Einsatz
e ALPHA Ruhrpaddel
e Bicher ,Unser taglich Brot, Band 3 + 4

Paket mit ALPHA 2G WeiB 3/304187 | € 2.570,-
Paket mit ALPHA 2G Weinrot 3/304188 | € 2.570,-
Paket mit ALPHA 2G Stahlblau | 3/304189 | € 2.570,-
Paket mit ALPHA 2G Anthrazit | 3/304190 | € 2.570,-
Paket mit ALPHA 2G Edelstahl | 3/304191 | € 2.720,-

PAKET 2

In diesem Paket kommt die ALPHA 2G mit
allem Drum und Dran. Die drei Werkzeuge
sind enthalten, dazu die Schusselabdeckung,
die Abdeckhaube sowie das neue Schuber-
Set ,Unser taglich Brot, 1-4*,

* Teigknetmaschine ALPHA 2G
(Farbe nach Wahl, Knethaken ist enthalten)
e ALPHA RUhrwerk mit Einsatz
* ALPHA Ruhrpaddel
* ALPHA Abdeckhaube
* ALPHA Schusselabdeckung
* Buch-Set ,Unser taglich Brot, 1-4*

Paket mit ALPHA 2G WeiB 3/304197 | € 2.650,-

Paket mit ALPHA 2G Weinrot 3/304198 | € 2.650,-

Paket mit ALPHA 2G Stahlblau | 3/304199 | € 2.650,-

Paket mit ALPHA 2G Anthrazit | 3/304200 | € 2.650,-

Paket mit ALPHA 2G Edelstahl | 3/304201 | € 2.800,-

PAKET

ZUM

LOSLEGEN

PAKET

ZUM

LOSLEGEN
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Teigknetmaschine

Wollen Sie, wéhrend die Alpha knetet, schon einen
neuen Teig vorbereiten? Oder Sie mdchten einen Teig
kneten, wahrend der andere gerade ruht? Mit einem
Zusatzteigkessel ist das mdglich. Gewicht: 2,5 kg
Hoéhe: 17 cm, @ 28 cm

3/302358 € 205,-

SCAN MICH

Robustes Edelstahlpaddel flir Massen, Cremes,
RUhrteige, Sandteige, Spatzleteige und zum Ansetzen
von Quell- und Brihstlicken. Die umlaufende Gummi-
lippe garantiert ein sauberes und homogenes Vermi-
schen der Zutaten. Passend fur Alpha und Alpha 2G.

Der Edelstahldeckel mit praktischem Giriff verschlie3t
den Kessel. Ideal um Sauerteige, Quell-, Brih- und
Kochstlicke anzusetzen. Auch fur die Teigruhe bes-
tens geeignet. Teig kann direkt im Kessel ruhen.
Gewicht: 0,2 kg, @ 28 cm

3/300949 € 42,-

Das Ruhrwerk mit Schiisseleinsatz (Ubersetzungs-
getriebe) ermdoglicht Ihnen das Schlagen luftigster
Sahne, Eischnees und cremigster Rihrteige.

Aus Edelstahl.

Zutat zum Verrihren Mindestmenge | Hochstmenge Zutat zum Aufschlagen | Mindestmenge | Hochstmenge
RUhrkuchen 180 g 1 kg EiweiB 5 Stuck 20 Stuck
Crememasse 50049 3 kg Ganze Eier 4 Stlck 16 Stlck
Spatzleteig 500 g 3 kg Butter 150 g 1.000 g

3/300631 € 170,- 3/300643 € 198,-



Schtzt vor Staub, Schmutz und Kratzern. Aus ab-
waschbarem, robustem Material. Das Gewebe ist
lebensmittelecht und extrem langlebig. Die Haube
ist aus warmem, elfenbeinfarbigem Material, Nahte
und Markenaufdruck in dunkelgriin (ohne Gerat
und Auszug).

1/302653 € 67,-

Damit werden Alpha, Alpha 2G oder Nudelmaschine
PN 100 mobil. Einfach an gewilnschte Position rollen.
Das Gerat steht dann fest auf robusten GummiftiBen.
Aus Edelstahl. (Ohne Gerét), MaBe: 22 x 44,5 x5 cm

2/301443 € 350,-

Hochleistungs-Ketten- und
Gleitlagerfett. Wasserbestandig
und oxidationsstabil. Zum
Schmieren der Antriebsketten
und Zahnré&der. Inhalt: 70 g.

(1 kg=€170,-)

2/302603 € 11,90

Fur alle Teile, die mit Lebensmit-
teln in Kontakt kommen. Sehr
hohe Alterungs- und Oxidations-
stabilitat. Inhalt: 95 g.

(1 kg =€ 125,26)

2/201007 € 11,90

So hat die Alpha den perfekten Platz in Ihrem
Kichenschrank. Sie gewinnen freie Arbeitsflache in
der Kiiche. Komplett aus Edelstahl. (Ohne Gerat)

Far 40 cm-Schrank Innen-
schrankbreite 36,2 bis 36,8 cm 2/200505 | €345,
Far 50 cm-Schrank Innen-
schrankbreite 46,2 bis 46,8 cm 2/200506 | €359,

Perfekte Teige durch exakte Temperaturbestimmung.
Ein Teigthermometer gehort in jede ambitionierte
Backstube. Breiter Messbereich von -40 °C bis
+200°C. MaBe: 20 x 2,3 x 2,3 cm

2/303568 € 32,90

Mit Feststeller ausgestattet ist das Untergestell mobil
und im Stand gesichert. Gewicht: 12 kg. Erhaltlich in
weil3 oder in Edelstahl. MaBe: 30 x 50 x 67 cm.

Untergestell Edelstahl 3/301442 € 480,-

Untergestell WeiB beschichtet 3/301452 € 380,-

Telefon 0 7371/9377-0 - www.backdorf.de

143



