
Die Schamotte Spezialisten



Neue Backofen-Bausätze



• Backöfen sind im Trend 
• Handwerklicher Backofenbau
• Neue Backofen-Bausätze
• Gewinnspiel

Neue 
Backofen-Bausätze



Backöfen sind im Trend

Backöfen sind im 
Trend

Backöfen für Privatpersonen, die 
Gastronomie, Vereine oder Dorf-
gemeinden sind beliebter denn je.

Lebensmittel Selbermachen ist 
unvergleichlich lecker und macht, 
vor allem in der Gemeinschaft, 
besonders Spaß! Ein Dorfbackofen 
schafft dafür die notwendige 
Infrastruktur.



Backöfen sind im Trend

26.04.2020

3 Jahre



Backöfen sind im Trend

Dorfbackofen
Schulungen 2020

• 131 Teilnehmer bei den 
Präsenz-Veranstaltungen



Backöfen sind im Trend

Dorfbackofen
Webinare 2020

• 119 Teilnehmer bei den Webinaren



Backöfen sind im Trend

15.03.2020

Zurück zur Natur                                                          Lebensmittel genießen



Handwerklicher Backofenbau

Handwerklicher 
Backofenbau

Sie möchten Ihre Kompetenzen 
und Ihren Horizont um diese 
Nische erweitern?

Dann sprechen Sie uns 
gerne an.



Handwerklicher Backofenbau

Der Ofenbauer 
ist auch  
Backofenbauer

Der Ofenbauer ist der 
Fachmann für den hand-
werklichen Backofenbau.

Die Wolfshöher Tonwerke 
unterstützen dies mit 
Planungshilfen und 
Schulungsunterlagen.

Bild: Backofenbau Gebhard



Handwerklicher Backofenbau

Planungshilfe Tunnelofen 
COMMUNIS
Brotbackofen mit Segmentbogen
Klassischer Brotbackofen mit 2 liegenden 
Zügen nach vorne. Zusätzlich: vorderer Abzug 
zum Pizzabacken. Wandstärke 12,5 cm

Größe S M L XL

Backraum
Breite x Tiefe in cm 125 x 200 150 x 225 175 x 250 200 x 275 

Backfläche in m² 2,5 3,4 4,4 5,5

Brote* 25 40 50 65

Gewicht
Schamotte in Tonnen 2,7 3,3 4,0 4,7

* Brot mit 1,5 kg und 25 cm Durchmesser. Backzeit ca. 60 Minuten



Handwerklicher Backofenbau

Planungshilfe Tunnelofen COMMUNIS



Handwerklicher Backofenbau

Backofen-Bausatz Pizzakuppel 
ITALICUS
Pizzaofen mit Kuppelgewölbe
Klassischer Pizzaofen mit vorderem Abzug.
Mit doppeltem Türsystem, um auch Brot damit zu 
backen. Wandstärke: 12,5 cm

Größe S M L XL

Backraum 
Durchmesser in cm 110 130 160 190

Backfläche in m² 0,9 1,3 2,0 2,8

Pizzen* 6 10 16 22

Gewicht
Schamotte in Tonnen 1,2 1,5 2,1 2,6

* Pizza mit 30 cm Durchmesser. Bei durchgängiger Befeuerung ca. alle 5 Minuten neu zu Beladen.



Handwerklicher Backofenbau

Backofen-Bausatz Pizzakuppel ITALICUS



Handwerklicher Backofenbau

Leitfaden Dorfbackofen 



Neue Backofen-Bausätze

Backofen-Bausätze

Ab dem 01.07.2021:

• REMUS
• REMUS Duo

Ersetzt die Backofenbausätze:

• Markgräfler
• KaBOB
• KaBOB N+F 



Neue Backofen-Bausätze

Optimale Konstruktion

• REMUS und REMUS Duo sind 
kompakt konstruiert.

• Sie zeichnen sich durch ein optimales 
Verhältnis von Speichermasse zu 
Brennstoff und Backfläche aus.

• Geeignet für die schnelle Montage 
beim Kunden durch den 
Fachbetrieb.

• Oder als Handelsware für den 
Verkauf an den Selberbauer.



Neue Backofen-Bausätze

2 Modelle 

REMUS
Eingeschossiger 
Backofen

REMUS Duo
Doppelgeschossiger 
Backofen



Neue Backofen-Bausätze

Backflächen-Größe
flexibel erweiterbar

Das Ausgangsmodell hat eine 
Backflächen-Größe von 60 x 60 cm.

Mit der zusätzlich erhältlichen 
Erweiterung kann die Tiefe bei Bedarf 
auf 90 oder 120 cm verlängert werden.

• Für die Erweiterung auf 
90 cm (REMUS 6090) wird 
ein Erweiterungsset benötigt; 

• für die Erweiterung auf 
120 cm (REMUS 60120) 
zwei der Sets. 



Neue Backofen-Bausätze

Die Backflächen

REMUS

REMUS Duo



Neue Backofen-Bausätze

REMUS und REMUS Duo 
Der Lieferumfang

• Schamottesatz mit Backofen-
boden und Rauchrohraufnahme

• hochwertige Backofentür mit 
Sichtscheibe (WBT42)

• Bimetall-Zeigerthermometer

• ein Sack Mörtel Universal Plus

• die Wanddämmung Prowolf
(2 x 40 mm) und der entsprechende
Kleber Didotect



Neue Backofen-Bausätze

REMUS und REMUS Duo 
Alternatives Dämm-Material

Alternativ zu den den Wärmedämmplatten
Prowolf können Sie auch folgende Materialien 
zur Dämmung der Flächen verwenden:

• Keramikfaser 
• Steinwolle
• Perlite



Neue Backofen-Bausätze

REMUS und REMUS Duo 
Der Schamottesatz

Die Bausätze bestehen aus unseren 
altbewährten Doppelnutplatten, was den 
Aufbau einfach und schnell gestaltet.

Die Schamotteplatten und -steine in diesen 
Bausätzen sind 50 und 60 mm dick und 
bereits passgenau vorgefertigt. Somit ist 
kein Zuschnitt oder Bohren notwendig. 

Nur die Dämmplatten müssen zugeschnitten 
werden, weil sie an den individuell geplanten 
Backofen mit seiner Außenhülle angepasst 
werden müssen.



Neue Backofen-Bausätze

REMUS und REMUS Duo 
Die Backofentür

Sie ermöglicht eine 
Frontdämmung in 40 mm Stärke 
oder eine gemauerte Außenhülle 
in 40 mm Stärke.

Die im Set beinhaltete 
Backofentür (WBT42) 
hat eine Sichtscheibe und ein 
Bimetall-Zeigerthermometer.



Neue Backofen-Bausätze

REMUS und REMUS Duo 
Die Preise



Neue Backofen-Bausätze

Zusätzlich benötigt

• Ein stabiler Sockel

• Karamikfaser oder Dichtschnur 
zur Abdichtung zwischen 
Schamotte und Metalltüre

• Außenverkleidung, 
Ummauerung und Dach

• Rauchgasklappe

• Schornstein und -anschluss



Neue Backofen-Bausätze

Aufbauschritte

Link zum Video

https://youtu.be/LawJEu-6Bwo


Neue Backofen-Bausätze

Feuerung



Gewinnspiel

Gewinnspiel 

Mitmachen & REMUS 6090 
gewinnen!

Sie möchten einen der ersten 
REMUS 6090 gewinnen?

Dann machen Sie über 
folgendes Google-Formular bei 
unserem Gewinnspiel mit: 

>> zum Gewinnspiel

https://wolfshoehe.de/mailster/26738/00000000000000000000000000000000/aHR0cHM6Ly9kb2NzLmdvb2dsZS5jb20vZm9ybXMvZC9lLzFGQUlwUUxTY280cmp2Q2VJd195WnZmVlk0T2lYZ0o5T1B4RmpXbXpRYzJ2LUNfNTkySmhWUUl3L3ZpZXdmb3JtP3VzcD1zZl9saW5r


Gewinnspiel

Gewinnspiel-Frage 

Wir haben unseren Pizzastein 
400 x 300 x 25 mm (Artikel 8044 | 5,7 kg) 
im Labor-Ofen auf 200 °C erhitzt und 
anschließend die Temperaturabnahme 
der freistehenden Platte (so wie in der 
Abb. zu sehen, mittig im Material) 
gemessen. 

Was schätzen Sie? 

Wie lange dauerte es bis die Platte auf 
Umgebungstemperatur von 21,5 °C 
abgekühlt war?

O  2 Stunden
O  3 Stunden und 25 Minuten
O  4 Stunden
O  5 Stunden und 10 Minuten

>> zum Gewinnspiel

https://wolfshoehe.de/mailster/26738/00000000000000000000000000000000/aHR0cHM6Ly9kb2NzLmdvb2dsZS5jb20vZm9ybXMvZC9lLzFGQUlwUUxTY280cmp2Q2VJd195WnZmVlk0T2lYZ0o5T1B4RmpXbXpRYzJ2LUNfNTkySmhWUUl3L3ZpZXdmb3JtP3VzcD1zZl9saW5r


Auch 2021 wollen wir Ihnen wieder kostenlose Schulungen anbieten:

Das Thema: 
Backöfen aus Schamotte

Schulungen 2021

Mehr Infos zu den Terminen und Inhalten finden Sie unter:

wolfshoehe.de/schulungen-2021

Jetzt 
anmelden 
und dabei 

sein!

wolfshoehe.de/schulungen-2021


VIELEN DANK

wolfshoehe.de
Mehr Infos finden Sie unter


